
ฮา​โอ​มา ควา​อันดับ​ที่​ 13 จาก​ 100 ราน​อาหาร​ยอด

เยี่ยม​ใน​กรุง​เทพ​ฯ “Top Tables 2019”

กร​งุเทพ​ฯ 28 มี​นาค​ม 2562 – Haoma (ฮา​โอ​มา) ราน​อาหาร​แนว​ใหม​ที่​ดําเนิน​ธุรกิจ​บน​แนวคิด​ที่​ยัง่ยืน​ ประสบ​ความ

สําเร็จ​ได​รับ​การ​จัด​อันดับ​ที่​ 13 ใน​การ​ประกาศ​ผล​ราง​วัล Top Tables Champions อัน​ทรง​เกียรติ​ของ​นิตย​สาร BK

Magazine โดย​ผาน​จาก​การ​คัด​เลือก​อยาง​เป็น​ทางการ​ของ​คณะ​กรรมการ​ผูทรง​คุณ​วุฒิ​ ขึ้น​แทน​เป็น​อีก​หน่ึง​ราน​ที่

โดด​เดน​ใน​วงการ​ราน​อาหาร​ของ​มหานคร​กรุง​เทพ​ฯ

เชฟ​ดี​ปัง​เคอ​ร โค​สลา​ หรือ​ “เชฟ​ดี​เค” หัวหน า​เชฟ​และ​เจาของ​ราน​อาหาร​ฮา​โอ​มา ได​กลาว​ถึง​ความ​รูสึก​วา​ “ตอง​ขอ

ขอบคุณ​นิตย​สาร BK Magazine และ​ผู​สนับสนุน​ทุก​ทา​น ​เรา​รูสึก​เป็น​เกียรติ​อยาง​มาก​ที่​ได​รับ​การ​จัด​อันดับ​ที่​ 13 ใน

การ​ประกาศ​ผล​ราย​ชื่อ​ราน​อาหาร​ยอด​เยี่ยม​ของ​กรุง​เทพ​ฯ โดย​นิตย​สาร BK Magazine ซึ่ง​เป็น​รางวัล​เป็น​ที่​กลาว

ขวัญ​มาก​ที่สุด​ใน​หมู​นัก​ชิม​ ทีม​งาน​เรา​มี​ความ​มุง​มัน่​ และ​ตัง้ใจ​ทํางาน​กัน​อยาง​หนัก​เพื่อ​นําเสนอ​ประสบการณ​มื้อ

อาหาร​ที่​แสน​พิเศษ​และ​เต็ม​เป่ียม​ไป​ดวย​เอกลักษณ​เฉพาะ​ตัว​ของ​ฮา​โอ​มามอบ​ให​แก​เหลา​นัก​ชิม​ ซึ่ง​การ​ติด​อันดับ​ราย

ชื่อ Top Tables 2019 ครัง้​น้ี​ ถือ​เป็น​สิ่ง​สะทอน​ถึง​ความ​สําเร็จ​ที่​สําคัญ​ ซึ่ง​เรา​จะ​ตอง​รักษา​ระดับ​คุณ​ภาพ​ และ​ยัง​คง

ตอง​มุง​มัน่​ที่​จะ​เพิ่ม​เป า​หมาย​ตอ​ไป​ใน​อนาคต​ ทีม​งาน​ทุก​คน​ของ​ฮา​โอ​มา รวม​ถึง​เชฟ​ทา​รัน​ ภา​เที​ย ซึ่ง​เป็น​อีก​หน่ึง

เชฟ​ที่​มาก​ความ​สา​มา​รถ​ ขอ​ขอบคุณ​เหลา​นัก​ชิม​ทุก​ทาน​ที่​เชื่อ​มัน่​ใน​เรา​”

การ​จัด​ลําดับ​อัน​นา​ชื่นชม​ของ​ฮา​โอ​มาเกิด​จาก​การ​ได​รับ​คะแนน​มาก​ถึง​ 85 จาก​ 100 คะแนน​ ซึ่ง​ถือ​เป็น​คา​เฉลี่ย​ของ

คะแนน​ระ​ดับ​ 5 ดาว​ ซึ่ง​พิจารณา​โดย​เหลา​ผู​เชี่ยวชาญ​ดาน​อาหาร​ใน​กรุง​เทพ​ฯ กวา​ 30 ทา​น ​โดย​มากกวา​ครึ่ง​เป็น​นัก

ชิม​ชาว​ไทย​ นอก​นัน้​คือ​นัก​ชิม​ชาว​ตาง​ชาติ​จาก​ประเทศ​ตาง​ ๆ

ราน​ฮา​โอ​มาตัง้​อยู​ใน​ซอย​สุขุม​วิ​ท 31 มี​ความ​โดด​เดน​ใน​การ​เลือกสรร​วัตถุดิบ​ที่​สด​ใหม​จาก​ใน​ประเทศ​และ​นําเสนอ​มา

ใน​รูป​ลักษณ​ที่​สวย​งาม​ ภาย​ใต​แนวคิด​การ​อนุรักษ​ธรรมชาติ​ที่​ยัง่ยืน​ เมนู​อาหาร​สวน​ใหญ​จึง​ถูก​สรางสรรค​จาก​พืช​ผัก

ซึ่ง​ปลูก​ขึ้น​เอง​ภายใน​รา​น ​หรือ​การ​คัด​เลือก​เน้ือ​สัตว​คุณภาพ​ดี​นํามา​ผาน​ขัน้​ตอน​การ​ปรุง​ดวย​เทคนิค​ขัน้​สูง​เพื่อ​ให​ได

รสชาติ​อัน​เป็น​เอกลักษณ​ที่​ได​รับ​แรง​บันดาล​ใจมา​จาก​อาหาร​อิน​เดีย​ ซึ่ง​เป็น​บาน​เกิด​ของ​เชฟ​ดี​เค

ราน​ฮา​โอ​มา เปิด​บริการ​มื้อ​อาหาร​คํ่าทุก​วัน​ใน​เวลา​ 18.​00 – 23.​30 น.​ ดู​ขอมูล​เพิ่ม​เติม​ที่​เว็บ​ไซ​ต http://haoma.dk/

หรือ https://www.facebook.com/HaomaBKK/ สอบถาม​และ​สํารอง​ที่​นัง่​ได​ทาง​อี​เมล reservations@haoma.dk

หรือ​โทร​ศัพท​ 02 258 4744
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