
อิ่มอรอยกับเมนูเน้ือวัวและกุงแมน้ํา ในจานเดียวกัน

ณ หองอาหาร ริเวอรบารจ โรงแรมชาเทรียม ริเวอร

ไซด กรุงเทพฯ

เชฟแอนดรูว บราวน เชฟใหญ ของโรงแรมฯ สรางสรรคเมนูนาลิม้ลอง นําเน้ือวัวชัน้ดีและกุงแมน้ําตัวโตๆ มาปรุง

เมนูอรอยๆ ในจานเดียวกัน อาทิ พลาเน้ือ รสจัดจานสไตลไทย เสิรฟพรอมกุงแมน้ํายาง, เน้ือสันในยางและกุง

แมน้ําทอด เสิรฟกับซอสมัสตารดน้ําผึ้งมะนาว, เน้ือสันในและกุงแมน้ํายาง เสิรฟกับซอสพิรี พิรี หรือจะเป็น เน้ือสัน

ในและกุงแมน้ํายาง เสิรฟพรอมซอสพริกไทย เป็นตน พรอมเสิรฟทัง้เมนู “อา ลา คารท” และ “วาว” บุฟเฟตมื้อคํ่า

ทุกวัน ตลอดเดือนพฤศจิกายนน้ี สํารองที่นัง่ไดที่ หองอาหารริเวอรบารจ โรงแรมชาเทรียม ริเวอรไซด กรุงเทพฯ

โทร 0 2307 8888 ตอ 1923 อีเมล: riverbarge.chrb@chatrium.com, www.chatrium.com

สํารองที่นัง่ไดที่ หองอาหารริเวอรบารจ โรงแรมชาเทรียม ริเวอรไซด กรุงเทพฯ โทร 0 2307 8888 ตอ 1923 อี

เมล: riverbarge.chrb@chatrium.com, www.chatrium.com
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