
อาหารไทยภาคกลางเลิศรส ตนตําหรับชาววัง ณ

หองอาหารธาราทอง โรงแรมรอยัล ออคิด เชอราตัน

หองอาหารธาราทองจัด “เทศกาลอาหารไทย 4 ภาค” นําเสนอศิลปะอาหารไทยประจําภูมิภาคตางๆ ตลอดทัง้ปี

สําหรับเดือนพฤษภาคม และมิถุนายนน้ี หองอาหารธาราทอง รังสรรเมนูอาหารไทยภาคกลางตนตําหรับชาววังที่

พิถีพิถันในการปรุงรสและคัดสรรวัตถุดิบคุณภาพเยี่ยมมาเสิรฟใหคุณ เริ่มตนเมนูความอรอยกันที่เซตอาหารเมนู

อาหารวางไทยโบราณตํารับชาววังอยาง ลาเตียง หมูและกุงผัดเครื่องปรุงหอดวยแพไขขนาดพอดีคํา กุงโสรง กุงตัว

โตพันดวยเสนหมี่ซัว่ ทอดใหเหลืองกรอบทานคูกับน้ําจิม้รสเด็ด หอยเชลลยางทานคูกับยํามะมวงรสจัดจาน และ ปอ

เป๊ียะทอด (650 บาท++) ตามมาดวยอาหารจานหลักรสเลิศอยาง กุงแมน้ําเน้ือแนนผัดพริกเกลือ (800 บาท++) ปลา

กะพงตัวโตทอดกรอบราดดวยซอสสมุนไพร (650 บาท++) และอีกหลากหลายเมนูใหคุณไดเลือกทาน

สัมผัสความอรอยแบบตนตําหรับชาววังของเมนูอาหารไทยภาคกลาง ไดตัง้แตวันที่ 1 พฤษภาคม จนถึง วันที่ 30

มิถุนายน 2562 พรอมดื่มดํ่าบรรยากาศริมแมน้ําเจาพระยา และเพลินเพลินกับการแสดงดนตรีไทยและฟ อนรําทุก

วันจันทร – เสาร ณ หองอาหารธาราทอง เปิดใหบริการทุกวัน เวลา 18.00 น. ถึง 22.30 น.

บริการเรือรับสงจากสถานีรถไฟฟ าสะพานตากสิน และไอคอนสยามถึงโรงแรมฟรีทุกครึ่งชัว่โมง สอบถามราย

ละเอียดเพิ่มเติมและสํารองที่นัง่ไดที่ โทร 0 2266 0123 อีเมลล: events.rosh@sheraton.com ไลนแอด:

@rosheratonbangkok เฟสบุค: https://www.facebook.com/royalorchidsheratonhotel หรือ เว็บไซต:
www.royalorchidsheraton.com/th
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