
อาหารญี่ป ุนสไตลฟิวชั่น ที่ “ทาคูมิ”

หองอาหารญี่ป ุนสุดฮิต “ทาคูมิ” โรงแรมสวิสโฮเต็ล เลอ คองคอรด กรุงเทพฯ ขอเชิญทานเปิดประสบการณกับ

อาหารญี่ป ุนแนวใหมสไตลฟิวชัน่ที่ผสมผสานระหวางอาหารญี่ป ุนและตะวันตกเขาดวยกัน คัดสรรวัตถุดิบชัน้เลิศมา

ปรุงรสชาติอยางประณีต โดยพอครัวมืออาชีพที่คิดคนสูตรและวิธีการปรุงอาหารแนวใหมๆ เพื่อเอาใจลูกคาไมใหจําเจ

ซึ่งมีเมนูใหเลือกลิม้รสหลายเมนู ไดแก ริกาโตน่ีไวทซอสซีฟ ูด (Rigiation Creamy with Seafood and

Seaweed Tobiko) สปาเกตตีซ้าบะราดซอสเทอริยากิ (Saba Teriyaki Spaghetti) และ สปาเกตตีผ้ัด

เบคอนและเห็ด (Spaghetti with Mushroom, Bacon, Sake Top with Oba Leaf) พบกับความแปลก

ใหมและรสชาติที่ไมเหมือนใครกับเมนูระดับหาดาวเพียงราคาจานละ 180 บาทสุทธิ ตลอดเดือนตุลาคมนี้

ทาคูมิเปิดใหบริการทุกวัน มื้อกลางวัน เวลา 11.30 น. – 14.30 น. และมื้อคํ่า เวลา 18.00 น. – 22.30 น. ตัง้อยูชัน้

G โรงแรมสวิสโฮเต็ล เลอ คองคอรด กรุงเทพฯ

สอบถามรายละเอียดเพิ่มเติมและสํารองที่นัง่ลวงหน า โทร. 02-694-2222 ตอ 1560
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