
อารโนลด ดงเกล แหงราน La Vague d’or มอบ

ประสบการณ  ณ โรงแรมสุโขทัย

โรงแรมสุโขทัย กรุงเทพฯ (The Sukhothai Bangkok) ขอเชิญทุกทานมาลิม้รสความอรอยสไตลฝรัง่เศส-

เมดิเตอรเรเนียนมี ที่รังสรรคโดยเชฟมิชลินสตารระดับ 3 ดาว เชฟ อารโนลด ดงเกล (Arnaud Donkele) ซึ่งมีให

บริการทัง้เซตมื้อกลางวันและเซตมื้อคํ่าสุดพิเศษ ระหวางวันที่ 9-14 มกราคม 2559 ที่หองอาหารลา สกาลา

เชฟอารโนลด ดงเกล (Arnaud Donkele) เป็นเชฟหนุมผูมากความสามารถในการปรุงอาหารสไตลฝรัง่เศส

เมดิเตอรเรเนียนและยังเป็นเชฟที่มีอายุน อยที่สุดในวงการดาวเกียรติยศมิชลินที่ไดรับดาวถึง 3 ดวงดวยกัน เชฟมี

หองอาหารของตนเองชื่อวา La Vague d’or ตัง้ในอยูในโรงแรม Residence de la Pinede เมืองแซงตโตรแปซ

ประเทศฝรัง่เศส เชฟเลาวาตนเองไดเรียนรูศาสตรการปรุงอาหารจากเชฟผูมีชื่อเสียงอยางเชฟมิเชล เกรารด

(Michel Guérard) และ เชฟอแลง ดูกาส(Alain Ducasse) หองอาหาร Louis XV de Monaco และหองอาหาร

พลาซา แอทธินี ในกรุงปารีส ซึ่งทัง้สองทานไดถายทอดวิชาการปรุงอาหารยังรวมไปถึงความเป็นระเบียบ เพราะ

นอกจากรสชาติอาหารแลวควรจะคํานึงถึงการบริการอยางไรที่ติที่แขกผูมีเกียรติพึงไดรับเมื่อเขามารับประทานอา

หาร

เชฟอารโนลดไดสรางรูปแบบการปรุงอาหารสไตลฝรัง่เศสเมดิเตอรเรเนียนขึ้นกอนรานอาหารอื่น โดยเชฟมีเทคนิค

พิเศษมากมายในการนําวัตถุดิบสดใหมจากมหาสมุทรมาบรรจงรังสรรคขึ้น ทัง้น้ีเมนูของเชฟยังมีเคล็ดลับกนครัว

จากแควนโปรวองซ (Provence) ในขณะเดียวกันก็มีการแทรกเสนหรสชาติอันโดดเดนของความหอมของสมุนไพร

ไดเป็นอยางดี เชฟขอนําเสนอ’ซิโตรพาสตา’ (Zitone Pasta) ประกอบไปดวยทรัฟเฟิล ฟัวกราสนํามาสอดไสใสใน

เสนพาสตา ซึ่งถือไดวาเป็นเมนูที่ไดรับความนิยมเป็นอยางมาก นับเป็นโอกาสพิเศษที่เชฟอารโนลดไดตอบรับคําเชิญ

ของโรงแรมสุโขทัย กรุงเทพฯ และบินตรงมาปรุงอาหารมื้อสุดพิเศษแดลูกคาทุกทาน

9 มกราคม 2560 ณ หองอาหารลา สกาลา

เซตอาหารคํ่า 8,500++ ตอทาน

10-14 มกราคม 2560 ณ หองอาหารลา สกาลา

เซตอาหารกลางวัน 4,200++ ตอทาน

เซตอาหารคํ่า 8,500++ ตอทาน

สนใจสอบถามขอมูลเพิ่มเติม กรุณาติดตอ

ฝายประชาสัมพันธและสื่อสารองคกร

โรงแรมสุโขทัย กรุงเทพฯ
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โทร. 02 344 8888 ตอ 8603 หรือ 8671

อีเมล : marcom@sukhothai.com


