
“อะคาเซีย กัม” วัตถุเจือปนอาหารที่มีบทบาทสําคัญ

ในอุตสาหกรรมอาหารยุคปัจจุบัน

ปารีส–7 ก.ค.–พีอารนิวสไวร/อินโฟเควสท

อะคาเซีย กัม (Acacia Gum) คือวัตถุเจือปนอาหารอเนกประสงคจากธรรมชาติ 100% สามารถตอบโจทยผูบริโภคที่

ตองการผลิตภัณฑอาหารจากธรรมชาติและมีความยัง่ยืน

ในชวงหลายปีมาน้ี วิกฤตการณดานอาหารที่เกิดขึ้นมากมายไดสงผลใหผูบริโภคทัว่โลกเกิดความตื่นตระหนกและมี

ทัศนคติที่เปลี่ยนไป ปัจจุบันผูบริโภคเริ่มหันมาใสใจอาหารที่รับประทานกันมากขึ้น ทัง้ในแงของคุณภาพและผลกระ

ทบตอสุขภาพ ขณะเดียวกันผลวิจัยมากมายชี้ใหเห็นวา ความกลัวของผูบริโภคเป็นตัวกําหนดเทรนดอาหาร โดยผู

บริโภคตางหันมารับประทานอาหารมังสวิรัติมากขึ้น สนใจอาหารจากธรรมชาติและอาหารออรแกนิกมากขึ้น รวมทัง้

หลีกเลี่ยงอาหารดัดแปลงพันธุกรรมและแตงกลิ่นรสสังเคราะห จึงสรุปไดวา คุณภาพของผลิตภัณฑและอาหารเพื่อ

สุขภาพมีความสําคัญอยางยิ่งตอการตัดสินใจของผูบริโภค

รับชมขาวประชาสัมพันธในรูปแบบมัลติมีเดียไดที่
http://www.multivu.com/players/uk/7873551-role-of-acacia-gum-in-food-industry/

ดวยความที่ผูบริโภคมีความกังวลในเรื่องสุขภาพกันมากขึ้น ผูบริโภคจึงมีการหาขอมูลและแสดงความตองการของ

ตนเองมากกวาเดิม โดยมีการใชเทคโนโลยีเพื่อเตือนภัยและติดตอสื่อสารกัน ผูบริโภคจริงจังกับสิ่งที่ทําและตองการ

ใหผูผลิตอาหารหันมาสนใจดวย ซึ่งพฤติกรรมดังกลาวเป็นตัวกําหนดรูปแบบการโฆษณาขายสินคา และบริษทัยักษ

ใหญในวงการอาหารตางตองปรับตัวตามเทรนดน้ี รวมทัง้ปรับปรุงผลิตภัณฑใหเป็นไปตามความคาดหวังของผู

บริโภคดวย

สิ่งหน่ึงที่ผูบริโภคมีความกังวลมากที่สุดคือ “วัตถุเจือปนอาหาร” ซึ่งคําน้ีกอใหเกิดความรูสึกไมดี เทรนดการบริโภค

ในปัจจุบันจึงเนนไปที่การลดปริมาณอาหารที่ใสวัตถุเจือปนมากจนเกินไป และจํากัดการบริโภคอาหารที่สงผลเสียตอ

สุขภาพหากรับประทานมากเกินไป หรือเป็นอันตรายตอสิ่งแวดลอม

อยางไรก็ดี ผูบริโภคตองรูจักแยกแยะวัตถุเจือปนอาหาร ทัง้ในแงของแหลงที่มาและผลกระทบตอสุขภาพ เน่ืองจาก

วัตถุเจือปนอาหารบางชนิดมาจากธรรมชาติ 100% ซึ่งมีความปลอดภัยตอสุขภาพและเป็นมิตรกับสิ่งแวดลอม เฉก

เชนเดียวกับ “อะคาเซีย กัม” วัตถุเจือปนอาหารอเนกประสงคที่มีความปลอดภัย 100%

อะคาเซีย กัม หรืออีกชื่อหน่ึงคือ E414 เป็นยางไมธรรมชาติที่ไดจากการกรีดตนอะคาเซีย จึงมีความยัง่ยืนและเป็น

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%ad%e0%b8%b0%e0%b8%84%e0%b8%b2%e0%b9%80%e0%b8%8b%e0%b8%b5%e0%b8%a2-%e0%b8%81%e0%b8%b1%e0%b8%a1-%e0%b8%a7%e0%b8%b1%e0%b8%95%e0%b8%96%e0%b8%b8%e0%b9%80%e0%b8%88%e0%b8%b7%e0%b8%ad%e0%b8%9b/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%ad%e0%b8%b0%e0%b8%84%e0%b8%b2%e0%b9%80%e0%b8%8b%e0%b8%b5%e0%b8%a2-%e0%b8%81%e0%b8%b1%e0%b8%a1-%e0%b8%a7%e0%b8%b1%e0%b8%95%e0%b8%96%e0%b8%b8%e0%b9%80%e0%b8%88%e0%b8%b7%e0%b8%ad%e0%b8%9b/


ธรรมชาติ 100% มนุษยเราใชประโยชนจากอะคาเซีย กัม มานานนับพันปี และในปัจจุบันไดมีการนําอะคาเซีย กัม

มาใชเป็นสวนผสมของผลิตภัณฑมากมาย เชน ไวน ขนมหวาน เครื่องสําอาง น้ําอัดลม และวัตถุปรุงแตงรสอาหาร

เป็นตน นอกจากน้ี ยังมีการใชอะคาเซีย กัม เป็นตัวเคลือบลูกกวาด ชวยในการแขวนตัวและใหความคงตัวในเครื่อง

ดื่ม รวมถึงเสริมเสนใยใหกับผลิตภัณฑอาหาร ซึ่งหมายความวาอะคาเซีย กัม มีความปลอดภัยตอระบบยอยอาหาร

และไดรับการพิสูจนทางวิทยาศาสตรแลววามีคุณสมบัติเป็นพรีไบโอติก

วัตถุเจือปนอาหารอเนกประสงคจากธรรมชาติอยาง อะคาเซีย กัม จึงตอบโจทยผูบริโภคที่ตองการผลิตภัณฑอาหาร

จากธรรมชาติและมีความยัง่ยืน

ดาวนโหลดรายงานฉบับเต็มไดที่น่ี
http://www.multivu.com/players/uk/7873551-role-of-acacia-gum-in-food-industry/docs/ar-technical-pa
per-eng-bd-1691297687.PDF

หากตองการรับทราบขอมูลเพิ่มเติมเกี่ยวกับอะคาเซีย กัม กรุณาติดตอ Alland & Robert บริษทัระดับโลกผูมีความ

เชี่ยวชาญดานอะคาเซีย กัม มาตัง้แตปี 2427

เว็บไซต: http://www.allandrobert.com
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