
ออสเตรเลียเปิดบานจัดงานประกาศรางวัล 50 ราน

อาหารยอดเยี่ยมของโลกประจําปี 2560

เมื่อวันที่ 5 เมษายน 2560 ประเทศออสเตรเลียรับหน าที่เป็นเจาภาพงานประกาศรางวัล 50 รานอาหารยอดเยี่ยม

ของโลก (The World’s 50 Best Restaurants) ณ Royal Exhibition Building กรุงเมลเบิรน โดยมีแขกผูมี

เกียรติเขารวมงานเกือบ 1,000 คน ซึ่งรวมถึงเชฟและตัวแทนรานอาหารกวา 100 ราย สื่อมวลชน 300 ราย และ

ประธานสถาบันสอนทําอาหารอีก 26 ราย รวมดวยผูครํ่าหวอดในวงการอาหารและไวนออสเตรเลีย ที่มารวมเดิน

พรมแดงในพิธีประกาศรางวัลอันทรงเกียรติน้ี

รับชมขาวประชาสัมพันธในรูปแบบมัลติมีเดียไดที่
http://www.prnasia.com/mnr/tourismaustralia_201704.shtml
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รานอาหารจากออสเตรเลีย 2 แหงติดโผรายชื่อ 50 รานอาหารยอดเยี่ยมของโลกประจําปี 2560 โดยราน Attica

ของเชฟ Ben Shewry ในนครเมลเบิรน ควาอันดับที่ 32 ไปครอง ซึ่งนับเป็นการติดโผรายชื่อครัง้ที่ 5 แลว ตามมา

ดวยราน Brae ของเชฟ Dan Hunter ในรัฐวิกตอเรีย ที่ไตขึ้นมาสูท็อป 50 ในอันดับที่ 44 หลังจากที่เขามาติดโผ

ท็อป 100 เป็นครัง้แรกเมื่อปี 2558 ขณะที่ราน Quay ของเชฟ Peter Gilmore รัง้อันดับที่ 95 จากการประกาศราย

ชื่อสุดยอดรานอาหารยอดเยี่ยมอันดับที่ 51-100 เมื่อสัปดาหที่ผานมา

John O’Sullivan กรรมการผูจัดการการทองเที่ยวแหงประเทศออสเตรเลีย กลาววา “นับเป็นเกียรติอยางยิ่งที่

ออสเตรเลียมีโอกาสเป็นเจาภาพจัดงานประกาศรางวัล 50 รานอาหารยอดเยี่ยมของโลก อันเป็นบทพิสูจนวาราน

อาหารของเราไดรับการยอมรับจากทัว่โลกมากขึ้นเพียงใดในชวงไมกี่ปีมาน้ี”

“ผมรูสึกยินดีอยางยิ่งที่ราน Attica, Brae และ Quay ติดโผรายชื่อ 100 รานอาหารยอดเยี่ยมประจําปีน้ี ความสําเร็จ

ดังกลาวจะนํามาซึ้งคุณคามหาศาลและจะคงอยูตอไปตราบนานเทานาน ตลอดสัปดาหน้ี ออสเตรเลียไดทําหน าที่เป็น

เวทีใหบรรดาเชฟ เจาของรานอาหาร รวมถึงสื่อมวลชนดานอาหารและไวนผูทรงอิทธิพลระดับโลกไดรวมลิม้รส

อาหารในภัตตาคารและคาเฟ ตาง ๆ รวมถึงสังสรรคกันที่บาร อีกทัง้ยังเดินทางเยี่ยมชมโรงกลัน่เหลาองุน โรงเบียร

และโรงกลัน่สุราระดับเวิลดคลาสของเราดวย”
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“ดวยประสบการณที่พวกเขาไดมาสัมผัสดวยตัวเอง ผมมัน่ใจวาเรื่องราวของรานอาหารสัญชาติออสเตรเลียจะไดรับ

การถายทอดออกไปใหทัว่โลกไดรับรู ซึ่งจะสรางแรงบันดาลใจใหนักทองเที่ยวคนอื่น ๆ รวมถึงบรรดาผูที่ชื่นชอบการ

ลิม้ลองเมนูใหม ๆ และไวนเลิศรส ใหเดินตามรอยพวกเขามายังสถานที่เหลาน้ี”

ดาน William Drew บรรณาธิการกลุมผูจัดทํารายชื่อ 50 รานอาหารยอดเยี่ยมของโลก เพิ่มเติมวา “ความดึงดูดใจ

ของออสเตรเลีย อีกทัง้อาหารชัน้ยอดบวกกับไวนชัน้เยี่ยม ทําใหดินแดนแหงน้ีกลายเป็นจุดหมายปลายทางสุด

สมบูรณแบบในการประกาศความเป็นเลิศและการเฉลิมฉลองความสําเร็จของภูมิทัศนอาหารระดับโลก ซึ่งเป็นสวน

หน่ึงของรางวัล 50 รานอาหารยอดเยี่ยมของโลกในปีน้ี”

ทัง้น้ี Neil Perry เชฟแถวหน าของออสเตรเลียไดออกแบบรายการอาหารโดยเนนวัตถุดิบอันเป็นเอกลักษณของ

ออสเตรเลียเป็นสําคัญ โดยเสิรฟกอนที่พิธีประกาศรางวัล 50 รานอาหารยอดเยี่ยมของโลกและรางวัลพิเศษสําหรับผู

ชนะเลิศในประเภทตาง ๆ ประจําปีน้ีจะเริ่มขึ้น ซึ่งเน้ือวากิวจากฟารมอันเลื่องชื่อของ David Blackmore ปูจัก๊จัน่สด

ๆ จากทะเลของ Fraser Island เน้ือจิงโจชื่อดังจาก Paroo ปลาทูนาจากเมืองมูลูลาบา กุงตัวใหญทอดกับเนยสไตล

ออสเตรเลียตะวันตก หอยนางรมจากรัฐนิวเซาทเวลสและออสเตรเลียตอนใต เป็นเพียงสวนหน่ึงของเมนูสุดหรูจาก

เชฟ Perry

การทองเที่ยวออสเตรเลียทํางานรวมกับ William Reed Business Media ซึ่งเป็นผูจัดงานน้ี อยางใกลชิด ตัง้แตพิธี

เปิด ณ กรุงเมลเบิรน เมื่อวันที่ 1 เมษายน จนถึงพิธีปิดในเซาทเทิรน ออสเตรเลีย วันเสารที่ 8 เมษายน ซึ่งงาน

เหลาน้ีทําใหผูเขารวมงาน ไมวาจะเป็นเชฟ เจาของภัตตาคาร ผูผลิตไวน ผูเชี่ยวชาญดานไวน สื่อมวลชน ตลอดจน

ผูรักการแสวงหาของอรอยจากทัว่โลก ไดรูจักกับวัฒนธรรมการปรุงอาหารและการดื่มไวนอันโดดเดนของ

ออสเตรเลีย สําหรับกิจกรรมอื่น ๆ ภายในงานประกาศรางวัล 50 รานอาหารยอดเยี่ยมของโลก ไดแก:

– งานเลีย้งสําหรับเชฟที ่West Beach Bathers (4 เมษายน)

– อาหารมื้อสายสไตลออสซี่ ณ QT Melbourne (6 เมษายน) และ

– คอรสทําอาหารจาก Academy Escape ในเซาทเทิรน ออสเตรเลีย (6-8 เมษายน)

นอกเหนือจากน้ี การทองเที่ยวออสเตรเลียยังรวมมือกับองคกรการทองเที่ยวของรัฐและดินแดนตาง ๆ ของ

ออสเตรเลีย รวมถึงอุตสาหกรรมการทองเที่ยว ในการเปิดโอกาสใหบรรดาเชฟและสื่อมวลชนจากตางประเทศจํานว

น 100 ชีวิตไดเที่ยวชมประเทศออสเตรเลีย รวมถึงสัมผัสกับอาหารเลิศรสและดื่มดํ่าไปกับไวนสุดหรู ในฐานะที่เป็น

สวนหน่ึงของกิจกรรมครัง้น้ีอีกดวย

ขอมูลเพิ่มเติมติดตอ:

Kim Moore, Tourism Australia, โทร: +61-419-978-561, อีเมล: kmoore@tourism.australia.com

Shannon Blanchard, The Cru, โทร: +61-432-543-377, อีเมล: shannon@thecrumedia.com



เกี่ยวกับรายชื่อ 50 รานอาหารยอดเยี่ยมของโลก

William Reed Business Media เป็นเจาของและผูเผยแพรรายชื่อ 50 รานอาหารยอดเยี่ยมของโลกมาตัง้แตปี 2

545 เพื่อเฉลิมฉลองใหกับศิลปะและวัฒนธรรมการปรุงอาหารทัว่โลก ผานวิสัยทัศนอันโดดเดนของผูทรงอิทธิพลใน

วงการอาหาร โดยรายชื่อรานอาหารและรางวัลตาง ๆ ในแตละปีไดมาจากการลงคะแนนของผูครํ่าหวอดในแวดวง

ภัตตาคารชัน้แนวหน าระดับโลกเกือบ 1,000 ราย รายชื่อ 50 รานอาหารยอดเยี่ยมของโลกจึงแสดงถึงเทรนดใหม ๆ

และนําเสนอรานอาหารชัน้เลิศจากทัว่ทุกมุมโลก ในฐานะแหลงอางอิงรานอาหารที่ไดรับการยอมรับระดับโลก
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วิดีโอ – http://static.prnasia.com/pro/media/mnr/201704/tourismaustralia/video.mp4

ที่มา: การทองเที่ยวออสเตรเลีย


