
อรอยเน้ือขาว หวาน “ปลาหิมะ” ณ ไวน  ผับ

ตลอดเดือนมิถุนายน 2556 … ไวน  ผับ โรงแรมพูลแมน คิง เพาเวอร กรุงเทพ นําคุณไปพบกับสุดยอดอาหารอัน

โอชะแสนอรอยจากเน้ือปลาหิมะ นําเขาจากมหาสมุทรใต (Southern Ocean) ซึ่งเป็นมหาสมุทรที่อยูลอมรอบทวีป

แอนตารกติกา ดวยรสชาติหวาน สดจากน้ําทะเล เน้ือสีขาวนุม ละมุนลิน้ อุดมไปดวยกรดไขมันไมอิ่มตัว ซึ่งจะชวย

ในการสรางระบบภูมิคุมกันในรางกายใหดีขึ้น นํามาสรางสรรคเป็น 4 เมนูจานพิเศษใหคุณไดลิม้ลอง

เลือกอิ่มอรอย 4 เมนูจานพิเศษ ราคาเมนูละ 990 บาท

แซลมอนรมควันเสิรฟพรอมสลัมดิเตอรเรเน่ียน

ปลาหิมะทอดเสิรฟพรอมซอสมะเขือเทศใบไทม

ปลาหิมะหัน่ชิน้ทอด เสิรฟพรอม ใบร็อคเกตและชีส

ปลาหิมะอบพรอมหมึกดําเสิรฟพรอมคะน าฮองกงและซอสพริกหวาน

ปลาหิมะ เป็นปลาที่อยูในกลุม Anoplopomatidae ปลาหิมะน้ีมีสายพันธุแยกยอยหลายพันธุ และมีชื่อเรียกแตก

ตางกันไปในแตละประเทศเชน ทางอเมริกาจะเรียกวา Sablefish, Sable, black cod หรือ butterfish ทางแถบ

ประเทศอังกฤษจะมีชื่อวา bluefish, candlefish, หรือ coal cod ที่ประเทศญี่ป ุน เรียก กินดาระ (gindara) เป็นตน

ปลาหิมะอาศัยอยูในน้ําลึก ประมาณ 300-3500 เมตร บริเวณมหาสมุทรแอนตารกติก ในแถบที่พื้นทะเลเป็นโคลน

เจริญเติบโตชา วางไขไดเมื่ออายุ 10 ปี อายุยืน ความยาวสูงสุดที่พบประมาณ 2.2 เมตร น้ําหนัก 120 กก. กินปลา

หมึก กุง ปู และปลาเป็นอาหาร ดวยเน้ือปลาสีขาว เน้ือน่ิม รสชาติกลมกลอม อุดมไปดวยกรดไขมันโอเมกาที่มี

ประโยชนแกรางกาย (Omega 3 fatty acids)
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