
อรอยสไตลญี่ป ุนในราคาเบาๆ ที่ “ทาคูมิ”

หองอาหารญี่ป ุนสุดฮิต “ทาคูมิ” โรงแรมสวิสโฮเต็ล เลอ คองคอรด กรุงเทพฯ ขอแนะนําเมนูจานพิเศษตล

อดเดือนพฤษภาคม ไดแก ขาวหนาปลาไหล (UNAGI BATTERA) เน้ือปลาไหลที่ยางมาชุมนุมหอมและมีความ

หวานอยู ราดดวยซอสญี่ป ุนวางบนขาวที่น ุมกําลังดี กลิ่นหอมฟ ุงชวนรับประทาน ราคาจานละ 500 บาทสุทธิ และ

อกเป็ดหมอไฟ (KAMO NABE) เน้ือเป็ดนุมชิน้พอดีคํานํามาใสหมอไฟทําใหเป็ดสุกกําลังดี รับประทานรวมกับผัก

ชนิดตางๆ พรอมนํามาเสิรฟรอนๆ ที่โตะ ราคาจานละ 340 บาทสุทธิ

ทาคูมิเปิดใหบริการทุกวัน มื้อกลางวัน เวลา 11.30 น. – 14.30 น. และมื้อคํ่า เวลา 18.00 น. – 22.30 น. ตัง้อยูชัน้

G โรงแรมสวิสโฮเต็ล เลอ คองคอรด กรุงเทพฯ

สอบถามรายละเอียดเพิ่มเติมและสํารองที่นัง่ลวงหน า โทร. 02-694-2222 ตอ 1560
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