
อรอยฟินสุดแรงกับหอยนางรมนําเขา ปรุง 8 แบบ 8

สไตล พรอมรับลมสุดชิลล ที่ครูแชมเปญบาร

นัง่ชิลลรับลม ชมวิวใจกลางเมือง ที่ ครูแชมเปญบาร โรงแรมเซ็นทาราแกรนดฯ เซ็นทรัลเวิลด สัมผัสไลฟ สไตลสุดชิ

ค ณ สถานที่แฮงคเอาทอันดับ 1 ในกรุงเทพ ที่มาพรอมเครื่องดื่มเก และอาหารทานเลนสุดครีเอท ที่คัดสรรจาก

วัตถุดิบเกรดพรีเมียมนําเขาจากทัว่ทุกมุมโลก มาปรุงแตงอยางพิถีพิถันใหคุณไดอิ่มอรอยกับเมนูของวางน องใหม

หอยนางรมนําเขาหลากสายพันธุ อาทิ Irish Harty, Pacific Rock, Australian Coffin Bay และ French Fine de
Claire

ปรุงแตงรสชาติ 8 แบบ 8 สไตล โดยแบงเป็นรับประทานสด 3 แบบ มีทัง้หอยนางรมสด, หอยนางรมบลัดดี้แมรี่

ชูรสชาติของน้ําทะเล, หอยนางรม “a la diable” ซอสมะเขือเทศและซอสสไตลเอเชีย และเลือกทานหอยนางรมปรุง

สุกอีก 5 สไตล ทัง้ หอยนางรมชุดเกล็ดขนมปังเขียวทอด กระเทียมชมพูและน้ํามันมะกอก, หอยนางรมราวิโอลีน่ึง

ปรุงรสดวยมะเขือเทศซอสซัลซาและเนยรสมะนาว, หอยนางรม Sabayon (อบ)เติมดวยกระเทียมและราดดวยซอส

ฮอนแลนเดส, หอยนางรมอบใสซอสมะเขือเทศโฮมเมดและเบคอนกรอบ และหอยนางรมอบเสิรฟบนผักโขมออน

ปรุงรสดวยพาเมซานชีส

สุดฟินไปกับหอยนางรม 6 ชิน้ พรอมเครื่องดื่มแนะนํา 1 แกว ในราคาเพียง 799++ บาท / เซ็ท ทุกวันศุกรและเสาร

ที่ครูแชมเปญบาร ชัน้ 59 โรงแรมเซ็นทาราแกรนดและบางกอกคอนเวนชันเซ็นเตอร เซ็นทรัลเวิลด เปิดตัง้แตเวลา

17.00 – 01.00 น.

สนใจสอบถามรายละเอียดเพิ่มเติมไดที่ โทร. 0 2100 6255 หรือ อีเมล: diningcgcw@chr.co.th

ติดตามขาวสารของครูแชมเปญบารไดที่

เว็บไซต: http://champagnecru.com

เฟสบุค: CRU Champagne Bar

อินสตาแกรม: cruchampagnebar
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