
อยาปลอยใหวีคเอนดนี้ผานไปโดยไมไดกินอะไรดีๆ

ชวนคุณมาอรอยกับเทศกาล “Rock Salmon”

นําอาหารคุณภาพอยางปลาแซลมอนที่สงตรงจากนอรเวยมาเสิรฟกันในเมนู

ปลาแซลมอนยางกับซอสแอปเป้ิล ชิน้ปลาแซลมอนยางโรยดวยแบลคโอลีฟสับหยาบเสิรฟคูกับซอสแอปเป้ิลและ

น้ําสลัดบัลซามิกเพิ่มความเปรีย้วเรียกความสดชื่นตามมาดวยความอรอยแบบเอเชีย

ลาบปลาแซลมอนกับปอเป๊ียะขาวเหนียว อรอยเบาๆกับเน้ือปลาแซลมอนแตรสชาติเขมขน หอมกลิ่นขาวคัว่ ตอง

ทานคูกับปอเป๊ียะขาวเหนียวที่เพิ่มรสสัมผัสระหวางกินทําใหเมนูน้ียิ่งโดดเดนขึ้นไปอีกพลาดไมไดกับเมนู

ขาวซอยปลาแซลมอน เมนูทางเหนือที่มีเน้ือปลาแซลมอนชิน้โตวางอยูบนเสนบะหมี่เหลือง เวลาทานใหราดซอส

พรอมเครื่องเคียงลงไปคลุกเคลาบีบมะนาวสุดทายเพื่อเพิ่มความหอมสดชื่นสุดทายกับเมนูที่เชฟปรุงและเลือกเครื่อง

เทศอยางพิถิพิถัน

ปลาแซลมอนอบกับผักสไตลฝรัง่เศส อุดมไปดวยเครื่องเทศ อบจนเขาเน้ือจนหอมกรุน อยูในกระดาษไข ไฮไลทอยู

ที่ตอนเปิดทานกลิ่นจะหอมฟ ุงยัว่น้ําลายเป็นที่สุด

ทุกเมนูราคาเดียว  280++ ตลอดเดือนกรกฎาคม

ที่หองอาหารวิวันดา คูซีน โรงแรมเบสทเวสเทิรนพลัสแวนดาแกรนด
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