
อมารีเปิดตัวเมนูสุดยอดแหงความอรอยสไตลแพลน

ท เบสต 7เมนูในโรงแรมทั่วไทย คัดสรรวัตถุดิบจาก

พืชที่สดและดีที่สุดมาสูจานคุณ

กรุงเทพ 30 กันยายน 2562 – ไมใชเรื่องนาแปลกใจ ที่การรับประทานอาหารสไตลแพลนท เบสต (Plant-Based)

หรือการรับประทานอาหารที่มีสวนผสมจากพืชเป็นหลัก และหลีกเลี่ยงสวนประกอบที่มาจากสัตว กําลังไดรับความ

นิยมไปทัว่โลก เพราะการรับประทานอาหารสไตลแพลนท เบสต นอกจากจะมีคุณประโยชนดานสุขภาพแลว ยังกอ

ใหเกิดผลกระทบดานสิ่งแวดลอมน อยมากเมื่อเที่ยบกับการรับประทานอาหารที่มาจากอุตสาหกรรมทัว่ไป เพื่อ

เป็นการสรางความตระหนักรูและแรงบันดาลใจเกี่ยวกับประโยชนของการรับประทานอาหารสไตลแพลนท เบสตใน

หมูนักทองเที่ยว อมารี จึงรวมมือกับกรีน มันเดย โครงการเพื่อสังคมที่ทําหน าที่ผลักดันเมนูอาหารปราศจากเน้ือ

สัตวที่มีประโยชนตอสุขภาพและไลฟ สไตลที่ยัง่ยืนออกสูสังคม สรางสรรคสุดยอดเมนูอาหารสไตลแพลนท เบสต ที่

โรงแรมและรีสอรทแบรนดอมารีทัง้เจ็ดแหง

ทัว่ประเทศไทย

ตัง้แตวันที่ 23 กันยายน เป็นตนไป ซึ่งตรงกับชวงเทศกาลกินเจประจําปีของประเทศไทยพอดี โรงแรมและรีสอรท

ภายใตแบรนดอมารีทัง้เจ็ดแหงในประเทศไทย ไดแก อมารี เกาะสมุย, อมารี ภูเก็ต, อมารี หัวหิน, อมารี พัทยา, อม

ารี วอเตอรเกท กรุงเทพฯ, อมารี ดอนเมือง แอรพอรต กรุงเทพฯ และอมารี บุรีรัมย ยูไนเต็ด จะเปิดตัวเมนูอาหาร
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สไตลแพลนท เบสตแสนอรอยใหนักทองเที่ยวไดลิม้ลอง พรอมนําเสนอกรรมวิธีการปรุงอาหารชัน้เลิศจากเชฟมาก

ฝีมือและสวนผสมจากพืชในทองถิ่นที่ไดรับการคัดสรรมาแลววามีคุณภาพดีและสดที่สุด รับรองความอรอยแบบคาด

ไมถึงในทุกๆคํา ตัวอยางเมนูที่นาจับตามอง ไดแก รีซอตโตกับผักโขมและวีแกนมอสซาเรลลาชีสจากอมารี

เกาะสมุย เฟตตูชิน่ีและเพสโตสูตรโฮมเมดจากอมารี ภูเก็ต กะหลํ่าดอกยางกับหอมแดง เห็ด ลูกเกดและอัลม

อนดจากอมารี หัวหิน ชุดอาหารแบบ 3 คอรส พรอมเมนูนาสนใจอยาง ฟักทองยางเนยเสียบไม จากอมารี พัทยา

แกงเขียวหวานสูตรโบราณที่มีสวนผสมเป็นผักพื้นบานและสมุนไพรที่โรงแรมเป็นผูปลูกและเก็บเกี่ยวเองจากอมารี

วอเตอรเกท กรุงเทพฯ เผือกทอดกรอบราดซอสลูกพลัมจากอมารี ดอนเมือง แอรพอรต กรุงเทพฯ และปอเป๊ียะ

กะหลํ่าปลีเสิรฟพรอมสลัดผักและซอสมิโซะจากอมารี บุรีรัมย ยูไนเต็ด

ไมวาคุณจะชอบรับประทานอาหารเจ อาหารมังสวิรัติ อาหารสุขภาพ หรือแคอยากจะลิม้ลองรสชาติที่แตกตางไปจาก

เดิม อมารีพรอมมอบประสบการณการรับประทานอาหารแบบแพลนท เบสตอันนาประทับใจ เพื่อมอบแรงบันดาลใจ

และความทรงจําอันนาจดจําระหวางการเดินทางทองเที่ยวมายังจุดหมายปลายทางที่คุณชื่นชอบในประเทศไทย

สําหรับขอมูลเพิ่มเติม หรือสํารองที่นัง่ สามารถติดตอ:

อมารี เกาะสมุย โทร +66 3893 3222

อมารี ภูเก็ต โทร +66 7634 0106-14

อมารี หัวหิน โทร +66 3261 6600

อมารี พัทยา โทร +66 3841 8418

อมารี วอเตอรเกท กรุงเทพฯ โทร +66 2653 9000

อมารี ดอนเมือง แอรพอรต กรุงเทพฯ โทร +66 2566 1020

อมารี บุรีรัมย ยูไนเต็ด โทร +66 4411 1444


