
หองอาหาร J’AIME นําเสนอเซ็ตเมนูล็อบสเตอรอัน

เลื่องชื่อจากฝรั่งเศสสูกรุงเทพมหานคร โดยสุดยอด

เชฟมิชลินสตาร ฌอง-มิเชล โลรองต

ฌอง-มิเชล โลรองต เชฟมิชลินสตาร 2 ดาวชื่อดังระดับโลก บินตรงจากฝรัง่เศสสู ประเทศไทย เพื่อนําเสนอเซ็ตเมนู

ล็อบสเตอรซึ่งเป็นเมนูที่สืบทอดจากรุนสูรุนประจําตระกูลโลรองต ไดรับการพัฒนาสูตรมากวาสองทศวรรษและรับ

ประกันความเลิศรสจากเชฟมิชลินระดับสองดาว จนมาถึงปีน้ีซึ่งถือเป็นปีครบรอบ 25 ปีของเมนูล็อบสเตอร โดยจุด

เดนของเมนูน้ีอยูที่ล็อบสเตอรที่นําเขาจากประเทศฝรัง่เศสและผานการคัดสรรอยางพิถีพิถัน ไมวาจะเป็นความสด

ใหม และขนาดที่ไดมาตรฐานเดียวกันกับหองอาหาร ลา โกต แซงต ฌาคส เมืองชัวนี ประเทศฝรัง่เศส และเพื่อ

เป็นการเฉลิมฉลองความสําเร็จในครัง้น้ี J’AIME (แฌม) หองอาหารฝรัง่เศสชัน้นําในกรุงเทพมหานคร ขอมอบความ

พิเศษใหกับผูนิยมอาหารฝรัง่เศสระดับมิชลินสตารในประเทศไทย ไดมีโอกาสรื่นรมยกับรสชาติชัน้เลิศของเมนูยอด

นิยมระดับโลก โดยมีเชฟ ฌอง- มิเชล โลรองต ซึ่งบินตรงมาจากฝรัง่เศสเพื่อมารังสรรคศิลปะการปรุงอาหารอันเป็น

เอกลักษณเฉพาะตัว พรอมทัง้นําเสนอดวยตนเองใหกับลูกคาคนสําคัญ เซ็ตเมนูสุดพิเศษจะมีขึ้นระหวางวันพฤหัสบดี

ที่ 8 – วันเสารที่ 10 มิถุนายน 2560 ณ หองอาหาร J’AIME by Jean-Michel Lorain โรงแรมยู สาทร กรุงเทพฯ

เมนูสูตรตนตํารับครบรอบ 25 ปีโดยเชฟฌอง-มิเชล โลรองต ประกอบดวย Quail egg & lobster salpicon in a

puff pastry shell (ไขนกกระทากับเน้ือล็อบสเตอรปรุงรสสูตรซิกเนเจอรในแป งอบพาสตรี), Warm lobster claw

served in a cold white gazpacho with spring vegetables and watercress salad (กามล็อบสเตอรปรุงสุก

เสิรฟในซุปกัซปาโชขาวแบบเย็น มาพรอมกับผักสดและสลัดวอเตอรเครส), Lobster salad, exotic fruit

Macédoine and sweet & sour mango dressing (สลัดล็อบสเตอร ผลไม มาซีโดเนีย และเดรสซิ่งมะมวงรส

เปรีย้วอมหวาน) นอกจากน้ียังมี Lobster served with morels, gnocchi, peas and green cardamom

emulsion (ล็อบสเตอรเสิรฟกับเห็ดมอเร็ล แป งย็อกกี้ ถัว่ฝัก และอิมัลชันกระวานเขียว), Provençale-style

lobster pig’s trotter (ล็อบสเตอรปรุงรสสไตล โพรว็องซาลและขาหมูปรุงรส) ตามดวย Sablé pastry served

with citrus, lemon cream and mandarin sorbet (แป งกรอบเสิรฟพรอมครีมเลมอนและซีทรัส กับแมนดารินซอ

รเบท)

เชฟฌอง-มิเชล โลรองต อธิบายวา “เมนูล็อบสเตอรสูตรแรกไดนํามาเสิรฟที่หองอาหาร ลา โกต แซงต ฌาคส

ประเทศฝรัง่เศส เมื่อปี ค.ศ. 1992 โดยในเวลานัน้ถือเป็นเมนูสุดพิเศษสําหรับลูกคาระดับเอ็กซคลูซีฟเพียงไมกี่รายที่

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%ab%e0%b9%89%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3-jaime-%e0%b8%99%e0%b8%b3%e0%b9%80%e0%b8%aa%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b9%80%e0%b8%8b%e0%b9%87%e0%b8%95%e0%b9%80/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%ab%e0%b9%89%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3-jaime-%e0%b8%99%e0%b8%b3%e0%b9%80%e0%b8%aa%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b9%80%e0%b8%8b%e0%b9%87%e0%b8%95%e0%b9%80/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%ab%e0%b9%89%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3-jaime-%e0%b8%99%e0%b8%b3%e0%b9%80%e0%b8%aa%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b9%80%e0%b8%8b%e0%b9%87%e0%b8%95%e0%b9%80/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%ab%e0%b9%89%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3-jaime-%e0%b8%99%e0%b8%b3%e0%b9%80%e0%b8%aa%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b9%80%e0%b8%8b%e0%b9%87%e0%b8%95%e0%b9%80/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%ab%e0%b9%89%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3-jaime-%e0%b8%99%e0%b8%b3%e0%b9%80%e0%b8%aa%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b9%80%e0%b8%8b%e0%b9%87%e0%b8%95%e0%b9%80/


ไดมีโอกาสลิม้รสสูตรตนตํารับน้ี ซึ่งก็ไดรับเสียงชื่นชมและเป็นที่โดงดังมากขึ้นเรื่อย ๆ อยางตอเน่ืองจนถึงวันน้ี เป็น

เวลากวา 25 ปี ทําใหมีนักชิมที่แสวงหารสชาติอาหารชัน้เลิศจากทัว่ทุกมุมโลกเดินทางมาลิม้ลองสูตรอาหารอันเป็น

เอกลักษณแหงหองอาหาร ลา โกต แซงต ฌาคส ประเทศฝรัง่เศส เราจึงรูสึกภูมิใจและเป็นเกียรติอยางมากที่ไดมี

โอกาสนําเสนอเมนูสุดพิเศษน้ีที่หองอาหาร J’AIME ในกรุงเทพฯ และหวังเป็นอยางยิ่งวาเมนูน้ีจะไดรับเสียงตอบรับ

ที่ดีและเป็นที่ถูกอกถูกใจของผูนิยมอาหารฝรัง่เศสในประเทศไทย”

หองอาหาร J’AIME by Jean-Michel Lorain นําเสนอบริการเซ็ตเมนูอาหารกลางวันแบบ 4 คอรส ในราคา 2,299

บาทสุทธิ ตอทานรวมบริการเครื่องดื่มชาหรือกาแฟ และเซ็ตเมนูอาหารกลางวันชุดใหญแบบ 6 คอรส ในราคา 3,999

บาทสุทธิตอทาน รวมเครื่องดื่มชาหรือกาแฟโดยมีไวนแพรริ่งใหบริการ โดยหองอาหารเปิดบริการทุกวัน 2 ชวงเวลา

คือมื้อกลางวัน 12.00 – 14.30 น. และมื้อคํ่า 18.00 – 22.00 น.

สําหรับนักชิมที่ตองการลิม้ลองอาหารเมนูอื่น ๆ ที่สรางสรรคโดยเชฟฌอง-มิเชล โลรองต สามารถเลือกจองเซ็ตเมนู

มื้อกลางวัน สุดพิเศษไดในราคา 1,100 บาทสุทธิตอทาน โดยเชฟฌอง-มิเชล โลรองต จะมาตอนรับและพบปะกับผู

นิยมอาหารฝรัง่เศส ระหวางวันที่ 11-15 มิถุนายน 2560 ณ หองอาหาร J’AIME by Jean-Michel Lorain โรงแรมยู

สาทร กรุงเทพฯ

สอบถามขอมูลเพิ่มเติมหรือสํารองที่นัง่ไดที่หองอาหาร J’AIME by Jean-Michel Lorain ที่หมายเลข 02 119 4899

หรืออีเมล reserve@jaime-bangkok.com โดยสามารถดูรายละเอียดไดที่ www.jean-michel-lorain.com หรือ
www.jaime-bangkok.com


