
หองอาหารโบทเฮาส ไวน  แอนด กริลล จัดงาน

“วิวัฒนาการของไวน หรือการปฏิวัติไวน ” พรอมอิ่ม

อรอยกับอาหารคํ่ามือ้พิเศษ

ภูเก็ต – 20 มีนาคม 2557 –  อุตสาหกรรมไวนในปัจจุบันน้ีมีการเคลื่อนไหวและแขงขันกันสูงมาก อีกทัง้ยังตอง

เลือกวาจะรักษาธรรมเนียมการผลิตไวนอันยาวนานนับศตวรรษ หรือโอบรับนวัตกรรมใหมๆและกระบวนการที่จะ

ชวยเพิ่มผลกําไร ซึ่งอาจจะเป็นการทําลายคุณภาพของไวนได

โบทเฮาส บาย มนทาระ  ขอเชิญชวนทุกทานมาทดลองและตัดสินดวยตนเอง ที่หองอาหารโบทเฮาส ไวนแอนดกริ

ลล กับอาหารคํ่ามื้อพิเศษ “วิวัฒนาการของไวนหรือการปฏิวัติไวน” ที่จัดขึ้นมาเป็นพิเศษพรอมเปิดโอกาสใหแขกได

รวมพูดคุยแลกเปลี่ยนความรูเกี่ยวกับไวนในระหวางมื้ออาหารคํ่า ในวันศุกรที่ 28 มีนาคม 2557 ตัง้แตเวลา 19.00

น. เป็นตนไป

 

มร. ซานติเอโก โลเปซ ผูอํานวยการฝ ายอาหารและเครื่องดื่ม โบทเฮาส บาย มนทาระ กลาววา “กิจกรรมพิเศษน้ี

สอดคลองกับบทบาทของโบทเฮาส ไวนแอนดกริลล ในฐานะผูมีชื่อเสียงในการสรรหาไวนยอดเยี่ยมจากทัว่โลก ไม

เพียงแตในประเทศไทยเทานัน้แตยังรวมไปถึงในเอเชียตะวันออกเฉียงใตดวย”

 

โบทเฮาส ไวน แอนด กริลล ไดรับรางวัลอันทรงเกียรติตางๆ มากมายตัง้แตปี 2538 รวมทัง้ไดรับรางวัล Best

Awards of Excellence จากนิตยสาร Wine Spectator ทุกปีตัง้แตพ.ศ. 2549 เป็นตนมา  เพื่อเป็นการฉลองครบ

รอบ 25 ปี โบทเอาส บาย มนทาระ ทางโรงแรมไดมีการปรับปรุงปรับภาพลักษณและจุดยืนใหมีความหลากหลาย มี

ชีวิตชีวาเชนเดียวกับคนที่มีอายุ 25 ปี ที่ “เห็นคุณคาของอดีตและมุงไปสูอนาคต”

 

“ดังนัน้ เราจึงไดปฏิวัติแนวคิดสําหรับกิจกรรมพิเศษน้ีขึ้นมา แทนที่จะจัดกิจกรรมรับประทานอาหารคํ่าที่เสิรฟควบคู

กับไวนที่เจาะจงมาจากแหลงผลิตแหงใดแหงหน่ึงหรือไวนชนิดใดชนิดหน่ึงโดยเฉพาะเทานัน้” มร. โลเปซ กลาวเส

ริม
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อาหารคํ่าที่ใหแขกไดมีการแลกเปลี่ยนความคิดซึ่งกันและกันในครัง้น้ี สรางสรรคโดย มร. ไบรอัน เบอรเกอร พอครัว

ใหญ ที่จะนําทุกทานไปสูการเดินทางเกี่ยวกับอาหารผานทางเมนูที่คิดขึ้นเป็นพิเศษ  ซึ่งผนวกองคประกอบอัน

คลาสสิคของทางโบทเฮาส และ “ความเป็นหนุม-สาว” เพื่อจับคูกับไวนแบบดัง้เดิมและแบบสมัยใหม ที่คัดสรรอยาง

พิถีพิถันโดย มร. จอรจ ซีเรต ผูอํานวยการดานไวนของโบทเฮาส ผูสัง่สมประสบการณมายาวนานกวา 30 ปีในฐานะ

ผูเชี่ยวชาญดานไวนจากโรงแรมชัน้นําตางๆทัว่โลก  มร.ซีเรต  จะนําแขกที่มารวมรับประทานอาหารคํ่ามื้อพิเศษน้ีสู

การเดินทางของเหลาองุน ทองกาลเวลาไปยังดินแดนแหงไวนในแควนตางๆ ของอิตาลี รวมทัง้ บรูเนลโล และ บาโร

โล

 

สําหรับเมนูอาหารคํ่ามื้อพิเศษ “วิวัฒนาการของไวนหรือการปฏิวัติไวน” น้ี ไดแก “แอนโชวี่กับมะเขือเทศ พรอม

แคร็กเกอรและทารทาหอยเชลล”; “แกมวัวตุนในเครื่องเทศแบบเอเชีย”; “เน้ือวากิวสันนอกและหางวัวเสิรฟพรอม

แอรลูมแครอท”  ในราคาทานละ 2,900++ บาท หรือ 3,413  บาทถวน ราคาน้ีรวมเครื่องดื่มตอนรับค็อกเทลแช

มเปญ

 

สําหรับขอมูลเพิ่มเติมและสํารองโตะ กรุณาติดตอโบทเฮาส บาย มนทาระ ที่โทรศัพท +66 76 330 015 ตอ โบทเฮา

ส ไวนแอนด กริลล

 

เกี่ยวกับโบทเฮาส บาย มนทาระ

โบทเฮาส บาย มนทาระ ซึ่งประกอบดวย โบทเฮาส รีสอรท, โบทเฮาส ไวนแอนดกริลล, และ รีกัตตา บีชคลับ ได

รวมเอาประสบการณริมหาดชัน้เลิศเขาไวในที่เดียวบนชายหาดอันบริสุทธิ ์ของหาดกะตะ  รีสอรทรวมสมัยแหงน้ี

นําเสนอที่พักระดับหรูและบริการอันยอดเยี่ยม ในเรื่องของอาหาร ภัตตาคารโบทเฮาส ไวนแอนดกริลล พรอมหอง

เก็บไวนที่ไดรับรางวัลมากมาย จะสรางความสุนทรียใหแกมื้ออาหารชัน้เลิศในบรรยากาศแหงความสนุกและเสียง

เพลงที่ไมมีสิน้สุด และที่อยูถัดไปไดแก รีกัตตา บีชคลับ ซึ่งอยูริมหาดและนําเสนออาหารรสเลิศ อีกทัง้บริเวณพัก

ผอนอาบแดดพรอมดีเจเปิดแผนใหฟังสดๆ รวมถึงโรงเรียนสอนโตคลื่น ควิกซิลเวอร สปาพรอมวิวทะเล และราน

บูติคชัน้นํา


