
หองอาหารและบารฮอไรซัน โรงแรมฮิลตัน พัทยา

ชวนคุณลิม้ลองเมนู ‘ปู’ รสเลิศ

หากใหเลือกเมนูอาหารทะเลสุดโปรด ใครหลายคนจะตองยกให ‘ปู’ อยูในอันดับตน ๆ ‘ปู’ สามารถนําไปปรุงเป็น

อาหารไดหลากหลาย ไมวาจะ น่ึง ผัด อบ หรือยาง ตางก็ใหรสสัมผัสที่ไมวาใครก็ตองติดใจในความหวานและชุมฉ่ํา

หองอาหารและบารฮอไรซัน โรงแรมฮิลตัน พัทยา ไดนําปูหลากหลายชนิด ไมวาจะเป็น ปูอลาสกา ปูทะเล ปูมา และ

ปูน่ิม มารังสรรคเป็นเมนูแสนอรอยใหคุณไดลิม้ลองตลอดเดือนกรกฎาคมถึงเดือนสิงหาคมน้ี

เริ่มตนดวยเมนูทานเลน ‘ปู 3 สไตล’ ประกอบไปดวย สลัดเฟลเนล มาพรอมกับเน้ือปู ปูน่ิม และซอสพอนสึ ตะไคร

และขิง, ขาปูอลาสกาอบทารรากอนและเนย เสิรฟพรอมกับซอสทรัฟเฟิลไอโอลี่ และไขคนสูตรพิเศษผสมไขปู เสิรฟ

ในกระดองปู โรยหน าดวยไขปลาเทราตและเชอรวิล ราคาสุทธิ 850 บาท

หากใครที่ชื่นชอบเมนูรสชาติจัดจาน เชฟขอแนะนํา ‘สปาเก็ตตีผ้ัดขี้เมาปูทะเล’ สปาเก็ตตีผ้ัดรวมกับเน้ือปู เห็ดแช

มปิญอง หนอไมฝรัง่ พริกหยวก พริกไทยออน โรยหน าดวยใบกะเพรากรอบ และพารเมซานชีส เสิรฟพรอมกับปู

ทะเลน่ึงทัง้ตัว ราคาสุทธิ 1,150 บาท

‘ปูน่ึงเครื่องเทศโอลดเบย’ อีกหน่ึงเมนูที่หามพลาด โดยการนําปูอลาสกา ปูทะเล และปูมา ไปคลุกเคลากับเครื่องเทศ

โอลดเบย ขาวโพด มันฝรัง่ อารติโชค และนําไปน่ึงกับเนย จนหอมและชุมฉ่ํา เสิรฟพรอมกับซอสเนยมะนาว ซอสชิ

มิชูรี และแครบโลฟ ขนมปังที่ผสมเน้ือปูเพื่อเพิ่มความอรอยยิ่งขึ้น ราคาสุทธิ 2,650 บาท
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หองอาหารและบารฮอไรซัน ตัง้อยูบนชัน้ 34 ของโรงแรมฮิลตัน พัทยา เปิดใหบริการทุกวันสําหรับมื้อคํ่า ตัง้แตเวลา

18.00 น. – 23.00 น. สอบถามขอมูลเพิ่มเติมหรือสํารองที่นัง่ โทร 038 253 000 หรือไลนไอดี @hiltonpattaya


