
หองอาหารแฌม ชวนคุณฉลองวันแมดวย

ประสบการณ มือ้อาหารฝรั่งเศสชัน้เลิศกับแคมเปญ

“แฌม มามอง”

หองอาหารแฌม บาย ฌอง-มิเชล โลรองต โรงแรมยู สาทร กรุงเทพฯ จัดรายการ “แฌม มามอง (J’AIME

MAMAN)” นําเสนอประสบการณมื้ออาหารฝรัง่เศสชัน้สูงภายใตแนวคิดของสุดยอดเชฟมิชลินสตารระดับ 2 ดาว

ฌอง-มิเชล โลรองต ในรูปแบบของบริการเซ็ตอาหารสุดหรูแบบ 5-course ซึ่งออกแบบรายการอาหารโดยหัวหน าพอ

ครัว เชฟเอเมอริโก ติโต เซสติ เพื่อสื่อถึงรสชาติอันนุมละมุนละไมและสัมผัสแหงรักอันเป่ียมดวยความหวงใย ที่จะ

ทําใหคุณแมทุกทานรูสึกถึงความอบอุนภายในบานและความรักที่ในครอบครัวไดอยางเต็มเป่ียม นําเสนอในราคา

ทานละ 2,500 บาทสุทธิ พรอมโปรโมชัน่พิเศษ “มา 4 จาย 3” เพื่อมอบความคุมคาสูงสุด ระหวางวันที่ 12-14

สิงหาคม 2560 น้ีเทานัน้

ชุดอาหารประกอบดวย Verbena Scented Lobster Bisque served with Pineapple (ซุปล็อบสเตอรเขมขนกลิ่น

เวอรบินาเสิรฟกับสับปะรด) สวนอาหารเรียกน้ํายอยอีกสองจาน ไดแก Shellfish Juice And Italian Basil Gelée

With Clam, Tomato And Lemon Confit (วุนจากเน้ือหอยและอิตาเลียนเบซิล เสิรฟพรอมหอยลาย มะเขือเทศ

และเลมอน) และ Michel Lorain Signature Quail And Foie Gras Tourte (พายนกกระทาและฟัวกราสสูตรซิก

เนเจอรของ ฌอง-มิเชล โลรองต) สวนจานหลักสามารถเลือกไดจาก 3 เมนู ทัง้ Bouillabaisse-Style Rock Fish

With Saffron-Scented Fennel Purée (ปลาร็อคฟิชเสิรฟสไตลซุปเน้ือปลาเขมขนคูกับครีมพูเรยี่หราและหญาฝรัน่

) หรือ Braised Pork Shank And Cheeks Parmentier With Homemade Ravioli And Carrot And Apple

Purée (ปามองเตียเน้ือสวนขาและแกมหมูอบ เสิรฟคูกับราวิโอลีและครีมพูเรแครอทกับแอปเปิล) หรือ Stuffed

Sous-Vide Quail With Braised Garden Vegetables And Tomato Water Gastrique Jus (นกกระทายัดไสผัก

อบและซอสมะเขือเทศหมัก) สําหรับเมนูอาหารหวานไดแก ไอศกรีมนมพิชตาชิโอกับแมนดารินซอรเบทมารเบิล

เสิรฟกับขนมตูเลแยมสมและดารกช็อกโกแลต

โปรโมชัน่ “มา 4 จาย 3” ไมสามารถใชรวมกับโปรโมชัน่อื่น ๆ รวมถึงรายการที่นําเสนอโดยธนาคารที่ออกบัตร

เครดิต รายการ “แฌม มามอง” ใหบริการ 2 เวลา คือมื้อกลางวัน 12.00 – 14.30 น. และมื้อคํ่า 18.00 – 22.00 น.

ระหวางวันที่ 12-14 สิงหาคม 2560 ในราคาทานละ 2,500 บาทสุทธิ รวมบริการเครื่องดื่มชา-กาแฟ โดยลูกคาทานที่

4 จะไดรับชุดอาหารโปรโมชัน่ฟรี

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%ab%e0%b9%89%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b9%81%e0%b8%8c%e0%b8%a1-%e0%b8%8a%e0%b8%a7%e0%b8%99%e0%b8%84%e0%b8%b8%e0%b8%93%e0%b8%89%e0%b8%a5%e0%b8%ad%e0%b8%87/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%ab%e0%b9%89%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b9%81%e0%b8%8c%e0%b8%a1-%e0%b8%8a%e0%b8%a7%e0%b8%99%e0%b8%84%e0%b8%b8%e0%b8%93%e0%b8%89%e0%b8%a5%e0%b8%ad%e0%b8%87/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%ab%e0%b9%89%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b9%81%e0%b8%8c%e0%b8%a1-%e0%b8%8a%e0%b8%a7%e0%b8%99%e0%b8%84%e0%b8%b8%e0%b8%93%e0%b8%89%e0%b8%a5%e0%b8%ad%e0%b8%87/


หองอาหารแฌม บาย ฌอง-มิเชล โลรองต ตัง้อยูภายในโรงแรมยู สาทร กรุงเทพฯ หากตองการขอมูลเพิ่มเติมหรือ

สํารองโตะ กรุณาติดตอหมายเลข 02 119 4899 อีเมล reserve@jaime-bangkok.com และติดตามขาวสารไดที่

เว็บไซต www.jaime-bangkok.com

###

เกี่ยวกับ หองอาหารแฌม บาย ฌอง-มิเชล โลรองต

หองอาหารแฌม บาย ฌอง-มิเชล โลรองต ณ โรงแรมยู สาทร กรุงเทพฯ เป็นหองอาหารชัน้หรูซึ่งเป็นที่ยอมรับในหมู

นักชิมระดับสูงของกรุงเทพฯ และเป็นทางเลือกใหมของผูที่ตองการสัมผัสกับรสชาติของเมนูชัน้เลิศภายในหอง

อาหารชัน้นํา ใจกลางเมือง กอตัง้โดย ฌอง-มิเชล โลรองต สุดยอดเชฟมิชลินสตาร และควบคุมคุณภาพอาหารโดย

เชฟเอเมอริโก เซสติ ซึ่งผานการฝึกฝนอยางเขมงวดโดยตรงจากเชฟฌอง-มิเชล โลรองต และเชฟชัน้นําระดับโลก

อีกหลายคน หองอาหารแฌมนําเสนอประสบการณใหมแหงบริการมื้ออาหารฝรัง่เศสในรูปแบบที่ทันสมัย หากยังคง

รสชาติชัน้เลิศดัง้เดิมไดอยางสมบูรณแบบ ดวยบริการเป็นเลิศนับตัง้แตกาวแรกที่แขกมาเยือนกับการตอนรับอยาง

อบอุนจากมารีน โลรองต ผูจัดการและบุตรสาวของ ฌอง-มิเชล โลรองต เมื่อเขาสูภายในหองอาหาร ผูมาเยือนจะ

สัมผัสไดถึงการตกแตงที่สวยงามในสไตล “Upside Down” เพื่อสรางสรรคบรรยากาศแหงมื้ออาหารที่แปลกใหม

อยางที่ไมเคยสัมผัสจากที่ใดมากอน หองอาหารแฌม บาย ฌอง-มิเชล โลรองต เป็นรานอาหารโดย ฌอง-มิเชล

โลรองต แหงแรกในเอเชีย มุงเนนการนําเสนอประสบการณแหงมื้ออาหารที่เป็นเลิศและนาประทับใจเพื่อนักชิมตัว

จริง เปิดบริการทุกวัน 2 ชวงเวลา คือมื้อกลางวัน 12.00 – 14.30 น. และมื้อคํ่า 18.00 – 22.00 น. พรอมทัง้ยังมี

บริการอาหารมื้อสายทุกวันอาทิตยสุดทายของเดือนในเวลา 12.00 – 15.00 น. โดยสามารถติดตอสํารองโตะไดที่

โทรศัพท 02 119 4899 หรืออีเมล reserve@jaime-bangkok.com


