
หอง​อาหาร​บา​รา​กัต โรง​แรม​อัล มี​รอ​ซ เนรมิต​เมนู

ใหม​ สไตล​เม​ดิเตอร​เรเนีย​น

หอง​อาหาร​บา​รา​กัต โรง​แรม​อัล มี​รอซ (Al Meroz) ฮา​ลา​ลโฮเต็ล​บน​ถนน​ราม​คําแหง​ 5 เนรมิต​ เมนู​ใหม​ เพิ่ม

เอกลักษณ​สไตล​เมดิเตอรเรเนียน​ บริการ​ครัว​แบบ​โอเพน​คิทเชน​ ให​ได​สัมผัส​กลิ่น​หอม​ของ​อาหาร​ที่​เยา​ยวน​ใจ​ ปลุก

รส​สัมผัส​ให​รูสึก​เจริญ​อา​หาร​ เนนๆ​ ที่​อาหาร​สไตล​เมดิเตอรเรเนียน​, อา​รา​เบียน​และ​สเต็ก​ ลด​หลัน่​กัน​ไป​ หอง​อาหาร

บา​รา​กัต ตัง้​อยู​บน​ ชัน้​ 2​ โรง​แรม​ อัล มี​รอ​ซ เปิด​ให​บริการ​ทุก​วัน​ วัน​จันทร​ – วัน​ศุกร​ 14.​00 – 22.​00 น.​ วัน​เสาร​ –

วัน​อา​ทิต​ย และ​วัน​หยุด​นักขัต​ฤกษ​ 11.​00 – 22.​00 น.​ สอบถาม​ราย​ละเอียด​เพิ่ม​เติม​ โทร​ 02-136-8700 ตอ​ 4305

หรือ http://www.facebook.com/almeroz.bangkok/

ดวย​มนต​เสนห​ของ​อาหาร​สไตล​เมดิเตอรเรเนียน​ ที่​ไม​มัน​ไม​เลี่ยน​ หอง​อาหาร​บา​รา​กัตคัด​สรร​วัตถุดิบ​ทอง​ถิ่น​ที่​ดี​ที่สุด

จาก​แถบ​เมดิเตอรเรเนียน​มา​ปรุง​ให​คน​ไทย​ได​ลิม้​ชิม​รส​กัน​ เปิด​หน า​ดวย​เมนู​ยัว่ๆ​ (น้ํายอย​) อยา​ง Lobster Cooked

Salad Olive Oil with Orange and Lemon Confit (สลัด​กุง​ล็อบสเตอร​) แค​นา​เดีย้​นล็อบสเตอร​สลัด​และ​อะโว​คา

โด​ จัด​เต็ม​อิ่ม​กับ​เน้ือ​กุง​ล็อบสเตอร​ทัง้​ตัว​ คลุม​ดวย​อะโว​คา​โด​, สม​ซัน​ควิก​, ควิ​นัว​ ออ​รแก​นิ​ค, เบบี้​แค​รอ​ท, ซูชิ​น่ี​,

มะเขือ​เทศ​ทอ​ และ​ผัก​คอส​สดๆ​ คลุก​เคลา​ให​เขา​กัน Old Bay Seasoning Crab Cake (ทอดมัน​ปู​ เสิรฟ​พรอม​ซอส

ทา​รทา​ร) ปู​สวน​กลาม​เน้ือ​แนน​ๆ คลุก​เคลา​สวน​ผสม​เครื่อง​เทศ​อยา​ง Old Bay สูตร​พิเศษ​ของ​ทาง​หอง​อา​หาร​ ทอด

ดวย​น้ํามัน​เนย​สด​ ชวย​ชูรส​ชาติ​ของ​เน้ือ​ปู​ให​หวา​น ​กรอบ​นอก​นุม​ใน​ทาน​กับ​ซอส​ทา​รทา​ร

เรียก​น้ํายอย​ไป​เยอะ​แลว​ ถึง​เวลา​ของ​เมนู​จาน​หลัก​ซิก​เนเจอ​ร Lobster Biryani (ขาว​หมก​กุง​ล็อบสเตอร​) ขาว​หมก

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%ab%e0%b9%89%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%9a%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%b2%e0%b8%81%e0%b8%b1%e0%b8%95-%e0%b9%82%e0%b8%a3%e0%b8%87%e0%b9%81%e0%b8%a3%e0%b8%a1/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%ab%e0%b9%89%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%9a%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%b2%e0%b8%81%e0%b8%b1%e0%b8%95-%e0%b9%82%e0%b8%a3%e0%b8%87%e0%b9%81%e0%b8%a3%e0%b8%a1/


เครื่อง​เทศ​รสชาติ​พิเศษ​ที่​นําขาว​บัส​มาตี​หรือ​ราชินี​แหง​ความ​หอม​มา​ปรุง​แตง​เป็น​อาหาร​จาน​เด็ด​ หรือ​ สเต็ก​ อยา​ง

Beef Fillet Mignon (สเตก​เน้ือ​ฟิเลมิ​ยอง​ยาง​) เน้ือ​สัน​ใน Wagyu Tenderloin สวน​ที่​น ุม​เป็น​พิเศษ​ นํามา​พัน​หุม

เน้ือ​สัน​ใน Fillet Mignon แลว​ยาง​ ทําให​เน้ือ​ดาน​ใน​ยิ่ง​นุม​มาก​ขึ้น​ เสิรฟ​กับ​ผัก​ยาง​สไตล​เมดิเตอรเรเนียน​และ​ซอส

สูต​รพิ​เศษ

ปิด​ทาย​ดวย​ขนม​หวา​น Laddu (ลัด​ดู​) ขนม​อินเดีย​โบ​รา​ณ ทรง​กลม​สี​สม​ทําจาก​แป ง​ถัว่​ รส​ออก​หวา​น ​กลิ่น​หอม

เครื่อง​เทศ​ เคีย้ว​กรุบ​กรับ​เม็ด​แตง​โม​ และ Goats Milk & Date Ice Cream (ไอศกรีม​นม​แพะ​รส​อินทผลัม​)

ไอศกรีม​เน้ือ​นุม​หอม​นม​แพะ​กลิ่น​อิน​ทผลัม

เชิญ​สัมผัส​อาหาร​เมดิเตอรเรเนียน​ใน​หอง​อาหาร​สุด​หรู​ บา​รา​กัต ชัน้​ 2​ โรง​แรม​อัล มี​รอ​ซ เปิด​ให​บริการ​ทุก​วัน​ วัน

จันทร​ -วัน​ศุกร​ 14.​00 – 22.​00 น.​ วัน​เสาร​ – วัน​อา​ทิต​ย และ​วัน​หยุด​นักขัต​ฤกษ​ 11.​00 – 22.​00 น.​

สอบถาม​ราย​ละเอียด​เพิ่ม​เติม​หรือ​จอง​โตะ​ได​ที่​ โทร​.​ 02-136-8700 ตอ​ 4305 หรือ
http://www.facebook.com/almeroz.bangkok/


