
หองอาหารบารากัต โรงแรมอัล มีรอซ เนรมิตเมนู

ใหม สไตลเมดิเตอรเรเนียน

หองอาหารบารากัต โรงแรมอัล มีรอซ (Al Meroz) ฮาลาลโฮเต็ลบนถนนรามคําแหง 5 เนรมิต เมนูใหม เพิ่ม

เอกลักษณสไตลเมดิเตอรเรเนียน บริการครัวแบบโอเพนคิทเชน ใหไดสัมผัสกลิ่นหอมของอาหารที่เยายวนใจ ปลุก

รสสัมผัสใหรูสึกเจริญอาหาร เนนๆ ที่อาหารสไตลเมดิเตอรเรเนียน, อาราเบียนและสเต็ก ลดหลัน่กันไป หองอาหาร

บารากัต ตัง้อยูบน ชัน้ 2 โรงแรม อัล มีรอซ เปิดใหบริการทุกวัน วันจันทร – วันศุกร 14.00 – 22.00 น. วันเสาร –

วันอาทิตย และวันหยุดนักขัตฤกษ 11.00 – 22.00 น. สอบถามรายละเอียดเพิ่มเติม โทร 02-136-8700 ตอ 4305

หรือ http://www.facebook.com/almeroz.bangkok/

ดวยมนตเสนหของอาหารสไตลเมดิเตอรเรเนียน ที่ไมมันไมเลี่ยน หองอาหารบารากัตคัดสรรวัตถุดิบทองถิ่นที่ดีที่สุด

จากแถบเมดิเตอรเรเนียนมาปรุงใหคนไทยไดลิม้ชิมรสกัน เปิดหน าดวยเมนูยัว่ๆ (น้ํายอย) อยาง Lobster Cooked

Salad Olive Oil with Orange and Lemon Confit (สลัดกุงล็อบสเตอร) แคนาเดีย้นล็อบสเตอรสลัดและอะโวคา

โด จัดเต็มอิ่มกับเน้ือกุงล็อบสเตอรทัง้ตัว คลุมดวยอะโวคาโด, สมซันควิก, ควินัว ออรแกนิค, เบบี้แครอท, ซูชิน่ี,

มะเขือเทศทอ และผักคอสสดๆ คลุกเคลาใหเขากัน Old Bay Seasoning Crab Cake (ทอดมันปู เสิรฟพรอมซอส

ทารทาร) ปูสวนกลามเน้ือแนนๆ คลุกเคลาสวนผสมเครื่องเทศอยาง Old Bay สูตรพิเศษของทางหองอาหาร ทอด

ดวยน้ํามันเนยสด ชวยชูรสชาติของเน้ือปูใหหวาน กรอบนอกนุมในทานกับซอสทารทาร

เรียกน้ํายอยไปเยอะแลว ถึงเวลาของเมนูจานหลักซิกเนเจอร Lobster Biryani (ขาวหมกกุงล็อบสเตอร) ขาวหมก

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%ab%e0%b9%89%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%9a%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%b2%e0%b8%81%e0%b8%b1%e0%b8%95-%e0%b9%82%e0%b8%a3%e0%b8%87%e0%b9%81%e0%b8%a3%e0%b8%a1/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%ab%e0%b9%89%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%9a%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%b2%e0%b8%81%e0%b8%b1%e0%b8%95-%e0%b9%82%e0%b8%a3%e0%b8%87%e0%b9%81%e0%b8%a3%e0%b8%a1/


เครื่องเทศรสชาติพิเศษที่นําขาวบัสมาตีหรือราชินีแหงความหอมมาปรุงแตงเป็นอาหารจานเด็ด หรือ สเต็ก อยาง

Beef Fillet Mignon (สเตกเน้ือฟิเลมิยองยาง) เน้ือสันใน Wagyu Tenderloin สวนที่น ุมเป็นพิเศษ นํามาพันหุม

เน้ือสันใน Fillet Mignon แลวยาง ทําใหเน้ือดานในยิ่งนุมมากขึ้น เสิรฟกับผักยางสไตลเมดิเตอรเรเนียนและซอส

สูตรพิเศษ

ปิดทายดวยขนมหวาน Laddu (ลัดดู) ขนมอินเดียโบราณ ทรงกลมสีสมทําจากแป งถัว่ รสออกหวาน กลิ่นหอม

เครื่องเทศ เคีย้วกรุบกรับเม็ดแตงโม และ Goats Milk & Date Ice Cream (ไอศกรีมนมแพะรสอินทผลัม)

ไอศกรีมเน้ือนุมหอมนมแพะกลิ่นอินทผลัม

เชิญสัมผัสอาหารเมดิเตอรเรเนียนในหองอาหารสุดหรู บารากัต ชัน้ 2 โรงแรมอัล มีรอซ เปิดใหบริการทุกวัน วัน

จันทร -วันศุกร 14.00 – 22.00 น. วันเสาร – วันอาทิตย และวันหยุดนักขัตฤกษ 11.00 – 22.00 น.

สอบถามรายละเอียดเพิ่มเติมหรือจองโตะไดที่ โทร. 02-136-8700 ตอ 4305 หรือ
http://www.facebook.com/almeroz.bangkok/


