
หองอาหารจิออรจิโอ โรงแรมรอยัล ออคิด เชอราตัน

ชวนคุณเปิดประสบการณ ลิม้รสอาหารทะเลแบบ

ธรรมชาติยั่งยืนจากชาวประมงไทย

หองอาหารจิออรจิโอ ณ โรงแรมรอยัล ออคิด เชอราตัน นําเสนอเมนูอาหารทะเลชัน้เลิศที่คัดสรรวัตถุดิบอันสุดแสน

จะพิเศษมาแบบสดๆ จากแหลงประมงธรรมชาติที่ไดรับการรับรองในประเทศไทย ไดตัง้แตวันน้ี ถึง 31 ตุลาคม 2

562

อาหารทะเลออรแกนิกที่ปรุงอยางพิถีพิถันในสไตลอิตาเลียนตนตํารับอยางสมบูรณแบบไมวาจะเป็น สลัดซีฟ ูด กับใบ

สลัดผักที่กรุบกรอบ ดอกไมออรแกนิก ดอกอารติโชค มะเขือเทศเชอรรี่ เสิรฟบนถวยขนมปังพิซซา (490 บาท++)

ราวิโอลี่ปูมาโฮมเมด เสิรฟพรอมครีมพอรชินี ฟองดูพารเมซานชีส (420 บาท++) ปลาโคบินทะเลตุนกับครีมผักโขม

เพิรลรสผัก และเลเยอรพัฟ (750 บาท++) กุงยางเสิรฟพรอมหญาฝรัน่ริซอตโต โรยหน าดวยกราราพาดาโน (620

บาท++) ปลากะพงแดงอบเสิรฟคูกับมะกอกเมดิเตอรเรเนียน-เคเปอรซอส และน้ํามันมะกอกจากพารคารดู (580

บาท++)

ราคาดังกลาว ยังไมรวม VAT และ Service Charge 10% บริการเรือรับสงจากสถานีรถไฟฟ าสะพานตากสิน และ

ไอคอนสยามถึงโรงแรมฟรีทุกครึ่งชัว่โมง สอบถามรายละเอียดเพิ่มเติมและสํารองที่นัง่ไดที่ โทร 02 266 0123 อีเม
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