
“หัวหิน​ฮิ​ลส ฮา​รเวส ​ฟู​ลมูน​ ดิน​เนอ​ร” งาน​เลีย้ง

อาหาร​คํ่าสุด​ประทับ​ใจ​ ณ ไร​องุน​หัวหิน​ฮิ​ลส

เมื่อ​เร็วๆ​ น้ี​ ไร​องุน​หัวหิน​ฮิ​ลส ไร​องุน​แหง​แรก​และ​แหง​เดียว​ใน​จังหวัด​ประจวบ​คีรี​ขันธ​ ตน​กําเนิด​ไวน​ไทย​คุณภาพ​ดี​

“ม​อนซู​น ​แวลลี​ย” เปิด​ประตู​ตอนรับ​นัก​ทอง​เที่ยว​และ​คน​รัก​ไวน​จัด​งาน​เลีย้ง​อาหาร​คํ่าสุด​เอ็กซ​คลูซี​ฟ “หัวหิน​ฮิ​ลส

ฮา​รเวส ​ฟู​ลมูน​ ดิน​เนอ​ร” ทามกลาง​ไร​องุน​เขียว​ขจี​ โดย​กิจกรรม​น้ี​เป็น​หน่ึง​ใน​กิจกรรม​หลัก​ของ​ “หัวหิน​ฮิ​ลส ฮา

รเวส ​เฟสติวัล​ 2​014” หรือ​ เทศกาล​เก็บ​เกี่ยว​ผลผลิต​ประจําปี​ 2​557

“หัวหิน​ฮิ​ลส ฮา​รเวส ​ฟู​ลมูน​ ดิน​เนอ​ร” เริ่ม​ตน​กิจกรรม​ความ​สนุก​ดวย​การนํานัก​ทอง​เที่ยว​ชม​ไร​องุน​ แบบ​ใกล​ชิด​ พ

รอม​ลิม้​รสชาติ​ของ​ผล​องุน​ที่​สุกงอม​เต็ม​ที่​ซึ่ง​ทาง​ไรฯ​ จะ​นําไป​ผลิต​เป็น​ไวน​ไทย​ “ม​อนซู​น ​แวลลี​ย” จาก​นัน้​นํานัก

ทอง​เที่ยว​ปลูก​ตน​องุน​พรอม​กิมมิค​นา​รักๆ​ คือ​การ​หอย​ป าย​ชื่อ​ของ​ผู​ปลูก​ที่​เปรียบ​เสมือน​กับ​ผู​ให​กําเนิด​ตน​องุน​ตน

นัน้ๆ​ นัน่​เอง​ เมื่อ​เสร็จ​กิจกรรม​แลว​ก็​เขา​สู​ชวง​คํ่าที่​เผย​ให​เห็น​พระจันทร​เต็ม​ดวง​ ไร​องุน​หัวหิน​ฮิ​ลสได​เนรมิต​งาน

เลีย้ง​อาหาร​คํ่าอยาง​งด​งาม​ โตะ​ดินเนอร​ทอดตัว​ยาว​คัน่​กลาง​ระหวาง​แปลง​องุน​ จึง​สัมผัส​ได​ถึง​ความ​รูสึก​วา​นัง่

ดินเนอร​ทามกลาง​ไร​องุน​จริงๆ​ แขก​ผู​มี​เกียรติ​ได​รับ​ประทาน​อาหาร​อัน​เลิศ​รส​ที่​เชฟ​ใหญ​ของ​ทาง​ไร​องุนฯ​ จัด​เตรียม

ขึ้น​เฉพาะ​สําหรับ​ฤดูกาล​เก็บ​เกี่ยว​ผลผลิต​น้ี​เทา​นัน้​ บรรยากาศ​ของ​งาน​ดินเนอร​เป็น​ไป​ดวย​ความ​เรียบ​งาย​และ​อบ​อุน​

โดย​มี​บท​เพ​ลง​แจสอัน​ไพเราะ​บรรเลง​ขับ​กลอม​แขก​ผู​มี​เกียรติ​ตลอด​ทัง้​คํ่าคืน​ เคลา​กับ​การ​สนทนา​อยาง​ออกรส​จาก​

มร​ส.​แค​ททริ​น ​พัฟ​ฟ  ไวน​เม​กเกอร​แหง​สยาม​ ไว​เนอ​รี่​ ที่​ได​พูด​คุย​และ​แชร​เรื่อง​ราว​ที่​นา​สนใจ​ของ​ไวน​มอน​ซู​น ​แวลลี

ยกับ​แขก​ผู​มี​เกียรติ​ใน​งาน

 

สําหรับ​ไฮไลทของ​คํ่าคืน​น้ี​ไดแก​การ​แขง​ขัน​ “ไวน ​ ไฟท​” ที่​ดําเนิน​การ​แขงขัน​ระหวาง​การ​นัง่​รับ​ประทาน​อาหาร​ตัง้แต

เมนู​แรก​จนถึง​เมนู​ที่​สาม​ เพื่อ​ให​แขก​ผู​มี​เกียรติ​ได​ประจักษ​ดวย​ตนเอง​วา​คุณภาพ​และ​รสชาติ​ของ​ไวน​ไทย​ มอน​ซู​น

แวลลี​ย นัน้​สามารถ​เทียบ​เคียง​ได​กับ​กวา​ไวน​ชัน้​ดี​จาก​ทัว่​โลก​ โดย​วิธี​การ​คือ​ให​แขก​ผู​มี​เกียรติ​ได​ดื่มดํ่าไวน​แตละ​ชนิด

ที่​จบั​คู​เขา​กบั​อาหาร​แตละ​เมนู​ โดย​ที่​สตาฟจะ​ยงั​ไม​เปิด​เผย​วา​ชื่อ​ไวน​คอื​อะไร​ จาก​นัน้​จงึ​ให​แขก​มี​ผู​เกยีรติ​ตอบ​ชื่อ​ไวน

ที่​ตน​คิด​วา​ใช​จาก​ราย​ชื่อ​ที่​มี​ให​เลือก​ ซึ่ง​ราย​ชื่อ​ของ​ไวน​ได​แก​ คู​ที่​หน่ึง​ ประกอบ​ดวย​ตัว​เลือก​ระ​หวาง​ ไวน​มอน​ซู​น

แวลลี​ย สปารค​กลิง้​ บรุท บลอง​ เดอ บลอง​ส หรือ ไวน​คา​ซิ​เญโร​ เดล​ ดิอา​โบล จาก​ประเทศ​ชิ​ลี​ คู​ที่​สอง​ ตัว​เลือก​ระ

หวาง​ ไวน​มอน​ซู​น ​แวลลี​ย โคล​อม​บาร​ด หรือ ไวน​วี​นา​ ไมโป​ วิ​ทรัล โซ​วิน​ญอง​ บลอง​ จาก​ประเทศ​ชิ​ลี​ และ​คู​ปิด​ทาย​

คือ​ตัว​เลือก​ระ​หวา​ง ไวน​มอน​ซู​น ​แวลลี​ย คู​เว เดอ สยาม​ หรือ ไวน​ แมคกวิ​เก​น ​ช็อตลิ​ส ชี​รา​ซ จาก​ประเทศ

ออสเตรเลีย​ ซึ่ง​ผล​ปรากฏ​วา​ไวน​รสชาติ​กลมกลอม​ที่​ดื่ม​เขา​คู​กับ​อาหาร​แตละ​เมนู​ได​อยาง​ลงตัว​ลวน​เป็น​ไวน​ไทย​
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มอน​ซู​น ​แวลลี​ย ทัง้​สิน้​ จาก​นัน้​จึง​มี​การ​มอบ​ของ​รางวัล​สุด​พิเศษ​ให​แก​ผู​ชนะ​การ​แขงขัน​ไวน​ ไฟท​ กอน​อําลา​คํ่าคืน

ดวย​การ​บรรเลง​บทเพลง​ไพเราะ​และ​ครึกครื้น​เพื่อ​ให​แขก​ผู​มี​เกียรติ​ได​เพลิดเพลิน​กัน​อยาง​เต็ม​ที่​ จึง​กลาว​ได​วา​เป็น

อีก​งาน​หน่ึง​ที่​ได​สราง​ความ​ประทับ​ใจ​และ​สนุกสนาน​ให​แก​แขก​ผู​มี​เกียรติ​ทุก​ทา​น

 

เมนู​อาหาร​ไทย​สุด​พิเศษ​เฉพาะ​ฤดูกาล​ฮา​รเวส ​ที่​เขา​คู​กัน​อยาง​ดี​เยี่ยม​กับ​ไวน ​ไทย​ชัน้​เลิศ

สําหรับ​อาหาร​ไทย​สไตล​โม​เดิรนที่​แสน​อรอย​ใน​คํ่าคืน​น้ี​ เกิด​จาก​ฝีมือ​การนําทีม​ของ​เชฟ​กิตติ​ ขันติ​วงษ​ เชฟ​ใหญ​จาก

หอง​อาหาร​เดอะ​ศาลา​ ไวน​บาร​ แอนด​ บิ​สโทร​ ซึ่ง​ผสม​ผสาน​รสชาติ​อาหาร​ไทย​กับ​ความ​เป็น​สากล​ได​อยาง​ลง​ตัว​ เริ่ม

ตน​ดวยเมนู​แรก ขนมปัง​หน า​แฮม​และ​องุน​ เหมาะ​ที่​จะ​ทาน​คู​กับ​ไวน​มอน​ซู​น ​แวลลี​ย

สปารค​กลิง้​ บรุ​ท บลอง​ เดอ บลอง​ส ตาม​มา​ดวยเมนู​ลําดับ​ที่​สอง สลัด​ทู​นา​ ซึ่ง​เขา​คู​กับ​ไวน​มอน​ซู​น ​แวลลี​ย โคล​อม

บาร​ด และเมนู​ที่​สาม เน้ือ​สัน​ใน​วัว​ยาง​ราด​ซอส​มะขาม​และ​ตับ​หาน​คลุก​งา​ เหมาะ​ที่​จะ​ทาน​คู​กับ​ไวน​มอน​ซู​น ​แวลลี​ย

คู​เว เดอ สยาม​ ปิด​ทาย​ความ​อรอย​กับเมนู​ของ​หวา​น เลเยอร​ เก​รฟ แพน​นา​คอ​ตตา ซึ่ง​เขา​คู​กัน​อยาง​ดี​กับ​ไวน​รส

หวา​น ​มอน​ซู​น ​แวลลี​ย เชนิ​น ​บลอง​ เลท​ ฮา​รเวส

 

 

 


