
“หัวหินฮิลส ฮารเวส ฟูลมูน ดินเนอร” งานเลีย้ง

อาหารคํ่าสุดประทับใจ ณ ไรองุนหัวหินฮิลส

เมื่อเร็วๆ น้ี ไรองุนหัวหินฮิลส ไรองุนแหงแรกและแหงเดียวในจังหวัดประจวบคีรีขันธ ตนกําเนิดไวนไทยคุณภาพดี

“มอนซูน แวลลีย” เปิดประตูตอนรับนักทองเที่ยวและคนรักไวนจัดงานเลีย้งอาหารคํ่าสุดเอ็กซคลูซีฟ “หัวหินฮิลส

ฮารเวส ฟูลมูน ดินเนอร” ทามกลางไรองุนเขียวขจี โดยกิจกรรมน้ีเป็นหน่ึงในกิจกรรมหลักของ “หัวหินฮิลส ฮา

รเวส เฟสติวัล 2014” หรือ เทศกาลเก็บเกี่ยวผลผลิตประจําปี 2557

“หัวหินฮิลส ฮารเวส ฟูลมูน ดินเนอร” เริ่มตนกิจกรรมความสนุกดวยการนํานักทองเที่ยวชมไรองุน แบบใกลชิด พ

รอมลิม้รสชาติของผลองุนที่สุกงอมเต็มที่ซึ่งทางไรฯ จะนําไปผลิตเป็นไวนไทย “มอนซูน แวลลีย” จากนัน้นํานัก

ทองเที่ยวปลูกตนองุนพรอมกิมมิคนารักๆ คือการหอยป ายชื่อของผูปลูกที่เปรียบเสมือนกับผูใหกําเนิดตนองุนตน

นัน้ๆ นัน่เอง เมื่อเสร็จกิจกรรมแลวก็เขาสูชวงคํ่าที่เผยใหเห็นพระจันทรเต็มดวง ไรองุนหัวหินฮิลสไดเนรมิตงาน

เลีย้งอาหารคํ่าอยางงดงาม โตะดินเนอรทอดตัวยาวคัน่กลางระหวางแปลงองุน จึงสัมผัสไดถึงความรูสึกวานัง่

ดินเนอรทามกลางไรองุนจริงๆ แขกผูมีเกียรติไดรับประทานอาหารอันเลิศรสที่เชฟใหญของทางไรองุนฯ จัดเตรียม

ขึ้นเฉพาะสําหรับฤดูกาลเก็บเกี่ยวผลผลิตน้ีเทานัน้ บรรยากาศของงานดินเนอรเป็นไปดวยความเรียบงายและอบอุน

โดยมีบทเพลงแจสอันไพเราะบรรเลงขับกลอมแขกผูมีเกียรติตลอดทัง้คํ่าคืน เคลากับการสนทนาอยางออกรสจาก

มรส.แคททริน พัฟฟ  ไวนเมกเกอรแหงสยาม ไวเนอรี่ ที่ไดพูดคุยและแชรเรื่องราวที่นาสนใจของไวนมอนซูน แวลลี

ยกับแขกผูมีเกียรติในงาน

 

สําหรับไฮไลทของคํ่าคืนน้ีไดแกการแขงขัน “ไวน  ไฟท” ที่ดําเนินการแขงขันระหวางการนัง่รับประทานอาหารตัง้แต

เมนูแรกจนถึงเมนูที่สาม เพื่อใหแขกผูมีเกียรติไดประจักษดวยตนเองวาคุณภาพและรสชาติของไวนไทย มอนซูน

แวลลีย นัน้สามารถเทียบเคียงไดกับกวาไวนชัน้ดีจากทัว่โลก โดยวิธีการคือใหแขกผูมีเกียรติไดดื่มดํ่าไวนแตละชนิด

ที่จบัคูเขากบัอาหารแตละเมนู โดยที่สตาฟจะยงัไมเปิดเผยวาชื่อไวนคอือะไร จากนัน้จงึใหแขกมีผูเกยีรติตอบชื่อไวน

ที่ตนคิดวาใชจากรายชื่อที่มีใหเลือก ซึ่งรายชื่อของไวนไดแก คูที่หน่ึง ประกอบดวยตัวเลือกระหวาง ไวนมอนซูน

แวลลีย สปารคกลิง้ บรุท บลอง เดอ บลองส หรือ ไวนคาซิเญโร เดล ดิอาโบล จากประเทศชิลี คูที่สอง ตัวเลือกระ

หวาง ไวนมอนซูน แวลลีย โคลอมบารด หรือ ไวนวีนา ไมโป วิทรัล โซวินญอง บลอง จากประเทศชิลี และคูปิดทาย

คือตัวเลือกระหวาง ไวนมอนซูน แวลลีย คูเว เดอ สยาม หรือ ไวน แมคกวิเกน ช็อตลิส ชีราซ จากประเทศ

ออสเตรเลีย ซึ่งผลปรากฏวาไวนรสชาติกลมกลอมที่ดื่มเขาคูกับอาหารแตละเมนูไดอยางลงตัวลวนเป็นไวนไทย
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มอนซูน แวลลีย ทัง้สิน้ จากนัน้จึงมีการมอบของรางวัลสุดพิเศษใหแกผูชนะการแขงขันไวน ไฟท กอนอําลาคํ่าคืน

ดวยการบรรเลงบทเพลงไพเราะและครึกครื้นเพื่อใหแขกผูมีเกียรติไดเพลิดเพลินกันอยางเต็มที่ จึงกลาวไดวาเป็น

อีกงานหน่ึงที่ไดสรางความประทับใจและสนุกสนานใหแกแขกผูมีเกียรติทุกทาน

 

เมนูอาหารไทยสุดพิเศษเฉพาะฤดูกาลฮารเวส ที่เขาคูกันอยางดีเยี่ยมกับไวน ไทยชัน้เลิศ

สําหรับอาหารไทยสไตลโมเดิรนที่แสนอรอยในคํ่าคืนน้ี เกิดจากฝีมือการนําทีมของเชฟกิตติ ขันติวงษ เชฟใหญจาก

หองอาหารเดอะศาลา ไวนบาร แอนด บิสโทร ซึ่งผสมผสานรสชาติอาหารไทยกับความเป็นสากลไดอยางลงตัว เริ่ม

ตนดวยเมนูแรก ขนมปังหน าแฮมและองุน เหมาะที่จะทานคูกับไวนมอนซูน แวลลีย

สปารคกลิง้ บรุท บลอง เดอ บลองส ตามมาดวยเมนูลําดับที่สอง สลัดทูนา ซึ่งเขาคูกับไวนมอนซูน แวลลีย โคลอม

บารด และเมนูที่สาม เน้ือสันในวัวยางราดซอสมะขามและตับหานคลุกงา เหมาะที่จะทานคูกับไวนมอนซูน แวลลีย

คูเว เดอ สยาม ปิดทายความอรอยกับเมนูของหวาน เลเยอร เกรฟ แพนนาคอตตา ซึ่งเขาคูกันอยางดีกับไวนรส

หวาน มอนซูน แวลลีย เชนิน บลอง เลท ฮารเวส

 

 

 


