
หัวหนาพอครัวคนใหมแหงหองอาหารเครฟ ไวน  บาร

แอนด เรสเทอรองส

เชฟโอ – ชูเกียรติ กิตติโรจนโยธิน

หัวหน าพอครัวคนใหมแหงหองอาหารเครฟ ไวน บาร แอนด เรสเทอรองส

โรงแรมอลอฟท กรุงเทพ-สุขุมวิท 11 ขอตอนรับเชฟชูเกียรติ กิตติโรจนโยธิน หัวหน าพอครัวคนใหมแหงหองอาหาร

เครฟ ไวน บาร แอนด เรสเทอรองส เชฟชูเกียรติหรือที่เรียกกันอยางเป็นกันเองวา “เชฟโอ” สัง่สมประสบการณ

ทางดานอาหารมาอยางมากมาย โดยเฉพาะอยางยิ่งกับเครือโรงแรมที่ใหญที่สุดในโลกอยางแมริออท อินเตอร

เนชัน่แนล อีกทัง้ยังมีโอกาสไดรวมทํางานกับรานอาหารชัน้นําที่มีเชฟฝีมือระดับมิชลินมาอีกดวย

โดยเชฟโอจะนําประสบการณการปรุงอาหารที่มีมาพรอมเทคนิคการประกอบอาหาร ทัง้แบบคลาสสิคและสมัยใหม

เพื่อทําหน าที่รังสรรคเมนูสไตลทันสมัยชัน้เลิศแกนักชิมในกรุงเทพมหานคร กับบรรยากาศการตกแตงที่มีสีสันสะดุด

ตา ทัง้น้ีเชฟโอไดมีการปรับเปลี่ยนเมนูอาหารสําหรับมื้อกลางวันใหดูสนุกมากขึ้น แตยังคงพิถีพิถันในเรื่องรสชาติ

สรางมุมมองที่แตกตางของอาหารทัว่ไปใหดูพิเศษยิ่งขึ้น พรอมกับการจัดวางใหเหมือนงานศิลปะบนโตะอาหารได

เป็นอยางดี

อาทิเชน แกมเน้ือตุนกะเพรากรอบเสิรฟพรอมขาวผสมดอกเกลือและดอกกะเพราทอด ที่เชฟตีความหมายของผัด

กะเพราเน้ือราดขาวที่เป็นเมนูสุดฮิตที่ทุกคนนึกถึงในมื้อกลางวันตามรานอาหารทัว่ไป แตเชฟโอไดเปลี่ยนภาพของ

อาหารที่สุดแสนจะธรรมดามาเป็นเมนูที่สวยสะดุดตา แตยังคงไดกลิ่นและรสชาติอาหารที่คงความเป็นกะเพราไดเห

มือนเดิม

ยังมีอีกหลากหลายเมนูที่เชฟคัดสรรความพิเศษมาใหทุกคนไดลิม้ลอง ที่หองอาหารเครฟ ไวน บาร แอนด เรสเทอร

องส ตัง้อยูบนชัน้ 8 โรงแรมอลอฟท กรุงเทพ-สุขุมวิท 11

เปิดใหบริการทุกวันตัง้แตเวลา 12:00 – 16:00 น.

สํารองที่นัง่และสอบถามขอมูลเพิ่มเติมไดที่ 02 207 7000 หรือ fb.aloftbkk@alofthotels.com
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