
หอม อรอยลงตัว “มาการอง” สไตลปารีเซียง

ตลอดเดือนกรกฎาคม 2556…เกล็น บาร โรงแรมพูลแมน คิง เพาเวอร เชิญมาลิม้ลองรสชาติความหอมอรอยถึง

เน้ือในของขนมฝรัง่เศสมาการอง อบในสไตลปารีเซียง ใหคุณไดอรอยกันถึง 2 รสชาติ ทัง้รสชาติมิกซเบอรรี่

(Mixed Berries) ผสมผสานระหวางบูลเบอรรี่และราสเบอรรี่ และรสชาติบิสกิตมะพราว (Bounty) สอดไสครีม

ช็อกโกแลต ใหคุณไดเพลิดเพลินจดหยุดไมได ราคาชิน้ละ 45 บาท

 

 

 

 

ขนมมาการอง (Macaron) เป็นขนมหวานที่มีตนกําเนิดจากประเทศฝรัง่เศส มีสวนประกอบหลักของ Almond

น้ําตาล และไขขาว มีลักษณะคลายคุกกี้ชิน้เล็กสองอันประกบกันมีไสตรงกลาง มีสีสันสดใส กรอบนอกนุมใน สอดไส

ตรงกลางดวยกานาช (Ganache) มีหลายรสชาติ เชน ช็อกโกแลต สตรอเบอร รี่ วานิลลา อัลมอนด หรือผลไมตาม

ฤดูกาล เป็นตน และมักนิยมทานคูกับชา หรือ กาแฟ

 

 

 

 

สอบถามรายละเอียดเพิ่มเติม หรือ สํารองที่นัง่ไดที่หมายเลข 02 680 9999
www.pullmanbangkokkingpower.com
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