
หลากอาหารจานเกลือ รสสัมผัสแสนละมุนสไตลอา

รติซาน จากโคสตบีชคลับและบิสโทร ณ โรงแรมเซ็น

ทาราแกรนด หัวหิน

หัวหิน, ประเทศไทย – วันที่ 4 มีนาคม 2563: พรอมมอบความแปลกใหมในการปรุงอาหารตะวันตก โรงแรมเซ็นทา

ราแกรนดบีชรีสอรทและวิลลา หัวหิน ชวนทุกทานลิม้ลองอาหารจานเดนจาก หองอาหารโคสตบีชคลับและบิสโทร ใน

โปรโมชัน่ลาสุด อารติซาน ซี ซอลท สเปเชียลส (Artisan Sea Salt Specials) ที่นําเสนอรสชาติแสนละมุนของ

เกลือทะเล ปรุงเป็นอาหารจานเดนสไตล “คอสโมโพลิแทน” ชวนรับประทานตลอดเดือนมีนาคมน้ี

สําหรับมื้อกลางวันและมื้อคํ่าตลอดทุกวันในเดือนมีนาคมและเมษายนน้ี หองอาหารโคสตบีชคลับและบิสโทร ณ

โรงแรมเซ็นทาราแกรนดบีชรีสอรทและวิลลา หัวหิน ขอนําเสนอเมนู อะ ลา คารท ลาสุดในโปรโมชัน่ อารติซาน ซี

ซอลท สเปเชียลส (Artisan Sea Salt Specials) ที่เชฟธรธร จินดาภู เชฟ เดอ คูซีน (Chef de Cuisine) มากความ

สามารถประจําหองอาหาร ไดนํา เกลือทะเล มาผสมผสานกับสมุนไพรและเครื่องเทศ ปรุงแตงกลิ่นและรสใหเกิด

ความหลากหลายดานรสชาติ สรางสรรคเป็นอาหารจานเกลือรายการเดนชวนรับประทาน เคลากลิ่นอายตะวันตกใน

สไตล “คอสโมโพลิแทน” (Cosmopolitan) อยางลงตัว

ลิม้ลองความแปลกใหมจากเมนูแนะนํา อาทิ สเต็กปลาแซลมอนปรุงรสเกลือทะเลสูตรโหระพามะนาว มอบความเค็ม

ละมุนเคลาความหอมใบโหระพาและความสดชื่นของมะนาวซิซิเลียนสีเหลืองสด เสิรฟพรอมสลัดผักเพื่อสุขภาพ
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สไตลเอเชีย สเต็กเน้ือวากิวแฮงเกอร (Wagyu Hanger) ปรุงรสเกลือทะเลสูตรไวนแดงและโรสแมรี่ มอบมิติแหง

รสชาติที่น ุมละมุน แตแฝงความเขมของไวนแดงชัน้เยี่ยม กรุนกลิ่นหอมสมุนไพรจากโรสแมรี่สดอันเป็นเอกลักษณ

เสิรฟคูซอสและอาหารจานเคียงที่คุณโปรดปราน และที่พลาดไมได เน้ืออกไกอบปรุงรสเกลือทะเลสูตรสมยูซุและใบ

ไทม จานเดนที่เพิ่มรสสัมผัสอันออนนุมของเน้ือสวนอกไก ดวยกลิ่นหอมสดใสเคลาความหวานอมเปรีย้วของผลสมยู

ซุ และกลิ่นหอมสดชื่นเฉพาะตัวใบไทม ตามสไตลเมดิเตอรเรเนียนที่รับประกันความอรอยแปลกใหมตลอดมื้อ เคลา

บรรยากาศรมิทะเลหวัหนิแสนสวยงามที่โคสตบชีคลบัและบิสโทร การนัตีมื้ออาหารแสนประทบัใจ ไมซํ้าใครอยางแน

นอน

อารติซาน ซี ซอลท สเปเชียลส (Artisan Sea Salt Specials) จากหองอาหารโคสตบีชคลับและบิสโทร

พรอมใหบริการทุกทานสําหรับมื้อกลางวันและมื้อคํ่าตลอดทุกวัน ตัง้แตวันที่ 1 มีนาคม ถึง 30 เมษายน 2563 น้ี

ในราคาเริ่มตน 290++ บาท
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