
หลักสูตร “การประกอบอาหารไทยที่สมบูรณ แบบ” ที่

วิทยาลัยดุสิตธานี

อาหารไทย เป็นอาหารประจําของประเทศไทย ที่มีการสัง่สมและถายทอดมาอยางตอเน่ืองตัง้แตอดีต จนเป็น

เอกลักษณประจําชาติ ถือไดวาอาหารไทยเป็นวัฒนธรรมประจําชาติที่สําคัญ อาหารไทยมีจุดกําเนิดพรอมกับการตัง้

ชนชาติ และมีการพัฒนามาอยางตอเน่ืองตัง้แตสมัยสุโขทัยจนถึงปัจจุบัน

วิทยาลัยดุสิตธานีรวมเปิดโอกาศใหทุกทานไดสัมผัสวิถีไทย สัมผัสอาหารไทยดัง้เดิม โดยการจัด “หลักสูตรการ

ประกอบอาหารไทยที่สมบูรณแบบ” สําหรับผูที่สนใจและอยากเป็นมืออาชีพดานอาหารไทยไมยากอยางที่คิด ซึ่ง

เน้ือหาในหลักสูตรประกอบไปดวยการสอนการประกอบอาหารไทยทัง้คาว หวาน ถึง 60 เมนูอยางละเอียดทัง้ใน

ภาคทฤษฎี และฝึกปฏิบัติ ในชวงเวลา 2 เดือนผูเขาเรียนจะไดเรียนรูวิธีการปรุงอาหารไทย อยางพิถีพิถันถูกตอง

ตามสูตรตนตํารับทุกขัน้ตอน ไดรสชาติที่อรอย ไดมาตรฐาน อีกทัง้ยังไดความรูเกี่ยวกับการเลือกสรรวัตถุดิบ การ

จัดวางอาหารและตกแตงจาน การสุขาภิบาลอาหาร การดูแลความ ปลอดภัยในการทํางานในครัว การจัดรายการ

อาหารในเมนูใหดู หลากหลายครบถวนและนาสนใจ อีกทัง้ทราบวิธีการควบคุมตนทุนอาหาร เพื่อลดตนทุนและเพิ่ม

ผลกําไร เหมาะสําหรับผูที่มีความใฝ ฝันอยากเป็นพอครัว แมครัวมืออาชีพ ผูที่ตองการเปิดรานอาหารไทย ผูที่

ตองการไปทํางานในตางประเทศ ผูที่ตองการมีความสามารถพิเศษทางดานการประกอบอาหาร และแมบานที่

ตองการพัฒนาฝีมือการประกอบอาหารเพื่อคนในครอบครัว

คุณสมบัติผูสมัครเขารับการฝึกอบรมใน “หลักสูตรการประกอบอาหารไทยที่สมบูรณแบบ” น้ีตองมีอายุ 20 ปีขึ้นไป

วุฒิการศึกษาในระดับ ม.6 เป็นอยางตํ่าและเกรดเฉลี่ยไมตํ่ากวา 2.00 สามารถสื่อสารภาษาไทยไดดีทัง้การฟัง พูด
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อาน และเขียน ผานการตรวจรางกายโดยใชแบบฟอรมของวิทยาลัย มีความตัง้ใจจริง

กําหนดการฝึกอบรมจะมีการปฐมนิเทศ ในวันจันทรที่ 30 มีนาคม 2563 โดยเริ่มเปิดเรียนตัง้แตวันที่ 27 เมษายน –

19 มิถุนายน 2563 อบรมภาคทฤษฎี และฝึกการประกอบอาหาร 2 เดือน เริ่มเรียนตัง้แตเวลา 09.00-16.00 น. ณ

วิทยาลัยดุสิตธานี หลักสูตรน้ีมีคาธรรมเนียมในการศึกษาทานละ 60,900 บาท

หมายเหตุ: ราคาน้ีรวมวัตถุดิบ ชุดอุปกรณครัว ชุดเชฟ เอกสารประกอบการสอน และภาษีมูลคาเพิ่มแลว

สอบถามขอมูลเพิ่มเติมและสํารองโปรแกรมที่ กรุณาติดตอสํานักบริการวิชาการ วิทยาลัยดุสิตธานี โทร.
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