
หลักสูตร “การบริหารภัตตาคาร” ที่ วิทยาลัยดุสิต

ธานี

การบริหารรานอาหารที่ดีนัน้ ประกอบไปดวยหลายปัจจัย เริ่มตัง้แตการใหบริการลูกคา การเทรนพนักงาน

การจัดการสตอกอาหาร และอื่น ๆ อีกมากมาย องคประกอบของความสําเร็จในการบริหารภัตตาคาร

และรานอาหารเป็นรูปธรรมที่ชัดเจนและเป็นทักษะที่สามารถเรียนรูได

และถึงแมวาตําแหนงที่ตัง้ของราน ความสวยงามของสถานที่ รสชาติ การบริการ รวมถึงหน าตาของอาหาร เป็นองค

ประกอบที่สําคัญของความสําเร็จ แตนัน่ยังไมใชทัง้หมด! หลักสูตรน้ีจะทําใหคุณเขาใจในทุกมิติของการบริหาร

จัดการภัตตาคารและรานอาหาร เพื่อใหคุณสามารถเริ่มตนและรักษาความสําเร็จนัน้ไดอยางยัง่ยื่นและนําไปตอยอด

พัฒนาธุรกิจของคุณไดอยางมีระบบ

วิทยาลัยดุสิตธานี ในฐานะผูเชี่ยวชาญเรื่องของอาหาร จึงไดจัดหลักสูตร “การบริหารภัตตาคาร” น้ีขึ้นมา โดยเน้ือหา

ของหลักสูตรประกอบไปดวย ความรูทัว่ไปในการบริหารธุรกิจรานอาหาร การเขาใจกลุมลูกคา และกําลังซื้อ การ

พัฒนาวางแผนเมนูอาหารและเครื่องดื่ม ตนทุนอาหาร และการตัง้ราคาขาย การจัดวางกําลังคนใหเหมาะกับขนาดรา

น ตนทุนคน การบริหารลูกคาภายในและภายนอก การสัง่สินคาและการรับสินคา การควบคุมคุณภาพอาหารและตน

ทุน สิ่งที่ตองทําในการเปิดและปิดรานในแตละวัน การทํา inventory การเพิ่มยอดขาย การเซ็ทระบบการเงินในราน

การควบคุมเงินสด และบริหารเงินสดยอย การลงคาใชจาย รูจักการใชงานเครื่อง POS งบประมาณคาสงเสริมการ

ตลาด การวางแผนการตลาดสําหรับธุรกิจอาหาร ซึ่งเป็นหลักสูตรที่เหมาะสําหรับผูประกอบการ เจาของธุรกิจภัตตา

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%ab%e0%b8%a5%e0%b8%b1%e0%b8%81%e0%b8%aa%e0%b8%b9%e0%b8%95%e0%b8%a3-%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%9a%e0%b8%a3%e0%b8%b4%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%a0%e0%b8%b1%e0%b8%95%e0%b8%95/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%ab%e0%b8%a5%e0%b8%b1%e0%b8%81%e0%b8%aa%e0%b8%b9%e0%b8%95%e0%b8%a3-%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%9a%e0%b8%a3%e0%b8%b4%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%a0%e0%b8%b1%e0%b8%95%e0%b8%95/


คาร และรานอาหาร ผูจัดการแผนกจัดซื้อขององคกร ที่ทําธุรกิจดานภัตตาคารและรานอาหาร และผูที่สนใจเปิดราน

อาหาร และอยากทราบวาควรเริ่มตนอยางไร

หลักสูตรน้ีไดรับเกียรติจากวิทยากรผูทรงคุณวุฒิ คุณมธุรส วงศประดู Kitchen & Restaurant Management

Specialist & Consultant ทัง้ยังเป็นที่ปรึกษาและผูเชี่ยวชาญดานการวางระบบครัวและภัตตาคาร มากวา 15 ปี

โดยการอบรมจัดขึ้นระหวางวันที่ 9-10 พฤษภาคม 2563 ตัง้แตเวลา 09.30 – 16.30 น. ณ โรงแรมดุสิตปริน๊เซส

ศรีนครินทร คาใชจายในการอบรมราคา 9,900 บาทตอทาน พรอมอาหารวาง อาหารกลางวัน และรวมภาษีมูลคา

เพิ่ม

สอบถามขอมูลเพิ่มเติมและสํารองโปรแกรม กรุณาติดตอสํานักบริการวิชาการ วิทยาลัยดุสิตธานี โทร.

0-2721-8469-70 หรืออีเมล training@dtc.ac.th


