
หลักสูตร​เทียน​อบ​ น้ําปรุง​ ขนม​ไทย​ ที่​ วิทยาลัย​ดุ​สิต

ธานี

เทียน​อบ​ น้ําปรุง​ ขนม​ไทย​ เป็น​เอกลักษณ​ที่​สะทอน​ถึง​วัฒนธรรม​ความ​เป็น​ไทย​ มี​ประวัติศาสตร​ความ​เป็น​มา​อัน

ยาวนาน​ควบคู​กับ​สังคม​ไทย

เทียน​อบ​ ก็​คือ​เทียน​ที่​ทําจาก​ขี้​ผึ้ง​แท​ ที่​นําไป​ผสม​กับ​ผง​ของ​หอม​ชนิด​ตาง​ ๆ โดย​ความ​รอน​ เชน​ ผง​ชะลูด​ปน​ กํายาน

ปน​ ผิว​มะ​กรุ​ดขูด​ฝอย​ น้ําตาล​ทราย​แดง​ พิมเสน​บด​ละ​เอียด​ และ​น้ํามัน​จันทร​ หรือ​ น้ํามัน​หอม​กลิ่น​ลําเจียก​ แลว

นํามา​ฟ่ัน​กับ​ไส​เที​ยน

น้ําอบ​ และ​น้ําปรุง​ เป็น​น้ําหอม​ที่​คน​โบราณ​ใช​ 2​ แบบ​ น้ําอบ​ลักษณะ​คลาย​โค​โลญจนฝรัง่​ กลิ่น​หอม​เบา​บาง​ ไม​ติด​ทน

นาน​นัก​ สวน​น้ําปรุง​ลักษณะ​เห​มือ​น Perfume กลิ่น​ติด​ทน​นาน​กวา​ ดัดแปลง​มา​จาก​น้ําหอม​ฝรัง่

ขนม​ไทย​ มี​เอกลักษณ​ดาน​วัฒนธรรม​ประจําชาติ​ไทย​คือ​ มี​ความ​ละเอียด​ออน​ประณีต​ใน​การ​เลือกสรร​วัตถุ​ดิบ​ วิธี​การ

ทําที่​พิถีพิถัน​ รสชาติ​อรอย​หอม​หวา​น ​สีสัน​สวยงาม​ รู​ปลัก​ษณชวน​รับ​ประ​ทา​น ​ตลอด​จน​กรรมวิธี​ที่​ประณีต​บร​รจง

วิทยาลัย​ดุสิต​ธานี​เล็ง​เห็น​ถึง​ความ​สําคัญ​ของ​การ​สืบสาน​วัฒนธรรม​อัน​ดี​งาม​ของ​ไทย​ จึง​ได​เปิด​หลักสูตร​น้ี​ขึ้น​มา​เพื่อ

เป็นการ​รักษา​และ​ตอย​อด​ความ​รู​สืบ​ตอ​ไป​ โดย​เน้ือหา​ของ​หลักสูตร​น้ี​ประกอบ​ไป​ดวย​ การ​เรียน​รู​ถึง​ขัน้​ตอน​การ

ทําเทียน​อบ​ขนม​ เครื่อง​ปรุง​เน้ือ​เทียน​ เครื่อง​รํ่าไส​เทียน​ ฟ่ัน​เทียน​ เครื่อง​ประกอบ​ไส​เทียน​ การ​อบ​รํ่าน้ําอบ​ น้ําปรุง​

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%ab%e0%b8%a5%e0%b8%b1%e0%b8%81%e0%b8%aa%e0%b8%b9%e0%b8%95%e0%b8%a3%e0%b9%80%e0%b8%97%e0%b8%b5%e0%b8%a2%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b8%9a-%e0%b8%99%e0%b9%89%e0%b8%b3%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b8%e0%b8%87/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%ab%e0%b8%a5%e0%b8%b1%e0%b8%81%e0%b8%aa%e0%b8%b9%e0%b8%95%e0%b8%a3%e0%b9%80%e0%b8%97%e0%b8%b5%e0%b8%a2%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b8%9a-%e0%b8%99%e0%b9%89%e0%b8%b3%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b8%e0%b8%87/


ตะ​คัน​ และ​ทวน​ น้ําลอยดอก​ไม​ เครื่อง​หอม​ปรุง​ ตัว​ตรึง​กลิ่น​ เรียน​ทําขนม​สําปัน​นี​ และ​ขนม​จา​มงกุฎ​ ฯลฯ​ ซึ่ง​ผู​เรียน

จะ​ได​เรียน​รู​ครบ​หลักสูตร​ทัง้​เทียน​อบ​ น้ําปรุง​ ขนม​ไทย​ ที่​ฝึกสอน​โดย​อาจารย​ผูทรง​คุณวุฒิ​ของ​วิทยาลัย​ดุ​สิต​ธานี

หลักสูตร​น้ี​เหมาะ​สําหรับ​บุคคล​ทัว่ไป​ที่​มี​ความ​สนใจ​ใน​ขนม​ไทย​ ตองการ​เปิด​ราน​ขนม​ไทย​ ซึ่ง​จะ​จัด​อบรม​ใน​วัน​ที่​ 7

– 8 ธันวาคม​ 2​562 ตัง้แต​เวลา​ 09.​00 – 16.​00 น.​ ที่​ วิทยาลัย​ดุสิต​ธานี​ โดย​มี​คา​ใช​จาย​ใน​การ​อบ​รม​ 10,400 บาท

ตอ​ทา​น

พิเศษ​สําหรับ​การ​จอง​หลักสูตร​เป็น​คู​ลด​เหลือ​ทาน​ละ​ 2​0,000.​- บาท

หมาย​เห​ตุ​: ราคา​ดัง​กลาว​ขาง​ตน​รวม​คา​วัตถุ​ดิบ​ ผา​กัน​เป้ือน​ เอกสาร​ประกอบ​การ​สอ​น ​และ​รวม​ภาษี​มูลคา​เพิ่ม​แล​ว

สอบถาม​ขอมูล​เพิ่ม​เติม​และ​สํารอง​โปร​แก​รม​ กรุณา​ติดตอ​สํานัก​บริการ​วิชา​การ​ วิทยาลัย​ดุสิต​ธานี​ โทร​.​

0-2721-8469-72 หรือ​อี​เมล training@dtc.ac.th


