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หลักสูตรการประกอบอาหารไทยที่สมบูรณแบบที่สุดของ Dusit Thani College สอนการประกอบอาหารไทย คาว

/หวาน ถึง 60 เมนู ภายในระยะเวลาเพียง 2 เดือน อยางละเอียดทัง้ในภาคทฤษฎี และฝึกปฏิบัติ ทานจะไดเรียนรู

วิธีการปรุงอาหารไทยอยางพิถีพิถันถูกตองตามสูตรตนตํารับทุกขัน้ตอน ไดรสชาติที่อรอย ไดมาตรฐาน อีกทัง้ยังได

ความรูเกี่ยวกับการเลือกสรรวัตถุดิบ การจัดวางอาหารและตกแตงจาน การสุขาภิบาลอาหาร การดูแลความปลอดภัย

ในการทํางานในครัว การจัดรายการอาหารในเมนูใหดูหลากหลายครบถวนและนาสนใจ อีกทัง้ทราบวิธีการควบคุม

ตนทุนอาหาร เพื่อลดตนทุนแลละเพิ่มผลกําไร เหมาะสําหรับผูที่อยากเป็นพอครัว/แมครัวมืออาชีพ ผูที่ตองการเปิด

รานอาหารเอง ผูที่ตองการไปทํางานในตางประเทศ ผูที่ตองการมีความสามารถพิเศษดานการประกอบอาหาร และ

แมบานที่ตองการพัฒนาฝีมือการประกอบอาหารเพื่อคนในครอบครัว

สิ่งที่คุณจะไดรับจากหลักสูตรน้ี

– ความรูเกี่ยวกับการประกอบอาหารไทย

– ความรูเกี่ยวกับวัตถุดิบ และการเลือกสรรวัตถุดิบ

– ภาษาอังกฤษสําหรับพอครัว/แมครัว

– หลักการประกอบอาหารไทย

– การสุขาภิบาลอาหารและความปลอดภัยในการทํางาน

– การแกะสลักผัก – ผลไม

– การฝึกปฏิบัติการประกอบอาหารไทย คาว/หวาน ถึง 60 เมนู

– การวางแผนการจัดรายการอาหารและการควบคุมตนทุนอาหาร

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%ab%e0%b8%a5%e0%b8%b1%e0%b8%81%e0%b8%aa%e0%b8%b9%e0%b8%95%e0%b8%a3%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%81%e0%b8%ad%e0%b8%9a%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%ab%e0%b8%a5%e0%b8%b1%e0%b8%81%e0%b8%aa%e0%b8%b9%e0%b8%95%e0%b8%a3%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%81%e0%b8%ad%e0%b8%9a%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3/

