
“หลักสูตรการทําอาหารไทยฟิวชั่น

เรียนทานผูสนใจ

โรงเรียนการโรงแรมและทองเที่ยวรีเจนท ชะอํา (RHS) รวมกับสมาคมเชฟแหงประเทศไทย ขอนําเสนอ “หลักสูตร

อาหารไทยฟิวชัน่” ในวันอังคารที่ 17 พฤศจิกายน 2558 เวลา 09.00-16.30 น. จัดขึ้น ณ โรงเรียนการโรงแรมและ

ทองเที่ยวรีเจนท ชะอํา (RHS) หาดชะอํา จ. เพชรบุรี

โดยการอบรมครัง้น้ี ผูเขาอบรมจะไดเรียนรูในความเป็นมาของอาหาร Fusion สูตรเมนูอาหารใหมๆ ในแบบ Fusion

รวมถึงลงมือปฏิบัติจริงกับเมนูสุดพิเศษ ไดแก แกงไกลาซันญา คัว่กลิง้โครเก็ต และแถมพิเศษ!! สาธิตการทําพาส

ตาเสนสด และสปาเกตตี ้Cabonara

หลักสูตรน้ีเหมาะสําหรับ ทานเจาของกิจการรานอาหาร ผูมีอาชีพประกอบอาหาร ผูที่กําลังจะประกอบธุรกิจราน

อาหารหรืออาชีพเสริม ผูที่ชื่นชอบในการทําอาหาร Fusion และผูสนใจทัว่ไป โดยผูเขารับการอบรมจะไดรับความรู

ในดาน Fusion และสูตรเมนูอาหารใหมๆในแบบ Fusion จากวิทยากรซึ่งมีประสบการณการทําอาหาร Fusion มาก

กวา 30 ปี ในโรงแรมชัน้นํา อีกทัง้เป็นผูดูแลทีมชาติไทยไปแขงขันการทําอาหารระดับนานาชาติในหลายๆประเทศ

รวมทัง้เป็นกรรมการตัดสินการทําอาหารที่ไดรับรองจากสมาคมเชฟโลก (WACS)

สมัครไดตัง้แตวันน้ี สอบถามรายละเอียดเพิ่มเติม โทร. 02 255 2821-4 หรือ 032 508 136-9
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