
หนวยงานการศึกษานิวซีแลนดจับมือสาธิต มศว.

ประสานมิตรรวมคนหาเชฟวัยทีน กับโครงการ

นิวซีแลนด ยัง จีเนียส เชฟ

หนวยงานการศึกษานิวซีแลนดจับมือสาธิต มศว. ประสานมิตรรวมคนหาเชฟวัยทีน กับโครงการ นิวซีแลนด ยัง จี

เนียส เชฟ

ใครอยากเป็นเชฟยกมือขึ้น…อาชีพเชฟ ถือเป็นหน่ึงอาชีพในฝันของน องๆ ยุคใหม เพื่อสานฝันเยาวชนไทยที่มีใจรัก

การทําอาหาร หนวยงานการศึกษานิวซีแลนด รวมกับ โรงเรียนสาธิต มหาวิทยาลัยศรีนครินทรวิโรฒ ประสานมิตร

(ฝายมัธยม) จัดโครงการ “New Zealand Young Genius Chef Culinary Competition คนหาเชฟวัยทีน…ที่มีใจ

รักในการทําอาหาร” เพื่อคนหาสุดยอดเชฟรุนเยาวที่มีอายุตัง้แต 13 ปีขึ้นไป ชิงรางวัลการศึกษาดูงานหลักสูตรการ

ประกอบอาหารที่สถาบันการศึกษาในประเทศนิวซีแลนด ซึ่งมีน องๆ สมัครเขาแขงขันทัง้หมด 50 คน จาก 27 โรง

เรียน และเมื่อเร็วๆ น้ีทางโครงการฯ ไดจัดปฐมนิเทศเพื่อเตรียมความพรอมใหกับผูเขาแขงขัน โดยมี มร.เบน คิง

เอกอัครราชทูตนิวซีแลนดประจําประเทศไทยเป็นประธาน ณ หองประชุม โรงเรียนสาธิตมหาวิทยาลัยศรีนครินทรวิ

โรฒ ประสานมิตร (ฝายมัธยม)

มร.เบน คิง เอกอัครราชทูตนิวซีแลนดประจําประเทศไทย เปิดเผยวา ประเทศนิวซีแลนดมีสถาบันการศึกษาดานการ

ประกอบอาหารชัน้หลายแหงที่เปิดรับนักเรียนและนักศึกษาจากทัว่โลก ไดมาเรียนรูและศึกษา สําหรับโครงการ

แขงขันประกอบอาหาร “นิวซีแลนด ยัง จีเนียส เชฟ” ในครัง้น้ี หนวยงานการศึกษานิวซีแลนด มีความยินดีที่

โรงเรียนสาธิต มหาวิทยาลัยศรีนครินทรวิโรฒ ประสานมิตร (ฝายมัธยม) ใหความรวมมือในการเป็นเวทีจัดประกวด

การแขงขัน เพื่อยกระดับทางการศึกษาใหกับนักเรียน และเปิดโอกาสให สรางความสัมพันธอันแนนแฟ นระหวางครู

กับนักเรียน ของโรงเรียนในเครือขายตางๆ ที่มีหลักสูตรการประกอบอาหารภายในประเทศไทยไดแลกเปลี่ยนเรียน

รูประสบการณซึ่งกันและกันดวย

ผศ.ชวลิต สูงใหญ ผูอํานวยการโรงเรียนสาธิตมหาวิทยาลัยศรีนครินทรวิโรฒ ประสานมิตร (ฝายมัธยม) กลาววา

นับเป็นโอกาสอันดีที่จะไดเปิดโอกาสใหกับนักเรียนไดเรียนรู ทางดานความสามารถเฉพาะตนของเด็กๆ และแลก

เปลี่ยนประสบการณซึ่งกันและกัน ในฐานะที่โรงเรียนเป็นหองทดลองคนควาวิจัยทางการศึกษา ก็ยินดีที่ไดเป็นสวน

หน่ึงที่ไดสงเสริมและผลักดันใหนักเรียนไดแสดงออกซึ่งความสามารถอยางเต็มที่ เพื่อพัฒนาฝีมือใหกาวไปสูอาชีพ

ที่รักในอนาคต
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ดาน เชฟท็อป กิตติ ดรุกาญจนพฤติ สุดยอดเชฟนักลารางวัล ศิษยเกาจากนิวซีแลนดมาสาธิตโชวทักษะดานการ

ประกอบอาหารพรอมใหความรู และเทคนิคในการทําอาหารใหกับน องๆ ผูเขาแขงขันไดทราบและเปิดโอกาสใหซัก

ถาม โดยเชฟท็อป เลาวา ผมมีโอกาสไดไปเรียนดานการทําอาหารที่ประเทศนิวซีแลนด เพราะครอบครัวเปิดโอกาส

ให จากการไปรวมงานนิทรรศการการศึกษานิวซีแลนด ก็เลยตัดสินใจเลือกที่นัน่ เพราะคิดวาเป็นประเทศที่ปลอดภัย

เหมาะสําหรับเด็ก (ในตอนนัน้) สําหรับผม ที่เลือกเรียนทําอาหารเพราะชอบทําอาหาร และอยากทําอาหารที่ดีทีสุดทุก

คนไดรับประทาน ตอนเรียนก็มีโอกาสไดไปฝึกงานกับรานอาหารดังๆ หลายแหงที่นัน่ดวย ทําใหเรามีความมัน่ใจใน

การทําอาหารมากขึ้น บวกกับความสามารถดานการใชภาษาที่ดีขึ้น ทําใหเรามีโอกาสไดไปในที่ดีๆ ดวยแรงผลักดัน

และกําลังใจที่ดีของเพื่อนๆ ชาวกีวี่และชาวตางชาติที่ผมไดเจอ นอกจากน้ียังมีความผอนคลาย และอิสระทางความ

คิดตางๆ และอาจารยที่ใหความสําคัญกับนักเรียนทุกคน ทําใหผมไดพัฒนาทักษะทางดานภาษาและการทําอาหารได

ดีขึ้นดวย

หวังวาน องๆ ที่เขาแขงขันทุกคนจะไดรับแรงบันดาลใจจากการปฐมนิเทศในครัง้น้ี และพรอมที่จะแขงขันเพื่อพัฒนา

ทักษะของตัวเองในอนาคตดวย โดยน องลูกจรรย-น.ส.บุญยวีร ภาคยวิศาล อายุ 16 ปี จากโรงเรียนนานาชาติกรุง

เทพ บอกวา หนูเตรียมตัวเยอะมากเพราะผูเขาแขงขันเยอะมาจากหลายที่ดวย พอรูวาวัตถุดิบเป็นอะไรก็ไปลองชิม

แลวก็ซอมทําใหชํานาญ แอบตื่นเตนกับรอบแบล็กบ็อกซ เพราะไมรูวาวัตถุดิบขางในจะเป็นอะไร ก็ตองลองทําอาหาร

ใหหลากหลายเขาไว ซึ่งลูกจรรยคิดวาการมาแขงครัง้น้ีจะทําใหเราไดเพื่อนใหมๆ ไวคอยแลกเปลี่ยนประสบการณกัน

ดวย แมวาจะยังไมมัน่ใจวาการแขงครัง้น้ีจะชนะหรือเปลา แตก็จะทําใหเต็มที่และแอบหวังลึกๆ วาจะไดไปเปิด

ประสบการณที่นิวซีแลนดคะ

ดาน น องภูฟ า-ด.ช.ภูฟ า สิทธิพาณิชย และ ด.ช.จีรวัฒพงศ ณ เชียงใหม อายุ 13 สองหนุมน องเล็กจากโรงเรียนปริ

นสรอยแยลสวิทยาลัย มาไกลจากเชียงใหม บอกวา แมวาพวกผมจะอยูแค ม.1 แตพี่ๆ จะประมาทเราไมไดนะครับ

เพราะเราซอมทําอาหารกันบอยมาก แมจะตองมาแขงกันเองเราก็ไมกลัว เพราะถือเป็นการหาประสบการณรวมกัน

การไดออกสนามแขงบอย ๆ ก็จะทําใหเรามัน่ใจในการทําอาหารมากขึ้น ถาชนะในงานน้ีก็จะดีใจมากๆ ครับ

ปิดทายดวย น องลีนา-น.ส.ณัฏฐณิชา เฌอกัมพู อายุ 17 ปี จากโรงเรียนสาธิต มศว. ประสานมิตร บอกวา ถาถามวา

มัน่ใจมัย้ ก็มัน่ใจในระดับหน่ึงคะ เพราะก็เคยผานเวทีประกวดทําอาหารมาบาง และหนูก็ซอมทําอาหารเยอะพอสม

ควร ประสบการณที่จะไดในครัง้น้ีก็จะเก็บไวเพื่อพัฒนาฝีมือไปอีกเรื่อยๆ เพื่อไปแขงขันในรายการอื่นๆ ไดอีกตอไป

ทัง้น้ีการแขงขันจะจัดขึ้นในวันที่ 17 สิงหาคม 2560 โดยแบงการแขงขันเป็น 2 รอบ คือ สรางสรรคเมนูจากหอย

แมลงภูนิวซีแลนด และรอบที่ 2 สรางสรรคเมนูวัตถุดิบปริศนา (Black Box) ใชเวลาการแขงขันรอบละ 45 นาที ผู

ชนะจะไดรางวัลการศึกษาดูงานหลักสูตรการประกอบอาหารที่สถาบันการศึกษาในประเทศนิวซีแลนดเป็นเวลาหน่ึง

สัปดาห และประกาศนียบัตรจาก เอกอัครราชทูตนิวซีแลนด ประจําประเทศไทย มูลคารวมกวา 380,000 บาท ณ

โรงยิมอาคารเฉลิมพระเกียรติ โรงเรียนสาธิต มศว ประสานมิตร (ฝายมัธยม) รายละเอียดเพิ่มเติม
http://www.satitprasarnmit.ac.th/


