
สงความสุขปีใหมดวยอาหารไทยรสกลมกลอม iPick

ชวนอิ่มอรอยกับรานอาหารไทยสไตลโดดเดน ใน

บรรยากาศสุดชิล

สงความสุขปีใหมดวยอาหารไทยรสกลมกลอม

iPick ชวนอิ่มอรอยกับรานอาหารไทยสไตลโดดเดน ในบรรยากาศสุดชิล

ใกลถึงเทศกาลปีใหมกันแลว หลายคนเริ่มคนหาสถานที่ทองเที่ยวและรานอาหารอรอย เพื่อฉลองการกาวเขาสู

ศักราชใหม จากผลสํารวจพฤติกรรมการใชจายชวงเทศกาลปีใหมของมหาวิทยาลัยหอการคาไทย พบวา จะมีเม็ด

เงินสะพัดสูงกวา 125,014.94 ลานบาท ซึ่งเป็นการใชจายเพื่อเลีย้งสังสรรคถึง 9,012.34 ลานบาท สําหรับชาวไทยที่

มีไลฟ สไตลอินเทรนด ชื่นชอบการกิน-ดื่ม-เที่ยวนอกบาน มักคนหารานอาหารอรอยๆ ที่มีบรรยากาศสุดชิลล เพื่อ

ชวนเพื่อนๆ และครอบครัวไปสังสรรคสงทายปีเกา กอนรวมงานเคาทดาวนตามสถานที่สุดฮิต iPick โซเชียลแอปพลิ

เคชัน่แนวไลฟ สไตล ขอแนะนํา 5 รานอาหารไทยสุดกลมกลอมสําหรับคนที่พิถีพิถันในเรื่องรสชาติของอาหารเชน

คุณ พบกับเมนูอาหารที่โดดเดนดวยรสชาติแบบไทยแท หรือเมนูไทยประยุกตที่มีเอกลักษณ รับรองความอรอยไม

แพอาหารชาติอื่นๆ ทามกลางบรรยากาศสบายๆ เหมาะสําหรับเป็นของขวัญปีใหมใหคุณไดพาครอบครัวและเพื่อนๆ

ไปลิม้ลองความอรอย และสรางความประทับใจกันแบบขามปี

สุพรรณิการ

รานอาหารไทยตกแตงแบบโมเดิรนที่มีลูกเลนของความเป็นอีสานพื้นบาน เลือกใชโทนสีเหลืองของดอกสุพรรณิการ

พรอมบริการอาหารไทยที่มีกลิ่นอายของความเป็นอีสานและตะวันออกเล็ก ๆ ผสมผสานกัน โดยครอบครัวของคุณเอ

ธนฤกษ เหลาเราวิโรจน เป็นชาวขอนแกน และมีหองอาหารที่ชื่อวา ‘ครัวสุพรรณิการ’ โดยคุณยายอยูที่นัน่ดวย จึง

ไมแปลกที่หองอาหารแหงน้ีจึงมีสวนคลายกับครัวสุพรรณิการ สําหรับหองอาหารแหงน้ีมีพื้นที่ใหบริการทัง้หมด 3 ชัน้

โดยชัน้สามนัน้สามารถเหมาจัดเป็นพื้นที่สวนตัว เป็น Private Party สําหรับใครที่มีครอบครัวใหญ อยาพลาดเมนู

แนะนําอยาง มาฮอ (90 บาท) หมูสับผัดกับถัว่ลิสงเสิรฟบนกลีบสมสด และหมูชะมวง (170 บาท) ใบชะมวงเคี่ยวกับ

หมูสันคอเสิรฟในแกงขลุกขลิก

ซอยสุขุมวิท 55 (ระหวางซอยทองหลอ 6 และ 8) เปิดบริการทุกวัน 11:30-14:30 น. และ 17:30-22:30 น.

สอบถามโทร. 02-714-7508

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%aa%e0%b9%88%e0%b8%87%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%b2%e0%b8%a1%e0%b8%aa%e0%b8%b8%e0%b8%82%e0%b8%9b%e0%b8%b5%e0%b9%83%e0%b8%ab%e0%b8%a1%e0%b9%88%e0%b8%94%e0%b9%89%e0%b8%a7%e0%b8%a2%e0%b8%ad%e0%b8%b2/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%aa%e0%b9%88%e0%b8%87%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%b2%e0%b8%a1%e0%b8%aa%e0%b8%b8%e0%b8%82%e0%b8%9b%e0%b8%b5%e0%b9%83%e0%b8%ab%e0%b8%a1%e0%b9%88%e0%b8%94%e0%b9%89%e0%b8%a7%e0%b8%a2%e0%b8%ad%e0%b8%b2/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%aa%e0%b9%88%e0%b8%87%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%b2%e0%b8%a1%e0%b8%aa%e0%b8%b8%e0%b8%82%e0%b8%9b%e0%b8%b5%e0%b9%83%e0%b8%ab%e0%b8%a1%e0%b9%88%e0%b8%94%e0%b9%89%e0%b8%a7%e0%b8%a2%e0%b8%ad%e0%b8%b2/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%aa%e0%b9%88%e0%b8%87%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%b2%e0%b8%a1%e0%b8%aa%e0%b8%b8%e0%b8%82%e0%b8%9b%e0%b8%b5%e0%b9%83%e0%b8%ab%e0%b8%a1%e0%b9%88%e0%b8%94%e0%b9%89%e0%b8%a7%e0%b8%a2%e0%b8%ad%e0%b8%b2/


ติดตามรายละเอียดเพิ่มเติมไดที:่ http://www.ipick.com/bangkok/th/restaurant/30000855

Simmer by Praha
รานน้ีเกิดจากความรักที่มีตออาหารไทยของคุณปราคาร จันทนโพธิ ์กุล นักออกแบบภายในที่โตมากับการทําอาหาร

และเรียนรูการทําอาหารไทยจาก ‘ทอรุง’ ป าของเขาซึ่งเป็นผูอยูเบื้องหลังหนังสือทําอาหารไทยสําคัญๆ หลายเลม

ของสํานักพิมพเพกาพับบลิชชิ่ง และตามชื่อของราน การทําอาหารแบบ Slow Cooking ก็เป็นหน่ึงสิ่งที่รานใหความ

สําคัญ อาหารสวนมากในเมนูเป็นอาหารไทยแบบดัง้เดิมโดยมีการปรับแตงเล็กน อยแตยังคงความเป็นไทยอยู จาน

เดนของรานคือ แกงมอญที่ใสหมูยางนุมๆ พรอมรสเขมขน (140 บาท) ปลาทูตมเค็ม (140 บาท) หรือแกงเหลือง

ปลาสําลีญี่ป ุน และอยาลืมสัง่ขนมไทยหายากอยาง สมฉุน (60 บาท) ที่มีเงาะ สม มะกรูดเชื่อม ในน้ําเชื่อมมะลิ โรย

หน าดวยขิงและมะมวงซอยกับหอมเจียว ที่เติมความสดชื่นปิดทายมื้ออาหารไดอยางดี

ชัน้ G อาคารสินทร ถนนวิทยุ เปิดบริการวันจันทร-ศุกร 11:00-17:00 น. สอบถามโทร. 062-471-9966

ติดตามรายละเอียดเพิ่มเติมไดที:่ http://www.ipick.com/bangkok/th/restaurant/30007475

The Local
รานน้ีเกิดขึ้นมาจากทายาทรุนที่สองของรานอาหารไทยชื่อดัง ‘นาจ’ ที่สีลม ตัง้อยูในบานเกาอายุกวาศตวรรษกลาง

อโศกที่ถูกตกแตงอยางสวยงามในสไตลยอนยุคเสมือนสมัยรัชกาลที่ 5 ภายในบานมีหองทานอาหารสวนตัวหลาย

หองที่มีธีมและของเกาที่แตกตางกันไป ซึ่งหองอาหารกลางที่เป็นสวนที่ใหญที่สุดนัน้ใหความรูสึกอบอุนสบายดวย

การตกแตงแบบไทยรวมสมัย และสามารถเห็นโตะตางๆ ที่มีลูกคาทัง้ไทยและเทศที่ตางมาเพราะสิ่งเดียวกัน นัน่คือ

อาหารไทยที่ทําแบบดัง้เดิมตามสูตรอายุหลายสิบปีไปจนถึงรอยปี รวมไปถึงอาหารหายากของแตละภาค จาน

แนะนําเป็นแกงไตปลาออมทอง กุงผัดซอสมะขาม (520 บาท) และแกงหายากอยางแกงรัญจวน (240 บาท) ซึ่งจะ

เห็นไดชัดในแตละจานวา The Local ทําอาหารไทยที่ใครก็สามารถทานไดโดยไมตองมีการปรับรสใหเป็นแบบตะวัน

ตกหรือเขากับรสลิน้ของใคร

ซอยสุขุมวิท 23 เปิดบริการทุกวัน 11:30-14:30 น. และ 17:30-23:00 น. สอบถามโทร. 02-664-0664

ติดตามรายละเอียดเพิ่มเติมไดที:่ http://www.ipick.com/bangkok/th/restaurant/30000401

Issaya Siamese Club
เมื่อพูดถึงอาหารไทยประยุกตคงหนีไมพน Issaya Siamese Club รานอาหารไทยที่สรางสรรคโดยเชฟชื่อดังอยาง

‘เชฟเอียน-พงศธวัช เฉลิมกิตติชัย’ ผูรวมบุกเบิกรานดังมากมายทัง้ในและตางประเทศ ซึ่งลาสุดไดเป็นหน่ึงใน 50

รานที่ดีที่สุดในเอเชีย ของปี 2015 ดวยอาหารไทยรวมสมัยสีสันสวยงามที่ใชผัก ผลไม และสมุนไพรออรแกนิกปลูก

เองในสวนของราน รวมถึงกรรมวิธีการผสมผสานวัตถุดิบในรูปแบบและมุมมองใหมๆ ของเชฟเอียน นอกจากหอง

อาหารชัน้ลาง ยังมีคอนเซ็ปต Lounge Bar ดานบนและสวนหน าบานที่รวมวัฒนธรรมตะวันตกและความเป็นไทยได

อยางทันสมัยและมีเอกลักษณ เมนูซิกเนเจอรของเชฟเอียน ไดแก แกงมัสมัน่แกะ และขนมดอกมะลิ หรือเพิ่ม

อรรถรสดวยประสบการณการกินขนมถังแตก กับรูปแบบการนําเสนอที่ถูกตีความจากชื่อขนมอยางแทจริง



ซอยศรีอักษร ถนนเชื้อเพลิง เปิดบริการทุกวัน 11:30-14:30 น. และ 18:00-23:00 น. สอบถามโทร. 02-672-9040

ติดตามรายละเอียดเพิ่มเติมไดที:่ http://www.ipick.com/bangkok/th/restaurant/30006415

บาน

รานอาหารรานที่สองของเซเลบริตีเ้ชฟ ‘เชฟตน-ธิธิต ทัศนาขจร’ ดวยคอนเซปตรานอาหารไทยที่มีชัน้เชิงแตมีความ

เป็นกันเองอยู และที่น่ีก็เป็นเสมือนบานอีกหลังของเชฟดวยการที่มีเรื่องราวของเพื่อนและครอบครัวอยูที่น่ี คุณภาพ

วัตถุดิบที่ใชลวนมีเรื่องราวของที่มาและผูผลิตแตละที่ไมวาจะเป็นหมูจาก Slone’s อาหารทะเลจากชาวประมง

ที่ทําการประมงอยางยัง่ยืน หรือแกะและเน้ือวัวจากบุชเชอรแบรนดดังอยาง Company B อาหารของที่น่ีหลายจาน

เป็นจานที่ทุกคนคุนเคย เชน ลาบทอด (180 บาท) ขนมจีนแกงเขียวหวาน (250 บาท) จานครีเอทีฟที่จับเอาพะโล

มาผสมกับตมแซบ กลายเป็นพะโลตมแซบรสจัดจาน (280 บาท) หรือผัดกะเพราที่ใชเน้ือ Dry-aged (350 บาท)

แมวาการตกแตงของรานที่ออกไปในแนวทางโมเดิรนผสมกับรูปทรงเรขาคณิตอาจจะดูแปลกไปสักนิด แตก็เกไมเบา

หากพาครอบครัวไปทานอาหารของเชฟไทยที่กําลังขึ้นหมอสุดๆ ในแวดวงอาหารไทยสมัยใหม

ถนนวิทยุ เปิดบริการทุกวัน 11:00-14:30 น. และ 17:30-22:30 น. สอบถามโทร. 02-655-8995

ติดตามรายละเอียดเพิ่มเติมไดที:่ http://www.ipick.com/bangkok/th/restaurant/30006998

อิ่มอรอยกับรสชาติอาหารไทยสุดกลมกลอมแลวมาลองคนหารานอาหารโปรด ในสไตลที่ใชของคุณไปกับ iPick ที่มี

ระบบคนหาอัจฉริยะ ฟีเจอร “Smart Search” ที่ชวยใหผูใชงานสามารถคนหารานอาหารไดทัว่กรุงเทพฯ จากคีย

เวิรด หรือจากโลเคชัน่ที่คุณอยู งายและรวดเร็วยิ่งขึ้นดวยระบบการแสดงคียเวิรดสําคัญ ที่ชวยใหเจอรานที่ชอบโดย

ไมตองพิมพจนครบทัง้คํา มาเปลี่ยนไลฟ สไตลการทานอาหารใหอินเทรนดยิ่งขึ้น และสนุกกับการหารานแฮงกเอา

ทใหงายยิ่งกวาที่เคย แคม ีiPick เรื่องกิน-ดื่มก็ครบ จบในแอปเดียว ดาวนโหลด iPick ฟรีที่ App Store และ

Google Play พรอมรองรับการใชงานบนเครื่อง PC ที ่www.ipick.com

เกี่ยวกับ iPick

iPick เป็นแอปพลิเคชัน่บนสมารทโฟนที่มีฟังกชัน่การใชงานในการชวยใหคุณคนหารานอาหารที่ตรงตามความชอบ

หรือ โอกาสตางๆ ที่คุณตองการ รวมไปถึงคนหารานอาหารท็อปฮิต ที่ไดรับการคัดสรรแลวจากทีมงาน และรีวิว

อาหารจากนักวิจารณอาหารคุณภาพของ iPick และจากเพื่อนของคุณ iPick สามารถแนะนํารานอาหารใหคุณ จาก

ฐานขอมูลการใชงานที่คุณเคยคนหา ใหคะแนน รีวิว หรือรานอาหารที่เพื่อนของคุณชื่นชอบ นอกจากน้ีคุณยัง

สามารถทําการนัดหมายผานแอปพลิเคชัน่เดียวกันน้ีไดอยางสะดวกอีกดวย

แอปพลิเคชัน่ iPick รองรับการทํางานทัง้อุปกรณในระบบ iOS Android และ PC ผูสนใจสามารถดาวนโหลดใชงาน

ฟรีที่ App Store เเละ Google Play ขอมูลเพิ่มเติมเกี่ยวกับ iPick คลิกชมไดที ่www.ipick.com

สอบถามรายละเอียดเพิ่มเติม



บริษทั พีซี แอนด แอสโซซิเอทส คอนซัลติง้ จํากัด

ปิยพงษ มิดชิด

โทร 02-971-3711/ อีเมล piyapong@pc-a.co.th


