
สูความเป็นเลิศแหงการบริการอาหารและเครื่องดื่ม
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สูความเป็นเลิศแหงการบริการอาหารและเครื่องดื่ม (หลักสูตร 3 เดือน)

หลักสูตรคุณภาพที่สมบูรณแบบที่สุดที่ไมเหมือนใคร หลักสูตรน้ีจะทําใหทานมีความรู ความเขาใจเกี่ยวกับเทคนิค

การผสมเครื่องดื่มตางๆ (ทัง้แบบมีแอลกอฮอลและไมมีแอลกอฮอล) การเสิรฟอาหารและเครื่องดื่มตางชนิด และการ

จัดโตะอาหารในรูปแบบตางๆ ไดอยางมืออาชีพ รวมถึงสามารถทําไซรัป ผลไมหมักดอง ดอกไมประดับขอบแกว

เครื่องดื่ม และน้ําแข็งที่ใชในการผสมเครื่องดื่มรูปแบบตางๆไดดวยตัวของทานเองทัง้หมดทุกอยาง ทําใหทาน

สามารถเปิดรานอาหารหรือบารของทานเองไดอยางมัน่ใจและมีประสิทธิภาพ โดยสามารถลดตนทุนไดอยางมหาศาล

และไมจําเป็นตองพึ่งพา Suppliers ภายนอกอีกตอไป สอนละเอียดทุกขัน้ตอนโดยอาจารยผูทรงคุณวุฒิดวยการ

สาธิตและใหลงมือปฏิบัติ

เหมาะสําหรับ

ผูที่ตองการเป็นเจาของกิจการรานอาหาร ภัตตาคาร บาร ทํางานในโรงแรมชัน้นํา หรือไปทํางานในตางประเทศ

สิ่งที่ทานจะไดเรียนรูจากหลักสูตรน้ี

– ความรูเรื่องไวน เหลา เบียร และเครื่องดื่มอื่นๆ

– การผสมค็อกเทล และม็อกเทลสูตรตางๆ

– ความรูดานวัตถุดิบ การเลือก การเก็บรักษา

– ความรูดานอุปกรณและการใชเครื่องมือเครื่องใชในบาร

– การจัดโตะอาหารรูปแบบตางๆ

– การนําเสนอและการแนะนําอาหารและเครื่องดื่มแตละชนิดใหกับลูกคา

– การเสิรฟอาหารและเครื่องดื่มใหลูกคาอยางถูกวิธี

– การคิดคนสูตรเครื่องดื่มใหมๆ ดวยตนเอง

– การทําเมนูเครื่องดื่มใหนาสนใจ

– การจัดบารใหสวยงามและดึงดูดลูกคา
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