
“สุขสยามแซบซอสไทย” ชูภูมิปัญญารสชาติ “แซ

บ”ใหสะทานทุกวงการอาหารไทย ถึง 31 กรกฎาคม

นี้

“สุขสยาม” เปิดเมืองมหัศจรรย จัดงาน “สุขสยามแซบซอสไทย” ชูภูมิปัญญารสชาติ “แซบ”

มรดกวัฒนธรรมอาหารไทย ใหระบือไกลสูสากล

วันที่ 22-31 กรกฎาคมศกน้ี ชัน้ G เมืองสุขสยาม ณ ไอคอนสยาม

“สุขสยาม” ณ ไอคอนสยาม เมืองสารพัดสุข สนุกแบบไทย ผนึกกําลังภาครัฐและ ผูผลิตซอสปรุงรสจากภาคเอกชน

ผูประกอบการรายยอยทัว่ฟ าเมืองไทย จัดงาน “สุขสยามแซบซอสไทย” ชูภูมิปัญญารสชาติ “แซบ”ใหสะทานทุก

วงการอาหารไทย ครัง้แรกของการประชันความเดนของซอสปรุงรส ผูชวยที่ “ยืนหน่ึง” คูตํานานการปรุงอาหารทุก

เชื้อชาติ พรอมพาเหรดนําขบวน ความจัดจาน ความนัว ความละมุน ฯลฯ พรอมรังสรรคป้ันแตงทุกเมนูใหทุกครัว

เรือนทัว่โลก ไดอิ่มอรอยมาอยางยาวนานหลายทศวรรษ ระหวาง วันที่ 22-31 กรกฎาคมศกน้ี ชัน้ G เมืองสุขสยาม

ณ ไอคอนสยาม โดยพิธีเปิดงานไดรับเกียรติจาก นายวิษณุ ทับเที่ยง อธิบดีกรมอุตสาหกรรมพื้นฐานและการเหมือง

แร , กระทรวงอุตสาหกรรม เป็นประธาน เมื่อวันที่ 23 กรกฎาคม 2562

คุณชยะพงส นะวิโรจน ประธานเจาหน าที่บริหาร เมืองสุขสยาม ณ ไอคอนสยาม กลาวถึงการจัดงานครัง้น้ีวา “นับ

เป็นการสรางปรากฏการณครัง้แรกของเมืองไทยที่มีการรวมรวมผูผลิตซอสปรุงรสจากทัว่สารทิศมาอยูภายในงาน

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%aa%e0%b8%b8%e0%b8%82%e0%b8%aa%e0%b8%a2%e0%b8%b2%e0%b8%a1%e0%b9%81%e0%b8%8b%e0%b9%88%e0%b8%9a%e0%b8%8b%e0%b8%ad%e0%b8%aa%e0%b9%84%e0%b8%97%e0%b8%a2-%e0%b8%8a%e0%b8%b9%e0%b8%a0/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%aa%e0%b8%b8%e0%b8%82%e0%b8%aa%e0%b8%a2%e0%b8%b2%e0%b8%a1%e0%b9%81%e0%b8%8b%e0%b9%88%e0%b8%9a%e0%b8%8b%e0%b8%ad%e0%b8%aa%e0%b9%84%e0%b8%97%e0%b8%a2-%e0%b8%8a%e0%b8%b9%e0%b8%a0/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%aa%e0%b8%b8%e0%b8%82%e0%b8%aa%e0%b8%a2%e0%b8%b2%e0%b8%a1%e0%b9%81%e0%b8%8b%e0%b9%88%e0%b8%9a%e0%b8%8b%e0%b8%ad%e0%b8%aa%e0%b9%84%e0%b8%97%e0%b8%a2-%e0%b8%8a%e0%b8%b9%e0%b8%a0/


โดยไดรับความรวมมือเป็นอยางดีจากพันธมิตรทัง้ภาครัฐและเอกชน ซึ่งเป็นผูประกอบการรายใหญไปจนถึงผู

ประกอบรายยอย ที่ผนึกกําลังกันเปิดประสบการณความพิเศษใหกับทุกเมนูอาหาร ดวยการนําซอสชนิดตางๆ ทัง้จาก

ไทยและตางประเทศมาใหผูบริโภคไดสัมผัสความอรอยและเลือกสรรอยางเต็มอิ่ม รวมถึงการรังสรรคเมนูอาหารจาน

ใหมจากเชฟคนดัง ดวยการนําซอสมาเป็นสวนประกอบสําคัญที่จะชวยเพิ่มรสชาติความอรอยใหอาหารจานนัน้พิเศษ

มากยิ่งขึ้น นอกจากน้ียังมีเมนูอาหารชัน้เลิศที่คัดสรรมาอยางพิถีพิถันสําหรับรับประทานคูกับซอสหลากชนิด พรอม

กิจกรรมตางๆ ที่จะสรางความประทับใจใหกับผูมาเยือนเมืองสุขสยาม สมกับเป็นแลนดมารคแหงความอรอยของนัก

ทองเที่ยวชาวไทยและตางชาติอยางแทจริง”

โดยภายในงานไดยกทัพซอสปรุงรสใหทุกทานไดเปิดประสบการณ ผานเมนูชัน้เลิศจากเชฟชื่อดังที่ผลัดเปลี่ยน

หมุนเวียนมาสาธิตตลอดระยะเวลาการจัดงานอาทิ อาจารยวันดี ณ สงขลา โรงเรียนสอนอาหารครัววันดี โรงเรียนสอ

น คหกรรมศาสตรแบบครบวงจรแหงแรกของประเทศไทย, เชฟหนุมไฟแรงที่ไดชื่อวาอาหารไทยอยูในดีเอ็นเอ เชฟ

จากัวร – ธีรวีร ดิษยะไชยพงษ”,เชฟคนดังหลังวางไมค สุนารี ราชสีมา ผูนําปลาราพื้นถิ่น กาวสูสากล ดวย ซอส

ปลาราสุนารี ซอสผัดหมี่โคราชฯลฯ

พรอมกันน้ียังสรางความตื่นตาตื่นใจใหกับสายชิมเป็นครัง้แรกของเมืองไทยดวยการนํา ซอสจากพริก Habanero

ประเทศเปรู ที่ขึ้นชื่อวาเผ็ดอันดับ 3 ของโลก สรางสรรคขึ้นโดยเชฟคนดัง มาใหสาวกนักชิมได ทดลองความแซ

บแบบเอ็กซคลูซีฟไดในงานน้ีเทานัน้

สําหรับสายเน้ือตองไมพลาด ลิม้รสชาติอาหารป้ิงยางสุดโอชาแนวสตรีทฟ ูดที่คัดสรรเน้ือที่ดีที่สุดอาทิ สเต็กเน้ือโคขุน

โบโลนาเน้ือ จ. มุกดาหาร, ต.เน้ือยางโคขุนรสเด็ด จาก จ.เชียงใหม , ลูกชิน้เรือ 3 ลํา ฯลฯ ที่พรอม คลุกเคลาซอส

สุดแซบจาก 5 ซุปเปอรแบรนดซอสปรุงรสของไทย ที่เนรมิตเป็น FRESH SAUCE FACTORY โรงงานซอสที่พรอม

ใหเลือกกดและจิม้แบบไมอัน้ อาทิ ซอสภูเขาทอง ซอสพริกศรีราชาพานิชจาก บมจ.ไทยเทพรส, บีเคพีซอสจิม้แจว

และซอสพริกศรีราชาตรา SMART SAUCE จากบ. ซีพีเอฟ ฟ ูด แอนด เบฟเวอรเรจ, ซอส Made By TODD

สัญญาณความอรอย สุดจัดจานทุกรสชาติ จาก บ.ฟาเธอร ออฟ ออล ซอส, และซอส THAI TASTE ซอสพรีเมี่ยมที่

นํามาใหไดชิมแบบเอ็กซคลูซีฟในงานกอนใคร ฯลฯ เป็นตน

นอกจากน้ียังมี “แซบเมนูซอสถิ่น” สูตรตนตํารับจากรานดังทัว่ทุกภาคมาใหชิมแบบลืมอิ่มอีกมากมาย อาทิ ผัดไทย

ภูเก็ต ตํารับพอแดง นวัตกรรมผัดไทยอรอยทะลวงมิติ 9 เมนู, ซอสน้ํายาปลาชอน ซอสน้ํายาปู ซอสน้ําเงีย้ว ซอสมะ

มวง ซอสน้ํายําสมโอ จากรานขนมจีนตนกามปู และครัวโรงแรมชินะปุระ จ.พิษณุโลก สวนใครที่ชื่นชอบรสชาติจีด๊

จาดแบบเผ็ดรอน มาอรอยเฮฮากับสมตํา 100 เมนูโดยแองจี้ 4.0 เจาของฉายานามสมตําแซบเวอร ที่มากดวยลีลา

และฝีมือการตําที่อรอยแบบวางมือไมลง

เอาใจคนรักสุขภาพกับ ซอสคีโต ควบคุมเบาหวานและน้ําหนัก โดยภายในงานพบกับซอสและน้ําจิม้คีโตจาก 10

แบรนดคีโตชัน้นํามาจัดโปรโมชัน่ทัง้ลดทัง้แถม อาทิ ซอสพริก ซอสมะเขือเทศ ซอสเห็ดหอม ซอสพิซซา ซอส



บารบีคิว ซอสกะเพรา ซอสตมยํา ซอสผัดน้ําพริกเผา น้ํามันหอย น้ําจิม้สุกี้ น้ําจิม้เตาเจีย้ว น้ําจิม้ซีฟ ูด น้ําจิม้ขาวมัน

ไก น้ําจิม้เน้ือยาง น้ําจิม้หมูกระทะ ซีอิว๊ดําคีโต ฯลฯ พรอมเมนูอาหารคีโต อาทิ หมูชาชูราดซอสคีโต และทงคตสึ รา

เมน ซอสคีโต หมูแดดเดียวหมักซอสคีโต ฯลฯ พิเศษสุด 27 ก.ค. เอาใจ สาวก “คีโต” พบกับ “ไดเอท ด็อกเตอร

Diet Doctor” นพ.ธนศักดิ ์ ยิม้เกิด วุฒิบัตรสาขาอายุรศาสตร และ Admin page DietDoctor Thailand จะมา

สนทนาเกี่ยวกับการดูแลสุขภาพ ‘คีโตเจนิก ไดเอท’ เทรนดการทานอาหารรูปแบบใหมที่กําลังไดรับความนิยมไปทัว่

โลก สาวกคีโตมาที่น่ีไดทัง้ชอป ชิม และสนุกกับกิจกรรมมากมาย

พลาดไมไดกับเมนูรับเชิญกิตติมศักดิ ์ในวันเปิดงาน 23 กรกฎาคม 2562 ชมศิลปะและเทคนิคการตกแตงจานจาก

ซอส และเมนูอาหารเผ็ดรอนจากประเทศที่รับประทานเผ็ดอันดับตนๆของโลก อาทิ เปรู จีน สิงคโปร อินเดีย ไทย

และเมนูเน้ือเกรดพรีเมี่ยม เน้ือหวานนุมละมุนลิน้ ละลายในปาก จากรานอาหารฝรัง่เศส Love Me Tender และเจา

แมลานวิวสมตําเจตอกแตก ที่พกความสนุกสนานจัดเต็มโชวลีลาการตําใหชมใหชิมแบบไมอัน้

เต็มอิ่มไปกับกิจกรรมตางๆ อาทิการแสดง แซบสุขสยาม โชว SAUCE FACTORY DANCE แซบซอสไทยโดนใจทัว่

โลก ชอปสินคาซอสปรุงรสในราคาพิเศษภายในงานระหวางวันที่ 22-31 กรกฎาคม2562 บริเวณชัน้ Gเมืองสุขสยาม

ณ ไอคอนสยาม สอบถามรายละเอียดเพิ่มเติมโทร. 02-658-1000 FB: SOOKSIAM หรือ Line: SOOKSIAM หรือ
www.sooksiam.com


