
สํานักงานปลัดกระทรวงอุดมศึกษาฯ รวมกับ สถาบัน

อาหารและสถาบันอุตสาหกรรมสิ่งทอ ประกาศความ

สําเร็จ โครงการพัฒนานวัตกรรมผลิตภัณฑชุมชน

สําหรับผูประกอบการรุนใหม (IGNITE PLUS)

พรอมโชวสุดยอดผลงานนวัตกรรมของผูประกอบ

การกวา 150 ผลิตภัณฑ มูลคากวา 50 ลานบาท

ขาวประชาสัมพันธ

สํานักงานปลัดกระทรวงอุดมศึกษาฯ รวมกับ สถาบันอาหารและสถาบันอุตสาหกรรมสิ่งทอ

ประกาศความสําเร็จ โครงการพัฒนานวัตกรรมผลิตภัณฑชุมชนสําหรับผูประกอบการรุนใหม (IGNITE PLUS)

พรอมโชวสุดยอดผลงานนวัตกรรมของผูประกอบการกวา 150 ผลิตภัณฑ มูลคากวา 50 ลานบาท

สํานักงานปลัดกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร วิจัย และนวัตกรรม (สป.อว.) ผนึกกําลัง 2 หนวยงาน สถาบัน
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อาหาร (สอห.) และสถาบันพัฒนาอุตสาหกรรมสิ่งทอ (สสท.) ประกาศผลสําเร็จ “โครงการพัฒนานวัตกรรม

ผลิตภัณฑชุมชนสําหรับผูประกอบการรุนใหม (IGNITE PLUS)” ภายใตกลไกสําคัญ Innovation-Driven

Enterprises (IDEs) หนุนผูประกอบการ OTOP ในสาขาสิ่งทอและอาหาร สรางและพัฒนานวัตกรรมที่เหมาะสม

ตอบโจทยยุค 4.0 พรอมโชวสุดยอดผลงานนวัตกรรมของผูประกอบการ 150 ผลิตภัณฑ สรางรายไดใหผูประกอบ

การเพิ่มขึ้นรอยละ 10 และสรางมูลคาทางเศรษฐกิจไมน อยกวา 50 ลานบาท

นายเพิ่มสุข สัจจาภิวัฒน หัวหน าผูตรวจราชการ กระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร วิจัย และนวัตกรรม เปิดเผย

วา “กระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร วิจัย และนวัตกรรม มีนโยบายหลักในการเตรียมความพรอมคนไทยสู

ฐานนวัตกรรมภายใตโมเดล ‘ไทยแลนด 4.0’ มุงเนนการพัฒนาเทคโนโลยีนวัตกรรมอยางครบวงจร โดยเริ่มจาก

การพัฒนาความสามารถของบุคลากร (Capacity Building) การพัฒนาฐานความรูนวัตกรรม (Innovation

Knowledge Based) และพัฒนาผลิตภัณฑดวยหลักการของ BCG (Bio-Circular-Green) Economy Model เพื่อ

ตอบโจทยการสรางความเขมแข็งใหแกผูประกอบการ ชุมชน และเครือขายในทุกภาคสวนของประเทศ

นอกจากนัน้ นายเพิ่มสุข สัจจาภิวัฒน หัวหน าผูตรวจราชการ กระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร วิจัย และ

นวัตกรรม กลาวเสริมวา “โครงการพัฒนานวัตกรรมผลิตภัณฑชุมชนสําหรับผูประกอบการรุนใหม (IGNITE

PLUS)” เป็นโครงการตอยอดความสําเร็จจากปี 2560 เพื่อพัฒนาสินคาชุมชนไทยใหมีมูลคา ความแตกตางและสูสา

กล ดวยการนํานวัตกรรมเทคโนโลยี และวิทยาศาสตรเป็นเครื่องมือสําคัญในการขับเคลื่อน เนนเทคโนโลยีที่เหมาะ

สมกับผูประกอบการชุมชน ผลิตภัณฑขายไดจริง ใชวัตถุดิบในทองถิ่นมีตนทุนที่เหมาะสม และตอบโจทยความ

ตองการของตลาดดานสิ่งแวดลอมและสุขภาพ ตลอดระยะเวลา 7 เดือน สป.อว รวมกับ สอห. และสสท. ดําเนิน

กิจกรรมการฝึกอบรมบมเพาะแนวคิดการพัฒนาผลิตภัณฑชุมชนดวยนวัตกรรม และการตลาดสมัยใหม พรอมให

คําปรึกษาแนะนําเชิงลึกในการพัฒนาผลิตภัณฑที่มีนวัตกรรม ซึ่งกิจกรรมทุกขัน้ตอนเป็นการเตรียมความพรอมให

กับผูประกอบการในการนําความรูทางวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีเขามาใช เพื่อพัฒนาผลิตใหม โดยผลสําเร็จในการ

ดําเนินโครงการ คือ การพัฒนาผูประกอบการเบื้องตน 500 กิจการ และยกระดับผลิตภัณฑ ดวยนวัตกรรม 150

ผลิตภัณฑ

สําหรับแนวทางการพัฒนาผลิตภัณฑนวัตกรรมของ 2 หนวยรวม คือ สถาบันอาหาร และสถาบันพัฒนาอุตสาหกรรม

สิ่งทอ เนนการพัฒนาผลิตภัณฑโดยทํางานรวมกันระหวางผูประกอบการ หลอมรวมองคความรูทางวิทยาศาสตรและ

เทคโนโลยีเขามาใชเพื่อพัฒนาผลิตใหม โดยใหผูประกอบการนําวัตถุดิบที่มาจากธรรมชาติ วัตถุดิบเหลือใชทางการ

เกษตร วัตถุดิบที่มีอยูในทองถิ่น และมีการพัฒนานวัตกรรมที่โดดเดน เชน

1) การนําความรูเทคโนโลยีนวัตกรรมมาใชในการแกไขปัญหา เชน การถนอมอาหารใชมีอายุการเก็บรักษานานขึ้น

พกพาสะดวก และงายตอการรับประทาน เชน ขนมเทียน และขนมจีนน้ํายาใต พรอมรับประทาน พรอมปรับปรุง

บรรจุภัณฑที่เหมาะสมทัง้ดานการเก็บรักษาคุณภาพสินคา

2) การพัฒนาผลิตภัณฑอาหารที่ตอบโจทยดานสุขภาพตามทิศทางของตลาดที่กําลังเติบโต เชน การเพิ่มสารอาหาร



ที่สําคัญ เชน อาหารเด็กสูตร SYNBIOTIC น้ําผักเชียงดาเขมขนแบบหยด กระโจมสมุนไพรยอมสีธรรมชาติ กางเกง

ยีนสสําหรับผูสูงวัย และผารัดเขาบรรเทาอาการเจ็บปวด

3) การพัฒนาคุณสมบัติพิเศษ (Smart Function) เชน คุณสมบัติการลามไฟ คุณสมบัติสะทอนน้ํา และคุณสมบัติ

การเก็บกักความชื้น พัฒนาเป็นผลิตภัณฑเคหะสิ่งทอ เชน พรมปูพื้น วอลเปเปอร

4) การนําวัสดุจากธรรมชาติ (Smart Material) เชน เสนใยกก เสนใยไผ เสนใยมะพราว พัฒนาผลิตภัณฑของที่

ระลึกและของใช เชน รองเทาผาทอไทลื้อจากเสนใยกลวย เสนใยไผจานใสผลไม และเซรามิก

5) การพัฒนาผลิตภัณฑจากเศษของเหลือในกระบวนการผลิตเพื่อลดตนทุนและการออกแบบผลิตภัณฑที่เป็นมิตร

ตอสิ่งแวดลอม (Smart Eco-design) เชน ดินจอมปลวกซึ่งเป็นดินที่ไมไดนํามาใชประโยชนนํามาเป็นวัตถุดิบหลัก

ในการผลิตเครื่องป้ันดินเผา น้ําพริกสับปะรดกรอบ ทําจากเศษสับปะรดที่แตกหักจากสับปะรดทอด และเศษขาวแตน

เอามาทํา สแน็คบาร

ภายในงานวันน้ี นําผลิตภัณฑนวัตกรรมที่ไดรับการพัฒนาจากโครงการมาจัดแสดงและจําหนายกวา 30 แบรนด ณ

ลานโปรโมชัน่ 2 และ 2.3 ชัน้ 1 ศูนยการคาเซ็นทรัลเฟสติวัล อีสตวิลล ซึ่งเปิดโอกาสใหผูสนใจไดชอปสินคา ตัง้แต

วันที่ 27 มกราคม – 2 กุมภาพันธ 2563
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