
สาวกเงือกนอยเตรียมกรีด๊! Keio Plaza Hotel

Tokyo จัดเทศกาลบุฟเฟตขนมหวานฉลองครบรอบ

180 ปี “The Little Mermaid” ผลงานชิน้เอกของ

ฮันส คริสเตียน แอนเดอรเซน

โตเกียว–(บิสิเนส ไวร)–9 พ.ค. 2016

Keio Plaza Hotel Tokyo (KPH) โรงแรมระดับนานาชาติที่มีชื่อเสียงที่สุดแหงหน่ึงของญี่ป ุน ซึ่งตัง้อยูในยานชินจูกุ

กรุงโตเกียว เตรียมจัดเทศกาลบุฟเฟตขนมหวาน “Little Mermaid Dessert Buffet” ที่หองอาหาร All Day

Dining Jurin ตัง้แตวันที่ 1 มิถุนายน ถึงวันที่ 30 กันยายน 2016 เพื่อฉลองครบรอบ 180 ปีของเทพนิยาย “The

Little Mermaid” จากปลายปากกาของฮันส คริสเตียน แอนเดอรเซน นักประพันธชาวเดนมารก โดยขนมหวานสุด

พิเศษจะถูกรังสรรคขึ้นจากฝีมือของเชฟขนมหวานมากความสามารถ ในธีม “The Little Mermaid” ที่มีทัง้กลิ่น

อายของประเทศเดนมารก ทองทะเล และสัตวทะเลนานาชนิด

รับชมขาวประชาสัมพันธในรูปแบบ Smart News Release ซึ่งประกอบดวยสื่อมัลติมีเดียและขาวฉบับเต็มไดที่:
http://www.businesswire.com/news/home/20160509005467/en/

http://mms.businesswire.com/media/20160509005467/en/523553/4/mermaid.jpg
Keio Plaza Hotel Tokyo เตรียมจัดเทศกาลบุฟเฟตขนมหวาน “Little Mermaid Dessert Buffet” นําเสนอขนม

หวานสุดนารักในธีมทองทะเล สัตวทะเล และฤดูรอน (ภาพ: บิสิเนส ไวร)

กอนหน าน้ี ทางโรงแรมเคยจัดเทศกาลบุฟเฟตขนมหวานในธีม “Alice’s Adventures in Wonderland” ชวงเดือน

พฤศจิกายน 2015 ถึงเดือนมกราคม 2016 ซึ่งลูกคาผูหญิงใหความสนใจอยางลนลาม และในครัง้น้ี เชฟขนมหวาน

ของโรงแรมจะแสดงฝีมือกันอีกครัง้ ดวยการรังสรรคขนมหวานเลิศรสที่จัดเรียงบนเคานเตอรยาว 15 เมตรและแบง

เป็น 5 โซน ลูกคาสามารถเพลิดเพลินไปกับขนมหวานอันหลากหลายไดทุกวันตลอดเทศกาล ตัง้แตเวลา 15.00-17.

30 น. โดยมีทัง้ทารตที่ตกแตงเป็น “ปูเสฉวน” สุดนารัก เคกโรลที่ตกแตงเป็น “ปลาไหลมอเรย” รวมถึงขนมหวาน

อื่นๆที่ตกแตงในธีมทองทะเล สัตวทะเล และฤดูรอน โดยใชครีมบลูเบอรรี่ เยลลี่รสมิน้ท และวัตถุดิบอื่นๆที่มี

เอกลักษณอันโดดเดน
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ทางโรงแรมจะเปลี่ยนวัตถุดิบหลักในการทําขนมทุกๆเดือนตลอดเทศกาล เพื่อใหลูกคาขาประจําไดลิม้ลองรสชาติที่

ไมจําเจ โดยเราจะใชบลูเบอรรี่ในเดือนมิถุนายน พีชในเดือนกรกฎาคม มะมวงในเดือนสิงหาคม และปิดทายดวย

องุนในเดือนกันยายน สําหรับเดือนมิถุนายนซึ่งเป็นเดือนแรกของการจัดเทศกาล ทางโรมแรมเลือกใช “บลูเบอรรี่”

สัญลักษณของการเริ่มตนฤดูรอนเป็นตัวชูโรง โดยขนมหวานที่ภูมิใจนําเสนอคือ “ชิฟฟอนเคกบลูเบอรรี่” และ “ทา

รตบลูเบอรรี่”

เทศกาลบุฟเฟตขนมหวาน “Little Mermaid Dessert Buffet”

สถานที่: หองอาหาร All Day Dining “Jurin”

เวลา: 15.00-17.30 น. (รับออเดอรถึงเวลา 17.00 น.)

ราคา: 3,800 เยนสําหรับผูใหญ และ 2,600 เยนสําหรับเด็ก (อายุ 4-12 ปี)

เกี่ยวกับโรงแรม Keio Plaza Hotel

Keio Plaza Hotel (KPH) (http://www.keioplaza.com) เป็นหน่ึงในโรงแรมนานาชาติชัน้นําของญี่ป ุน ตัง้อยูใน

ยานชินจูกุ ใจกลางกรุงโตเกียว โรงแรมของเรามีรานอาหารและบารกวา 20 แหงไวคอยตอนรับแขกหลากหลาย

กลุมจากทัง้ในประเทศและตางประเทศที่มาเยือนโรงแรม พรอมดวยสิ่งอํานวยความสะดวก บริการชัน้เยี่ยม และ

การตอนรับอันอบอุน สําหรับขอมูลเพิ่มเติมเกี่ยวกับสิ่งอํานวยความสะดวกและบริการตางๆ กรุณาเยี่ยมชมเว็บไซต

หรือติดตามเราทางยูทูบ เฟซบุก และอินสตาแกรม

รับชมขาวตนฉบับไดที่ businesswire.com:
http://www.businesswire.com/news/home/20160509005467/en/
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