
สัมผัสเมนูที่รังสรรคขึน้เป็นพิเศษโดย เชฟเดวิด

แทมบูรินี เชฟอิตาเลี่ยนคนใหมแหงหองอาหาร ลา

สกาลา โรงแรมสุโขทัย กรุงเทพฯ

โรงแรมสุโขทัย กรุงเทพฯ ขอตอนรับเชฟเดวิด แทมบูรินี (David Tamburini) จากเมืองทัสคานี (Tuscany) มาเป็น

เชฟอิตาเลี่ยนคนใหมประจําหองอาหารลา สกาลา โดยเชฟเดวิดรับหน าที่ควบคุมดูแลในเรื่องของเมนูอาหาร รสชาติ

วัตถุดิบที่นํามาปรุงอาหาร เชฟใสใจในรายละเอียดเรื่องรสชาติใหมีความเป็นอิตาเลี่ยนแทตามตนตํารับอันเป็น

เอกลักษณของหองอาหารลา สกาลา หองอาหารที่ไดรับความนิยมโดยมีรางวัลการันตีคุณภาพมากมาย อาทิ รางวัล

หองอาหารที่ดีที่สุดในประเทศไทย (Thailand Best Restaurant 2016) จากนิตยสาร Thailand Tatler และ รางวัล

Top Tables 2016 จากนิตยสาร BK

เชฟเดวิด แทมบูรินี เกิดและเติบโตในเมืองทัสคานี ประเทศอิตาลี ในวัยเด็กเชฟเริ่มคนพบวา ตนเองชอบและ

หลงใหลในศาสตรการปรุงอาหาร หลังจากจบการศึกษาจึงเดินตามเสนทางการเป็นพอครัว เชฟเริ่มทํางานที่แรกใน

รานอาหารที่ไมเป็นที่รูจักมากนัก แตดวยความชอบและรักการเรียนรูในศาสตรน้ีจึงเก็บเกี่ยวประสบการณ ดาน

เทคนิคละเอียดออนจากพอครัวมากฝีมือ จากนัน้เชฟไดยายไปรานอาหารที่มีชื่อเสียงมากขึ้นเพื่อศึกษาเทคนิคใน

ระดับที่สูงขึ้น ประสบการณทัง้หมดน้ีไดหลอหลอมใหเชฟมีความรูและเชี่ยวชาญเรื่องของวัตถุดิบ เทคนิคการปรุงอา

หาร และการคิดคนอาหารหน าตาแปลกใหมที่คงไวซึ่งรสชาติอิตาเลี่ยนดัง้เดิม

จากการสัง่สมประสบการณของเชฟมากวา 10 ปี และยังเคยไดรวมงานกับรานอาหารที่มีชื่อเสียงที่ไดรับการรับรอง

ดวยดาวเกียรติยศมิชลินสตารหน่ึงดาวอยางราน La GazzaLadra of Palazzo Failla และลาสุดในตําแหนงหัวหน า

พอครัวใหญที่หองอาหาร Giando Italian ฮองกง

“ผมรูสึกเป็นเกียรติอยางยิ่งที่เป็นสวนหน่ึงของครอบครัวสุโขทัย ไดรวมงานกับหองอาหารที่มีความโดดเดนอยางลา

สกาลา และผมอยากจะทําใหทุกทานพึงพอใจดวยรสชาติอาหารอิตาเลี่ยนแทในรูปแบบรวมสมัย” เชฟเดวิด กลาว

เชฟเดวิด ไดรังสรรคเมนูสุดพิเศษในสไตลอาหารอิตาเลี่ยนรวมสมัยทัง้หมด 6 เมนูดวยกัน และเมนูขนมหวานอีก 1

เมนู ในแตละเมนูเชฟใสใจคัดสรรวัตถุดิบคุณภาพดีดวยตนเอง และนํามาบรรจุปรุงใหไดรสอิตาเลี่ยนตามตนตํารับ

เชฟมีเทคนิคพิเศษมากมายที่สัง่สมมาตลอดเสนทางการเป็นพอครัว และตกแตงหน าตาเมนูอาหารสไตลรวมสมัย

ตางๆ ดังน้ี
PORRO, BACCALA’, FINOCCHIETTO

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%aa%e0%b8%b1%e0%b8%a1%e0%b8%9c%e0%b8%b1%e0%b8%aa%e0%b9%80%e0%b8%a1%e0%b8%99%e0%b8%b9%e0%b8%97%e0%b8%b5%e0%b9%88%e0%b8%a3%e0%b8%b1%e0%b8%87%e0%b8%aa%e0%b8%a3%e0%b8%a3%e0%b8%84%e0%b9%8c%e0%b8%82/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%aa%e0%b8%b1%e0%b8%a1%e0%b8%9c%e0%b8%b1%e0%b8%aa%e0%b9%80%e0%b8%a1%e0%b8%99%e0%b8%b9%e0%b8%97%e0%b8%b5%e0%b9%88%e0%b8%a3%e0%b8%b1%e0%b8%87%e0%b8%aa%e0%b8%a3%e0%b8%a3%e0%b8%84%e0%b9%8c%e0%b8%82/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%aa%e0%b8%b1%e0%b8%a1%e0%b8%9c%e0%b8%b1%e0%b8%aa%e0%b9%80%e0%b8%a1%e0%b8%99%e0%b8%b9%e0%b8%97%e0%b8%b5%e0%b9%88%e0%b8%a3%e0%b8%b1%e0%b8%87%e0%b8%aa%e0%b8%a3%e0%b8%a3%e0%b8%84%e0%b9%8c%e0%b8%82/


LINGUA DI MANZO IN GIARDINIERA
RAVIOLI DI MORTADELLA E CHAMPAGNE
RISOTTO IN VERDE
PESCATRICE E SCAROLA IMBOTTITA
WAGYU TOMAHAWK
BAVARESE AL CARAMELLO E MELE

ขอเชิญลิม้รสชาติการปรุงอาหารของเชฟ เดวิด แทมบูรินี ไดแลววันน้ีที่หองอาหารลา สกาลา เปิดใหบริการทุกวันตัง้

แต 12:00-15:00 น. และ 18:30-23:00 น.

สนใจสอบถามรายละเอียดหรือสํารองที่นัง่ไดที่ โทร. 0 2344 8888 หรืออีเมล promotions@sukhothai.com

สนใจสอบถามขอมูลเพิ่มเติม กรุณาติดตอ

ฝายประชาสัมพันธและสื่อสารองคกร

โรงแรมสุโขทัย กรุงเทพฯ

โทร. 02 344 8888 ตอ 8603 หรือ 8671

อีเมล: marcom@sukhothai.com


