
สัมผัสเน้ือขาวหวานของปลาหิมะ ที่ “ทาคูมิ”

 

ยังฮอตไมเลิกกับหองอาหารญี่ป ุน “ทาคูมิ” โรงแรมสวิสโฮเต็ล เลอ คองคอรด กรุงเทพฯ แนะนําเมนูจานเอก

จากปลาหิมะชวนสัมผัสรสชาติหวานๆ และความสดเน้ือนุมขาวๆ ของเน้ือปลาหิมะที่มากคุณคาซึ่งปรุงแตงดวย

เครื่องปรุงอยางพิถีพิถันกับ ปลาหิมะราดซอสมิโซ (Mana Katsuo Misoyaki) ราคาจานละ 420 บาท อีกทัง้มีเมนู

พิเศษแนะนํากับ ปลาจาระเม็ดทอดกรอบ (Manakatsuo Karaage) ราคาจานละ 490 บาท ตลอดเดือนกุมภา

พันธนี ้หรือเลือกอรอยอยางจุใจกับเมนูใหมทัง้คาวและหวานแบบครบสูตรในบุฟเฟตสไตลตามสัง่ อาทิ ซาซิมิรวม

มากิโรล ปูน่ิม ไคเซนเทปันยากิ เป็นตน มื้อกลางวันราคาทานละ 655 บาทสุทธิ และมื้อคํ่าราคาทานละ 777 บาทสุ

ทธิ เปิดใหบริการทุกวัน มื้อกลางวันเวลา 11.30 น. – 14.30 น. และมื้อคํ่าเวลา 18.00 น. – 22.30 น. ทาคูมิตัง้อยู

ที่ชัน้ G โรงแรมสวิสโฮเต็ล เลอ คองคอรด กรุงเทพฯ

สอบถามรายละเอียดเพิ่มเติมและสํารองที่นัง่ลวงหน า โทร. 02-694-2222 ตอ 1560
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