
สัมผัสรสชาติอาหารอิตาเลียนจากเหนือจรดใต ณ

ลากริตตา

หองอาหารลากริตตาชวนชิมเมนูใหมประจําเดือนตุลาคม 2561 ประกอบดวยเมนูพาสตาและรีซอตโตแบบโฮมสไตล

เชฟแพทริเซียไดรังสรรค 5 เมนูเด็ดซึ่งขึ้นชื่อทางตอนเหนือถึงตอนใตของประเทศอิตาลี ประกอบดวยพาสตาแบบ

ริกาโตนีปรุงคูกับมะเขือยาว พาสตาแบบเฟตตูชินีปรุงคูกับไสกรอกอิตาเลียนและเห็ดพอชินี พาสตาแบบเพนเนปรุงคู

กับปลาทูนา ขาวรีซอตโตคลุกเคลาฟักทอง กุง และผักโขม

ริกาโตนี อัลลา นอรมา ราคา 450 บาท++

เมนูพาสตาแบบรีกาโตนี คลุกเคลากับมะเขือยาว ชีสริคอตตา และซอสมะเขือเทศ ตกแตงจานดวยใบโหระพา และ

โรยหน าดวยชีสพาเมซาน เสนพาสตามีความหนานุม โดยรวมเมนูน้ีใหรสชาติเปรีย้ว มัน และเค็มอยางลงตัว เป็น

เมนูขึ้นชื่อของซิซิลี เมืองทางตอนใตของประเทศอิตาลี นิยมปรุงตอนรับแขกที่มาเยี่ยมเยือนที่บาน

รีซอตโต อัล เปเป เนโร แกมเบรี เอ ซัคคา ราคา 590 บาท++

เมนูขาวรีซอตโตผสมฟักทองบดเน้ือครีมนุมละมุน ปรุงคูกับกุงเน้ือแนน ตกแตงจานดวยฟักทองยางหัน่เป็นชิน้บางๆ

ใหกลิ่นหอมหวลชวนรับประทาน และโรยหน าดวยพริกไทยดําใหรสเผ็ดรอนพอประมาณ เป็นเมนูขึ้นชื่อทางชายฝ่ัง

ตอนใตของประเทศอิตาลี

เฟตตูชินี อัลลา บอสไคโอลา ราคา 490 บาท++

เมนูโฮมเมดพาสตาแบบเฟตตูชินี พาสตาเสนยาวมีความเหนียวหนึบคลุกเคลากับไสกรอกอิตาเลียน ครีมเห็ดพอชินี

โรยหน าดวยชีสพาเมซานและพารสลียหัน่ฝอย เป็นเมนูขึ้นชื่อของอุมเบรีย เมืองทางตอนกลางของประเทศอิตาลี

รีซอตโต อัล กอรกอนโซลา สปินาซิ เอ โนซิ ราคา 510 บาท++

เมนูขาวรีซอตโตเน้ือครีมเขมขนดวยชีสกอรกอนโซลา คลุกเคลากับผักโขมบดละเอียด และตกแตงหน าจานดวยวอ

ลนัท เมนูน้ีเหมาะสําหรับผูชื่นชอบการทานชีสเพราะใหรสชาติเขมขน เป็นเมนูขึ้นชื่อทางตอนเหนือของประเทศอิตา

ลี

เพนเน อัลลา พุตตาเนสกา ราคา 470 บาท++

เมนูพาสตาแบบเพนเน คลุกเคลากับเน้ือปลาทูนา มะกอก เคเปอร และซอสมะเขือเทศ มีรสชาติเปรีย้วและเค็มดวย

สวนผสมที่ลงตัว เป็นอีกหน่ึงเมนูซึ่งเป็นที่นิยมของกรุงโรม ตอนกลางของประเทศอิตาลี

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%aa%e0%b8%b1%e0%b8%a1%e0%b8%9c%e0%b8%b1%e0%b8%aa%e0%b8%a3%e0%b8%aa%e0%b8%8a%e0%b8%b2%e0%b8%95%e0%b8%b4%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%ad%e0%b8%b4%e0%b8%95%e0%b8%b2%e0%b9%80-2/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%aa%e0%b8%b1%e0%b8%a1%e0%b8%9c%e0%b8%b1%e0%b8%aa%e0%b8%a3%e0%b8%aa%e0%b8%8a%e0%b8%b2%e0%b8%95%e0%b8%b4%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%ad%e0%b8%b4%e0%b8%95%e0%b8%b2%e0%b9%80-2/


ราคาดังกลาวน้ีไมรวมคาบริการ 10 เปอรเซ็นต และภาษีมูลคาเพิ่ม 7 เปอรเซ็นต

ขอกําหนดและเงื่อนไขอาจเปลี่ยนแปลงไดโดยไมแจงใหทราบลวงหน า

สอบถามขอมูลเพิ่มเติมไดที่หมายเลข +66 (0) 7634 0112 อีเมล lagritta@amari.com

เยี่ยมชมเพจเฟสบุคที่ https://www.facebook.com/LaGrittaPhuket หรือเว็บไซต www.lagritta.com

ที่อยู: อมารี ภูเก็ต เลขที่ 2 ถนนหมื่นเงิน ตําบลปาตอง อําเภอกะทู จังหวัดภูเก็ต 83150


