
สัมผัส​มนต​เสนห​แหง​รสชาติ​ของ​สอง​เชฟ​อาหาร​จีน

ชื่อ​ดัง​จาก​เซี​ยง​ไฮที่​จะ​ทําให​คุณ​หลงใหล​ ตล​อด​ 7 วัน​

ที่​หอง​อาหาร​ไช​นา​เท​เบิล้

หอง​อา​หาร​ ไช​นา​เท​เบิล้ใน​เวนิ​วส ภูมิใจ​นําเสนอ​ 2​ สุด​ยอด​พอ​ครัว​อาหาร​จีน​ชื่อ​ดัง​ ที่​จะ​มา​นําเสนอ​เมนู​อาหาร​พิเศษ

มาก​มาย​ ให​นัก​ชิม​หลงใหล​ไป​กับ​มนต​เสนห​ของ​รสชาติ​ชัน้​สูง​ตลอด​ระยะ​เวลา​ 1 สัปดาห​เต็ม​ ตัง้แต​วัน​ที่​ 2​5 – 31

พฤษภาคม​ 2​560 น้ี

อาหาร​จีน​นัน้​มี​รูป​แบบ​ที่​แตก​ตาง​หลาก​หลาย​ จน​ยาก​ที่​จะ​หา​คําจํากัด​ความ​ จน​กระทัง่​มี​ผู​กลาว​วา​อาหาร​จีน​เปรียบ​ได

กับ​การ​ใช​เวท​มนต​เลย​ที​เดียว​ และ​เชฟ​ชาว​จีน​ชื่อ​ดัง​ที่​บรรลุ​ศาสตร​แหง​อาหาร​จีน​ทัง้​สอง​น้ี​จะ​เป็น​ผูนําเสนอ​ชุด​อาหาร

จีน​ที่​หอง​อาหาร​ไช​นา​ เท​เบิล้ ตลอด​ระยะ​เวลา​ 7 วัน​ เพื่อ​มอบ​โอกาส​ใน​การ​สัมผัส​ประสบการณ​แหง​มื้อ​อาหาร​คํ่าอัน​นา

รื่นรมย​แก​นัก​ชิม​ใน​กรุง​เทพ​ฯ

สุด​ยอด​เชฟ​อาหาร​จีน​ทัง้​สอง​เดิน​ทาง​มา​จาก​โรง​แรม​เรดิสัน​ บลู พลาซา​ กรุง​เทพ​ ชิง​กัว๋ เซี่ยงไฮ​ ซึ่ง​ทัง้​คู​มี

ประสบการณ​การ​ทําอาหาร​จีน​มา​อยาง​ยาว​นา​น ​คน​แรก​คือ​ เชฟ​เห​อ เจี​ย ชิง​ ผู​โดง​ดัง​จาก​การ​ตีความ​ตําหรับ​อาหาร

ดัง้เดิม​ของ​เซี่ยงไฮ​และ​หู​หนา​น ​และ​นํามาส​ราง​สรรค​เป็น​เมนู​อาหาร​รส​เลิศ​ที่​มี​รสชาติ​เขม​ขน​ ทัง้​ยัง​มี​ความ​เชี่ยวชาญ

ใน​ศิลปะ​การ​จัด​เตรียม​อาหาร​เพื่อ​รับรอง​บุคคล​ระดับ​สูง​ จน​ได​รับ​การ​ยอมรับ​อยาง​กวาง​ขวาง​ถึง​การ​สรางสรรค​อาหาร

ที่​เขา​ถึง​ทุก​ราย​ละเอียด​และ​การนําเสนอ​ที่​สวยงาม​โดด​เด​น

คน​ตอ​มา​คือ​เชฟ​ซื่อ​ จือ เฉา​ ผู​ได​รับ​การ​ยกยอง​ให​เป็น​เชฟ​ติ่มซําฝีมือ​เยี่ยม​ที่​มีอายุ​น อย​ที่สุด​ใน​เซี่ยงไฮ​ และ​ยัง​ได​รับ

ราง​วัล Prominent Young Chef of the Year 2016 เมนู​ติ่มซําที่​สวย​งาม​ รสชาติ​เยี่ยม​ และ​มี​รูป​แบบ​ที่​เป็น

เอกลักษณ​ของ​เขา​ ชนะ​ใจ​นัก​ชิม​ใน​เซี่ยงไฮ​มา​แลว​อยาง​ทวม​ทน​ และ​คาด​วา​จะ​เป็น​ที่​ถูกใจ​นัก​ชิม​ระดับ​สูง​ใน​กรุง​เทพ

ฯ เชน​เดียว​กัน

นอกจาก​เมนู​พิเศษ​จาก​เชฟ​ทัง้​สอง​จาก​เซี่ยงไฮ​ เชฟ​บรู​ซ ฮุย พอ​ครัว​ประจําหอง​อาหาร​จะ​มา​นําเสนอ​ชุด​บุฟเฟต​พิเศษ

สําหรับ​มื้อ​กลาง​วัน​ที่​คุก​กิง้สเต​ชัน่ ​เพื่อ​ให​แขก​ทุก​ทาน​ได​รับ​ชม​การ​ทําอาหาร​อยาง​ใกล​ชิด​ใน​วัน​เสาร​-อ​าทิต​ยที่​ 2​7 –

28 พฤษภาคม​ 2​560 น้ี

“เรา​รูสึก​ตื่น​เตน​อยาง​มาก​ที่​จะ​ได​ตอนรับ​เชฟ​เห​อ เจี​ย ชิง​ และ​ เชฟ​ซื่อ​ จือ เฉา​ สู​หอง​อาหาร​ไช​นา​ เท​เบิล้ ของ​เรา​ ทัง้

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%aa%e0%b8%b1%e0%b8%a1%e0%b8%9c%e0%b8%b1%e0%b8%aa%e0%b8%a1%e0%b8%99%e0%b8%95%e0%b9%8c%e0%b9%80%e0%b8%aa%e0%b8%99%e0%b9%88%e0%b8%ab%e0%b9%8c%e0%b9%81%e0%b8%ab%e0%b9%88%e0%b8%87%e0%b8%a3%e0%b8%aa/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%aa%e0%b8%b1%e0%b8%a1%e0%b8%9c%e0%b8%b1%e0%b8%aa%e0%b8%a1%e0%b8%99%e0%b8%95%e0%b9%8c%e0%b9%80%e0%b8%aa%e0%b8%99%e0%b9%88%e0%b8%ab%e0%b9%8c%e0%b9%81%e0%b8%ab%e0%b9%88%e0%b8%87%e0%b8%a3%e0%b8%aa/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%aa%e0%b8%b1%e0%b8%a1%e0%b8%9c%e0%b8%b1%e0%b8%aa%e0%b8%a1%e0%b8%99%e0%b8%95%e0%b9%8c%e0%b9%80%e0%b8%aa%e0%b8%99%e0%b9%88%e0%b8%ab%e0%b9%8c%e0%b9%81%e0%b8%ab%e0%b9%88%e0%b8%87%e0%b8%a3%e0%b8%aa/


สอง​เป็น​พอ​ครัว​ที่​มีชื่อ​เสียง​โดง​ดัง​ใน​การ​จัด​เตรียม​เมนู​อาหาร​ชัน้​เลิศ​และ​สวยงาม​อยาง​ไร​ที่​ติ​ใน​เซี่ยงไฮ​ และ​เรา

ตองการ​แบง​ปัน​ประสบการณ​แหง​มื้อ​อาหาร​น้ี​ให​แก​แขก​ของ​เรา​ใน​กรุง​เทพ​ฯ ซึ่ง​รสชาติ​และ​รูป​แบบ​อาหาร​ใหมๆ​ ที่​พอ

ครัว​ทัง้​สอง​นําเสนอ​นัน้​ จะ​ทําให​เรา​ได​สัมผัส​กับ​โฉมหน า​ใหม​ของ​อาหาร​จีน​ที่​เรา​ไม​เคย​ลิม้​รส​มา​กอ​น ​ซึ่ง​ถือ​เป็น

ประสบการณ​ของ​มนต​เสนห​แหง​มื้อ​อาหาร​ที่​ทุก​คน​พลาด​ไม​ได​”มร​.​ปี​เตอร​ เฟอรัน​ ผู​จัดการ​ทัว่​ไป​ โรง​แรม​เรดิสัน​ บลู

พลาซา​ กรุง​เทพ​ กลา​ว

ชุด​เมนู​ “พอ​มด​ชิง​กัว๋วอ​ค” ให​บริการ​มื้อ​อาหาร​คํ่า ตัง้แต​วัน​ที่​ 2​5 – 31 พฤษภาคม​ 2​560 ราคา​เริ่ม​ตน​ 1,200 บาท

++ ตอ​ทา​น ​โดย​ใน​วัน​เสาร​–อาทิตย​ที่​ 2​7 – 28 พฤษภาคม​ 2​560 พบ​กับ​บริการ​บุฟเฟต​มื้อ​กลาง​วัน​ ใน​ราคา​ 9​99++

บาท​ ผู​สนใจ​กรุณา​ติดตอ​จอง​โตะ​ลวง​หน า

# # #

เกี่ยว​กับ​ ไช​นา​ เท​เบิล้

หอง​อาหาร​ไช​นา​ เท​เบิล้ นําเสนอ​บริการ​อาหาร​จีน​กวางตุง​และ​อาหาร​จีน​พื้น​บาน​ใน​สไตล​ที่​สวยงาม​รวม​สมัย​ ภาย​ใต

การ​ตกแตง​ที่​สวยงาม​ซึ่ง​มี​ทัง้​โซน​โตะ​อาหาร​รวม​ที่​ให​บรรยากาศ​อบอุน​เป็น​กัน​เอง​ และ​โซน​หอง​อาหาร​สวน​ตัว​ที่​ให

ความ​รูสึก​หรูหรา​ยิ่ง​ขึ้น​ โดย​มี​บริการ​ติ่มซํามื้อ​กลาง​วัน All You Can Eat Dim Sum ทุก​วัน​ สําหรับ​มื้อ​กลาง​วัน​และ

มื้อ​คํ่ามี​บริการ​ทัง้​แบบ​อาหาร​ชุด​และ​อาหาร​ตาม​รายการ​เมนู​ และ​อีก​หน่ึง​ความ​โดด​เดน​ของ​หอง​อาหาร​ไช​นา​ เท​เบิล้

คือ​บาร​บริการ​อาหาร​ 2​ จุด​ ซึ่ง​บริการ​เมนู​ติ่มซําสด​ใหม​แบบ​แฮนด​เมด​และ​ชา​สมุนไพร​จีน​นานา​ชนิด​ หอง​อาหาร​ไช​นา​

เท​เบิล้ ตัง้​อยู​บน​ชัน้​ 3 โรง​แรม​เรดิสัน​บลู พลาซา​ กรุง​เทพ​ บริเวณ​สี่​แยก​อโศก​มน​ตรี​ สามารถ​เดิน​ทาง​ได​อยาง​สะดวก

สบาย​ดวย​รถไฟ​ฟ า​บีที​เอ​สและ​รถไฟ​ฟ า​เอ็มอ​ารที​ ให​บริการ​มื้อ​อาหาร​กลาง​วัน​วัน​จันทร​ – ศุกร​ เวลา​ 11.​30 – 14.​30

น.​ สวน​วัน​เสาร​-อ​าทิต​ย เวลา​ 11.​30 – 15.​30 น.​ และ​มื้อ​อาหาร​คํ่าทุก​วัน​ เวลา​ 18.​30 – 22.​30 น.​ ดูรา​ยล​ะเอียด

เพิ่ม​เติม​ที ่http://www.venuesbkk.com/dimsum-brunch-place-china-table.php อี​เม​ล

info.bangkok.blu@radisson.com หรือ​โทร​ศัพท​ +66(0) 2 302 3333

เกี่ยว​กับ​โรง​แรม​เรดิสัน​บลู พลาซา​ กรุง​เทพ

เรดิสัน​บลู เป็น​หน่ึง​ใน​แบรนด​โรงแรม​ชื่อ​ดัง​ระดับ​โลก​ ดวย​มาตรฐาน​การ​บริการ​ที่​ทัน​สมัย​ เต็ม​ไป​ดวย​สี​สัน​ และ​ความ

นา​ประทับ​ใจ​ กา​รัน​ตี​โดย​ปรัชญา​การ​ให​บริการ​แบบ Yes I Can! โรง​แรม​เรดิสัน​บลู พลาซา​ กรุง​เทพ​ฯ ประกอบ​ไป

ดวย​หอง​พัก​ 2​90 หอง​ พ​รอม​การ​ตกแตง​แนว​รวม​สมัย​ มี​หอง​จัด​ประชุม​และ​อุปกรณ​อํานวย​ความ​สะดวก​อยาง​ครบ

ครัน​ รวม​ถึง​หอง​อา​หาร​ บาร​ สถาน​ที่​และ​กิจกรรม​เพื่อ​ความ​ผอน​คลาย​ ตัง้​อยู​ใจกลาง​ยาน​ธุรกิจ​บน​ถนน​สุขุม​วิ​ท ใกล

กับ​ศูนย​ประชุม​นานา​ชา​ติ​ แวดลอม​ดวย​ยาน​อาหาร​และ​แหลง​บันเทิง​ระ​ดับ​ไฮเอน​ด และ​ไม​ไกล​จาก​สถานี​รถไฟ​ฟ า​

รถไฟ​ใต​ดิน​ และ​แอร​พอรต​ ลิงค​ พ​รอม​สรรพ​เพื่อ​ตอนรับ​ทัง้​นัก​ธุรกิจ​และ​แขก​ที่​เสาะ​หา​ประสบการณ​การ​เขา​พัก​อยาง

มี​สไตล​ ดู​ขอมูล​เพิ่ม​เติม​เกี่ยว​กับ​โรง​แรม​เรดิสัน​บลูได​ที ่www.radissonblu.com/plazahotel-bangkok



ติดตอ​ราย​ละเอียด​เพิ่ม​เติม​ได​ที่​:

อาภา​พร​รณ​ วรมิต​ร

ผู​ชวย​ผู​จัดการ​ฝ าย​ประชา​สัมพันธ​, โรง​แรม​เรดิสัน​บลู พลาซา​ กรุง​เทพ

อี​เมล: pr.bangkok.blu@radisson.com

โทร​ศัพท​: 02- 302-3333 มือ​ถือ​: 087-499- 6585

เว็บ​ไซ​ต: http://www.venuesbkk.com

รัก​ษณิา สุ​ภัททนันท​กุล

มิ​ดา​ส คอม​มิ​วนิ​เคชัน่ ​อิน​เตอร​เนชัน่เนล

อี​เมล: ruksina@midas-pr.com โทร​: 080-304-8870

เว็บ​ไซ​ต: www.midas-pr.com


