
สัมผัสประสบการณ พิเศษกับ สองมือ้ดินเนอร สุด

เอ็กซคลูซีฟ โดย เชฟ อเล็กซานเดอร คูอิลลอน มิชลิ

นสตารระดับ 2 ดาว ที่ โรงแรม วี กรุงเทพฯ และ

ดินเนอรแสนโรแมนติกริมหาดสวนตัว ที่ วี วิลลา หัว

หิน

โรงแรม วี กรุงเทพฯ และ วี วิลลา หัวหิน ดวยการสนับสนุนของธนาคารกสิกรไทย บริษทั แอดวานซ อินโฟร เซอร

วิส จํากัด (มหาชน) และ บริษทั ธีโอดอร อินเตอรเนชัน่แนล (ประเทศไทย) จํากัด เชิญสุดยอดเชฟชื่อดังบินตรงจาก

เกาะนัวรมูทิเย (Noirmoutier) ประเทศฝรัง่เศสเจาของรานอาหาร ลา มารีน (La Marine) เพื่อเอาใจเหลานักชิม

เพียง 2 วันเทานัน้ ที่คุณจะไดสัมผัสกับความอรอยและสุดยอดประสบการณ แหงอาหาร ซีฟ ูด (Fish and

Seafood Cook) กับเชฟมิชลินสตารระดับ 2 ดาว “อเล็กซานเดอร คูอิลลอน”

คํ่าคืนพิเศษที่โรงแรม วี กรุงเทพฯ และ วี วิลลา หัวหิน กับอาหารชุดมือ้คํ่า 6 คอรส ราคา 7,000 บาท ตอทาน

ไมรวมไวน  และ ราคา 9,000 บาท ตอทาน รวมไวนจับคู 6 ชนิด

วันพฤหัสบดีที่ 3 ตุลาคม 2556 ณ หองอาหาร วี ไวน แอนด กริลล, โรงแรม วี กรุงเทพฯ

วันเสารที่ 5 ตุลาคม 2556 ณ หองอาหาร วิลลาซโซ (ริมหาดสวนตัว), วี วิลลา หัวหิน

 

อาหารทุกจานที่เชฟอเล็กซานเดอรจะปรุงใน 2 คํ่าคืนน้ี ลวนประกอบไปดวยวัตถุดิบที่มาจากทองทะเลแถบทวีปยุโร

ป ซึ่งสัง่นําเขาพิเศษ อาทิ กุงแลงกูสทีน, หอยนางรมฝรัง่เศส, กุงล็อบสเตอร, เน้ือสวนสันหลังของแกะ และอีกมาก

มาย
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วี วิลลา หัวหิน  จัดแพคเก็จสุดโรแมนติกรวมมิชิลินดินเนอรสําหรับ 2 วัน 1 คืน ระหวางวันที่ 5 -6

ตุลาคม 2556

หองพักแบบ พูลวิลลา 2 หองนอน พรอมสระวายน้ําสวนตัว รวมมิชลิน ดินเนอร, อาหารเชา และ

น้ําชายามบาย ราคา 45,000 บาทถวน /   (สําหรับ 4 คนเขาพัก)

หองพักแบบ พูลวิลลา 3 หองนอน พรอมสระวายน้ําสวนตัว รวมมิชิลิน ดินเนอร, อาหารเชา และ

น้ําชายามบาย ราคา 60,000 บาทถวน /  (สําหรับ 6 คนเขาพัก)

 

** ผูถือบัตรเครดิตกสิกรไทย และลูกคาเอไอเอส ไดรับสิทธิพิเศษกอนใคร สอบถามรายละเอียดเพิ่มเติม

และสํารองที่น่ังไดที่โรงแรม วี กรุงเทพฯ

 

สอบถามขอมูลเพิ่มเติม และสํารองที่นัง่ กรุณาโทร 02-3093939 ตอ 3995  หรือ fb@viehotelbangkok.com

 

———————————————————————————–

 

ประวัติเชฟ อเล็กซานเดอร คูอิลลอน

อเล็กซานเดอร คูอิลลอน เชฟเจาของรานอาหารมิชลินสตารระดับ 2 ดาว ลา มารีน (La Marine) ตัง้อยูตรงขาม

ทาเรือในเมือง L’Herbaudiere บนเกาะนัวรมูทิเย (Noirmoutier) ประเทศฝรัง่เศส

อเล็กซานเดอรเป็นลูกศิษยของ Michel Guérard ซึ่งเป็นเชฟอาหารฝรัง่เศสผูโดงดัง และมีชื่อเสียง นอกจากน้ียัง

เป็นนักเขียน และหน่ึงในผูคิดคน (Nouvelle cuisine) ซึ่งเป็นรูปแบบการปรุงอาหารที่ทันสมัย เนนการใชสวนผสม

ที่สดใหมและดีที่สุด เชฟอเล็กซซานเดอร มีความสามารถที่โดดเดน ซึ่งทําใหไดรับรางวัลอันทรงเกียรติ “Hope

Trophee” ในดานศาสตรการทําอาหารฝรัง่เศสยุคอนาคตของโลกอีกดวย

 

ในเวลาตอมา อเล็กซานเดอรไดรับ รางวัลดาวมิชลินระดับ 1 ดาว เป็นครัง้แรกในปี 2550 และไดถูกขนานนามวา

เป็น เชฟรุนใหมไฟแรง (Grand Chef de Demain) ในปี 2551 เชฟ อเล็กซานเดอร ไดสรางชื่อเป็นที่โดงดัง ทําให

เกาะนัวรมูทิเย (Noirmoutier) เป็นที่รูจักมากยิ่งขึ้นในขณะนัน้ ซึ่งเกาะนัวรมูทิเย (Noirmoutier) เป็นเกาะที่สวย

งาม อยูหางจากชายฝ่ัง Vendée ซึ่งตัง้อยูทางตอนใตของเมือง Saint-Nazaire และนอกจากน้ีเชฟ อเล็กซานเดอร
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ยังไดถูกขนานนามวาเป็นสุดยอดในการปรุงอาหารดวยปลา  เน่ืองดวยกรรมวิธีการปรุงอาหารที่มีรสชาติโดดเดน

ทําให อเล็กซานเดอร ไดรับรางวัล รางวัลดาวมิชลินระดับ 2 ดาว ในปี 2556

 

เชฟอเล็กซานเดอรไดมีการปรับเปลี่ยนเมนูอยางสมํ่าเสมอ สวนการคัดสรรวัตถุดิบที่นํามาปรุงอาหาร เชน ปลา เชฟก็

จะเลือกปลาที่ไมผานการแชแข็ง เนนความสดใหม เป็นตน ดังนัน้จึงไมจําเป็นตองถามเลยวาอาหารที่เชฟไดเสิรฟลง

บนโตะนัน้สดและอรอยหรือไม

เชฟอเล็กซซานเดอรกลาววา “ผมก็เหมือนเด็กคนอื่นๆทัว่ไป ผมชอบที่จะเอาน้ิวจิม้เลนลงไปในแป ง ซึ่งแมของผมก็

เป็นกุกที่ยอดเยี่ยมเหมือนกัน ในทุกๆสิ่งที่ผมไดลงมือทํา ผมมักจะทําใหดีที่สุด ผมชอบสิ่งสวยงาม ผลิตภัณฑ

อาหารที่ดี และผมคิดวาการทําอาหารเปรียบเสมือนงานศิลปะ ซึ่งทําใหผมตองเพียรพยายามอยางหนักเพื่อใหไดมา

ซึ่งความสมบูรณแบบ”

 

 

โรงแรมวี กรุงเทพฯ ภายใต  MGallery โดยแอคคอร  ตกแตงแนวทันสมัยระดับหาดาว มี 154 หองพรอมหองดูเพ

ล็กซ 2 ชัน้ และหองสวีท  สระวายน้ํา เดินเพียง 2 นาทีถึงรถไฟฟ าBTS สถานีราชเทวี และสามารถเดินไปชอปป้ิงที่

สยามฯไดอยางสบายๆ อรอยทุกมื้อที่หองอาหาร   VIE WINE & GRILL สบายใจพรอมผิวพรรณ สดใสที่ VIE Spa

หุนเฟิรมรางกายแข็งแรงที่ฟิตเนส VIE Fit    สังสรรทุกคืนไดที่ VIE Bar  มีเจาหน าที่เชี่ยวชาญดูแลการจัดสัมนา-

งานเลีย้ง-งานแตงงาน โรงแรมฯ ไดรับรางวัลมากมายทัง้ในและตางประเทศ อาทิ รางวัลโรงแรม“เทรนดี้” ที่สุดใน

เอเชีย, “สุดยอดโรงแรมบูติค” และ สี่ปีซอนสําหรับรางวัล “หน่ึงในสุดยอดรานอาหารแหงประเทศไทย”
www.viehotelbangkok.com

วี วิลลา หัวหิน บริหารโดยแอคคอร  ไดรับมาตราฐานโรงแรมระดับ 5 ดาว มีเพียง 13 วิลลาแบบ 2 และ 3 หอง

นอนพรอมสระวายน้ําประจําวิลลาขนาดใหญ หรือวายน้ําที่สระริมชายหาดชมวิวทะเลและหาดทรายขาวของหัวหิน

หองอาหาร Villazzo ไดรับเลือกใหเป็น ”หน่ึงในสุดยอดรานอาหารแหงประเทศไทย 2012”  และ 2013” ดวยการ

ออกแบบที่นัง่เลนระดับโอบลอมรอบดวยน้ําใส ผอนคลายความเหน่ือยลาที่ V Spa ฟิตและเฟิรมที่ฟิตเนส V Fit  ราง

วัล “สุดยอดโรงแรมบูติค 2011” และ “โรงแรมหรูที่ดีที่สุด” เป็นการตอกยํ้าถึงความสวยงามของวี วิลลา หัวหิน
 www.v-villashuahin.com
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