
สัมผัสบรรยากาศงานเฉลิมฉลองตอนรับปีใหมที่แตก

ตาง กับอาหารอิตาเลียนเลิศรสตนตําหรับจากกรุง

ลอนดอน ณ ซินยอร ซาสซี่ กรุงเทพ แหงเดียวเทา

นัน้

ซินยอร ซาสซี่ กรุงเทพฯ (Signor Sassi) สุดยอดรานอาหารอิตาเลียนสัญชาติอังกฤษ ขอเชิญชวนเหลานักชิมที่

ชื่นชอบในรสชาติอาหารอิตาเลียนขนาดแท และบรรดาสาวกของ ซินยอร ซาสซี่ สาขาตนตําหรับในยาน

Knightbridge Green กรุงลอนดอน มารวมสงทายปีเกา . . . ตอนรับปี 2013 กับอาหารมื้อคํ่าชุดพิเศษใน

บรรยากาศแสนอบอุนเป็นกันเอง บนชัน้ที่ 37 ของโรงแรมอนันตรา กรุงเทพฯ สาทร โดยมีวิวทิวทัศนของกรุงเทพ

กวางถึง 180 องศา ประดับเป็นฉากหลัง

เพื่อเฉลิมฉลองวันสุดทายของปี 2012 ในสไตลอิตาเลียน พรอมเอาใจนักชิมชาวไทย ทีมพอครัว-แมครัว ของราน

อาหารสุดเก นําโดย เชฟฟิลิปโป พากาน่ี (Chef Filippo Pagani) เอ็กเซ็ทคิวทีฟ เชฟ ประจําสาขากรุงเทพฯ ที่มาก

ดวยประสบการณและความเชี่ยวชาญจากสาขาแรกในกรุงลอนดอน ไดเตรียมเช็ทอาหารมื้อคํ่า 4 คอรส ในราคาชุด

ละ 8,900.00บาทเน็ท ที่รวบรวมความอรอยของอาหารจานเดนของทางรานฯ ไวในทุกคอรส

 

โดยเริ่มตนจาก อะโวคาโด เบอรนาโด สลัดอะโวคาโดกุงลอบเตอรที่เสริฟ พรอมครีมซอสสีชมพูนาทาน เหมาะ

สําหรับอาหารเรียกน้ํายอยเป็นจานแรก ตามมาดวย สปาเก็ตตี ้ลอบเตอร เมนูอาหารจานเด็ดของรานที่ไดรับความ

นิยมชมชอบจากนักชิมทัว่โลก กอนที่จะตบทายดวยอาหารจานหลักอยางเชน Abbacchio Ligure เน้ือแกะอบ

สมุนไพรเสริฟ พรอมซอนไวนขาว หรือ Tornedo Rossini สเต็กเน้ือสันอังกัส (Angus) เสริฟ พรอมตับหานและราด

ดวยซอสไวน นักชิมที่ชื่นชอบเน้ืออังกัสและตับหานไมควรพลาดเป็นอยางยิ่ง

 

แตกอนที่จะจบคอรสอาหารคาวดวย Caffe all’Amaretto กาแฟอิตาเลี่ยนพรีเมี่ยมผสมเหลาอะมารีทโต พรอมรวม

เคานดาวนสูปีใหมไปกับการแสดงพลุอันงดงามตระการตาเหนือแมน้ําเจาพระยา และทุกทานจะไดลิม้ลองชุดจาน

ขนมหวานที่รวบรวมขนมที่ขึ้นชื่อของรานถึง 4 อยาง ไดแก Panna Cotta, Dark Chocolate cake, Tiramisu

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%aa%e0%b8%b1%e0%b8%a1%e0%b8%9c%e0%b8%b1%e0%b8%aa%e0%b8%9a%e0%b8%a3%e0%b8%a3%e0%b8%a2%e0%b8%b2%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a8%e0%b8%87%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b9%80%e0%b8%89%e0%b8%a5%e0%b8%b4%e0%b8%a1/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%aa%e0%b8%b1%e0%b8%a1%e0%b8%9c%e0%b8%b1%e0%b8%aa%e0%b8%9a%e0%b8%a3%e0%b8%a3%e0%b8%a2%e0%b8%b2%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a8%e0%b8%87%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b9%80%e0%b8%89%e0%b8%a5%e0%b8%b4%e0%b8%a1/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%aa%e0%b8%b1%e0%b8%a1%e0%b8%9c%e0%b8%b1%e0%b8%aa%e0%b8%9a%e0%b8%a3%e0%b8%a3%e0%b8%a2%e0%b8%b2%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a8%e0%b8%87%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b9%80%e0%b8%89%e0%b8%a5%e0%b8%b4%e0%b8%a1/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%aa%e0%b8%b1%e0%b8%a1%e0%b8%9c%e0%b8%b1%e0%b8%aa%e0%b8%9a%e0%b8%a3%e0%b8%a3%e0%b8%a2%e0%b8%b2%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a8%e0%b8%87%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b9%80%e0%b8%89%e0%b8%a5%e0%b8%b4%e0%b8%a1/
http://www.thaimediapr.com/wp-content/uploads/2012/12/New-Year-at-Signor-Sassi-.jpg


และ Panettone เพียงแคไดชิมคําแรก ทานจะไมแปลกใจเลยวาทําไมของหวานทัง้ 4 ชนิดน้ีจึงเป็นที่โปรดปรานของ

นักชิมที่ไดมาลิม้ลอง และเพื่อประกันความผิดหวัง กรุณาโทรจองสํารองโตะลวงหน าไดที่ 02 210 9011ไดตัง้แตวัน

น้ีเป็นตนไป

 

ในฐานะที่เป็นสาขาแรกในทวีปเอเชีย และสาขาที่สามของโลก ซินยอร ซาสซี่ กรุงเทพฯ ยังใหความสําคัญและ

เอาใจใสกับวัสถุดิบและเครื่องปรุงที่นํามาใชในทุกขัน้ตอน เพื่อใหมัน่ใจวารสชาติและความอรอยของอาหารทุกจาน

ไดมาตรฐานเดียวกันกับสาขาตนแบบที่กรุงลอนดอน และน่ีคืออีกหน่ึงเหตุผลหลักที่ทําให ซินยอร ซาสซี่ เป็นราน

อาหารในดวงใจของนักชิมทัว่โลกมากวา 25 ปี

 

ซินยอร ซาสซี่ กรุงเทพฯ เปิดใหบริการทัง้มื้อกลางวันจาก 12.00-14.30 น. และมื้อเย็น 18.00-23.00 น. ทุกวัน

ดวยมนูอาหารใหเลือกอิ่มอรอยมากมาย พรอมไวนชัน้เยี่ยมนําเขาจากประเทศอิตาลีกวา 100 ชนิด ตัง้อยูบนถนน

นราธิวาส-ราชนครินทร สามารถเดินทางเขาออกไดอยางสะดวกสบายดวยรถสวนตัว หรือรถไฟฟ า BTS (สถานี: ชอง

นนทรี) หรือ รถเมลดวนพิเศษ BRT (สถานี: อาคารสงเคราะห) สําหรับแฟนพันธแทนของ ซินยอร ซาสซี่ กรุงเทพ

ฯสามารถติดตามความเคลื่อนไหวผานทางเฟสบุคของทางรานฯ  www.facebook.com/signorsassibkk

 

http://www.facebook.com/signorsassibkk

