
สัมผัสคูดูโอเมนูอาหารและเครื่องดื่มสไตลอิตาเลียน

ที่ลากริตตา

เพลิดเพลินไปกับอาหารเรียกน้ํายอยรสเลิศ พรอมจิบเครื่องดื่มเย็นๆ สรางความสดชื่นระหวางนัง่ชมพระอาทิตยตก

คือหน่ึงในกิจกรรมที่โรแมนติกสําหรับคูรัก และสรางความสนุกสนานสําหรับกลุมเพื่อนที่รักการสังสรรค หองอาหาร

ลากริตตาคือสถานที่ ที่สามารถตอบโจทยใหแกผูมาเยือน ดวยสถานที่ตัง้ริมหาดปาตอง และที่นัง่แบบเปิดโลงทําให

สามารถชมทัศนียภาพอันงดงามของอาวป าตอง รวมถึงชมพระอาทิตยตกทองทะเลอันดามัน ไมเพียงแตวิวอันงด

งาม ในสวนของอาหารนัน้ก็ยอดเยี่ยมเชนเดียวกัน ในเดือนสิงหาคม 2560 หองอาหารลากริตตาไดจัดโปรโมชัน่

“คิทเชน มีทส บาร (Kitchen-Meets-Bar)” เชฟแพทริเซียนําเสนอการจับคูเมนูเรียกน้ํายอย และเครื่องดื่มสไตล

อิตาเลียนที่ไมควรพลาด ไดแก

เนโกรนี แอนด คารพาโช ดิ ทอนโน ราคา 680 บาท++
(Negroni and Carpaccio di Tonno)
เน้ือปลาทนูาสดใหมสไลดเป็นแผนบางๆ  ลกัษณะคลายซาชิมิ หรอืเน้ือปลาดบิของญีป่ นุ เสริฟคูกบัสลดัเน้ือสม ผลจูนิ

เปอร และเม็ดยี่หรา เมนูน้ีทานคูกับค็อกเทลเนโกรนี

สปริทซ แอนด สปิดินี ดิ พอลโล, ซาลซิเซีย เอ เปปเปอรโรนี ราคา 620 บาท++
(Spritz and Spiedini di Pollo, Salsiccia e Peperoni)
เมนูบารบีคิว ลักษณะคลายสะเตะของไทย มีสวนผสมของเน้ือไกปรุงรส ไสกรอกอิตาเลียน พริกหวาน และมะเขือ

เทศเชอรรี่ เมนูน้ีทานคูกับค็อกเทลสปริทซ

รอสซินี แอนด ฟัวกราส อิน ซาลซา มาเดรา ราคา 890 บาท++
(Rossini and Foie Gras in Salsa Madeira)
ตับหานยางกลิ่นหอมหวล เน้ือกรอบนอกนุมใน เสิรฟคูกับลูกพรุนแหงซึ่งหอดวยแพนเซ็ตตา (เบคอนอิตาเลียน) จิม้

กับซอสมาเดราใหรสหวาน พรอมกลิ่นไวนออนๆ เมนูน้ีทานคูกับค็อกเทลรอสซินี

เบลลินี แอนด คานาเป ดิ ซาลโมเน แอฟฟูมิคาโท เอ ริคอตตา อัล พิสตาชิโอ ราคา 890 บาท++
(Bellini and Canapé di Salmone Affumicato e Ricotta al Pistacchio)
คานาเป ซึ่งมีสวนประกอบหลักคือเน้ือปลาแซลมอนสไลดเป็นชิน้บางๆ นํามามวนใหเป็นกอนสวยงาม และยัดไสดวย

ถัว่พิสตาชิโอทุบแบบหยาบๆ ชีสริคอตตา และชีสพาเมซาน ตกแตงดวยไขปลาแซลมอน และผักตามฤดูกาล เมนูน้ี

ทานคูกับค็อกเทลเบลลินี

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%aa%e0%b8%b1%e0%b8%a1%e0%b8%9c%e0%b8%b1%e0%b8%aa%e0%b8%84%e0%b8%b9%e0%b9%88%e0%b8%94%e0%b8%b9%e0%b9%82%e0%b8%ad%e0%b9%89%e0%b9%80%e0%b8%a1%e0%b8%99%e0%b8%b9%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%aa%e0%b8%b1%e0%b8%a1%e0%b8%9c%e0%b8%b1%e0%b8%aa%e0%b8%84%e0%b8%b9%e0%b9%88%e0%b8%94%e0%b8%b9%e0%b9%82%e0%b8%ad%e0%b9%89%e0%b9%80%e0%b8%a1%e0%b8%99%e0%b8%b9%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2/


มารตินี เอ พริทโท ดิ บาคคาลา เอ ซูกินี ราคา 580 บาท++
(Martini e Fritto di Baccala e Zucchini)
เมนูเทมปุระซึ่งประกอบดวยเน้ือปลาคอดชุบแป งทอดใหรสชาติเค็มเล็กน อย ซึ่งเขากันไดดีกับแตงกวาฝรัง่ทอด

กรอบรสหวาน เสิรฟรอนๆ เพื่อสัมผัสความกรอบของเน้ือแป ง เมนูน้ีทานคูกับค็อกเทลมารตินี

ราคาดังกลาวน้ีไมรวมคาบริการ 10 เปอรเซ็นต และภาษีมูลคาเพิ่ม 7 เปอรเซ็นต ขอกําหนดและเงื่อนไขอาจ

เปลี่ยนแปลงไดโดยไมแจงใหทราบลวงหน า

สอบถามขอมูลเพิ่มเติมไดที่หมายเลข +66 (0) 7634 0112 อีเมล lagritta@amari.com

เยี่ยมชมเพจเฟสบุคที่ https://www.facebook.com/LaGrittaPhuket หรือเว็บไซต www.lagritta.com

ที่อยู: อมารี ภูเก็ต เลขที่ 2 ถนนหมื่นเงิน ตําบลปาตอง อําเภอกะทู จังหวัดภูเก็ต 83150


