
สัมผัสขุมทรัพยความอรอยแหงทองทะเลลึก กับเมนู

ซีฟ ูดสุดอลัง ที่อูโนมาส

เชฟซานโดร อากิเรลา หัวหน าพอครัวใหญประจําหองอาหารอูโนมาสและโรงแรมเซ็นทาราแกรนดและบางกอก

คอนเวนชันเซ็นเตอร เซ็นทรัลเวิลด ขอชวนคุณดําดิ่งสูใตทองทะเลเมดิเตอรเรเนียน

รวมคนพบขุมทรัพยวัตถุดิบอันลํ้าคาแหงทองทะเล กับอาหารทะเลสดๆสุดพรีเมียม นํามารังสรรคเป็นเมนูจานเด็ดให

คุณไดลิม้ลอง กับเมนู “ซีฟ ูดแพลตเตอร”

ซีฟ ูดแพลตเตอร ประกอบไปดวย ปลาหมึกยักษกาลิเซียนออคโทพุส ล็อบสเตอรจากแอตแลนติก กุงแดงดีเนียรสห

วานจากประเทศสเปน ที่อาศัยอยูใตทะเลน้ําลึกอยางตํ่า 1,000 เมตร หอยเชลลไดเวอร ที่ชาวประมงดําน้ําลงไปเก็บ

คัดสรรเองกับมือ กุงแลงกุสตินเน้ือแนน และอาหารทะเลอื่นๆประจําวัน พรอมดวยเครื่องเคียงและน้ําจิม้

อูโนมาสซีฟ ูดแพลตเตอร เหมาะสําหรับ 2-3 ทาน สนนราคาที่ 5,990++ บาท/แพลตเตอร กินอาหารทะเลพรอมชม

วิวเมืองกรุงเทพสุดลูกหูลูกตา ที่หองอาหารอูโนมาส บนชัน้ 54 ของโรงแรมเซ็นทาราแกรนดฯ เซ็นทรัลเวิลด เปิดให

บริการทุกวัน ตัง้แตเวลา 16.00 น. – 01.00 น. สนใจสอบถามรายละเอียดเพิ่มเติมหรือสํารองที่นัง่ไดที่

0-2100-6255 หรืออีเมล Diningcgcw@chr.co.th

ติดตามขาวสารของหองอาหารอูโนมาสไดที่

เว็บไซต:www.unomasbangkok.com
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