
สสว.และสถาบันอาหาร ผนึกพันธมิตร ป้ันเอสเอ็มอี

ทองถิ่นสูตลาดอินเตอร

สถาบันอาหารจับมือพันธมิตรเดินหน าเพิ่มขีดความสามารถผูประกอบการเอสเอ็มอี กลุมอาหารถิ่น สมุนไพร และ

เครื่องสําอาง เนนสรางจุดเดนดานดีไซน บรรจุภัณฑ ตลอดจนการเก็บรักษา พัฒนามูลคาเพิ่มผลิตภัณฑใหโดดเดน

ดวยอัตลักษณของทองถิ่น หวังสรางความเขมแข็งผูประกอบการใหแขงขันในตลาดไดอยางยัง่ยืน

นางนิตยา พิระภัทรุงสุริยา รองผูอํานวยการ สถาบันอาหาร กระทรวงอุตสาหกรรม เปิดเผยวา สํานักงานสงเสริม

วิสาหกิจขนาดกลางและขนาดยอม (สสว.) กรมสงเสริมอุตสาหกรรม และสถาบันอาหาร กระทรวงอุตสาหกรรม จัด

ทํา “โครงการพัฒนาผลิตภัณฑเพื่อเพิ่มศักยภาพสูตลาดสากล” เพื่อพัฒนากลุมผูประกอบการวิสาหกิจขนาดกลาง

และขนาดยอม กลุมวิสาหกิจชุมชน ผูประกอบการรายยอย โดยเฉพาะในกลุมผลิตภัณฑอาหาร สมุนไพร และเครื่อง

สําอาง เพื่อตอยอดพัฒนาองคความรูของผูประกอบการใหมีความรูความเขาใจ และเห็นถึงความสําคัญของการสราง

ผลิตภัณฑที่ตรงตามความตองการของผูบริโภค กอใหเกิดเกิดมูลคาทางเศรษฐกิจดวยรูปแบบผลิตภัณฑหรือบรรจุ

ภัณฑของสินคาที่มีเอกลักษณ เสริมสรางความเขมแข็งใหกับผูประกอบการเอสเอ็มอีไทย ในการพัฒนาสินคาและ

บรรจุภัณฑใหมีคุณภาพ และพัฒนาทักษะความรูของบุคคลากรในอุตสาหกรรมที่เกี่ยวของใหมีประสิทธิภาพ มี

ปริมาณเพียงพอตอความตองการของผูประกอบการ เอสเอ็มอี

“ผลิตภัณฑทองถิ่นสวนใหญของประเทศไทยนัน้มีความนาสนใจและอรรถประโยชนมากมาย แตยังไมเป็นที่แพร

หลายเทาที่ควร ไมวาจะเป็นผลิตภัณฑเครื่องสําอาง สมุนไพร หรืออาหารถิ่น เน่ืองจากยังขาดพัฒนารูปลักษณให

สวยงาม ดึงดูดตาและการประชาสัมพันธเผยแพรคุณประโยชนใหเกิดกระแสความนิยมจนสามารถเพิ่มมูลคาทางการ

ตลาดไดมากเทาที่ตองการ

ขณะเดียวกันผลิตภัณฑบางกลุมที่ไดรับการพัฒนาใหมีความนาสนใจจนสามารถเป็นสินคาของฝากของ ที่ระลึกได

แลว แตก็ยังไมสามารถผลิตขายในเชิงพาณิชยได เน่ืองจากขาดการพัฒนาตัวผลิตภัณฑ บรรจุภัณฑ ตลอดจนการ

ประชาสัมพันธอยางตอเน่ือง จึงสงผลตอการรับร ู(Awareness) และความสนใจ (Interested) ของกลุมเป าหมาย

จนทําใหเกิดความอยากลองซื้อสินคาที่เป็นผลิตภัณฑที่ขึ้นชื่อของแตละทองถิ่นนัน้ จึงเป็นที่มาของโครงการฯ ดัง

กลาว โดยเป็นการพัฒนาองคความรูทัง้ระบบ ตัง้แตกระบวนการคิดวิเคราะหกลุมเป าหมายของผลิตภัณฑ การ

ออกแบบบรรจุภัณฑ และการเก็บรักษา ใหมีเอกลักษณสามารถผลิตและขายไดในเชิงพาณิชย สรางความเขมแข็งให

สามารถแขงขันในตลาดไดอยางยัง่ยืน” นางนิตยา กลาว

สําหรับขัน้ตอนการดําเนินโครงการฯ นัน้ คณะผูดําเนินการจะรวมกันกําหนดหลักเกณฑของผูเขารวมโครงการฯ การ

คัดเลือกผลิตภัณฑจากทัว่ประเทศเขารับการพัฒนาและอบรมเชิงปฏิบัติการใหความรูพื้นฐานดานมาตรฐานสินคา

การพัฒนาผลิตภัณฑและบรรจุภัณฑ เพื่อสรางเอกลักษณและมูลคาของผลิตภัณฑ โดยการใชนวัตกรรม เทคโนโลยี
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และงานวิจัยทางวิทยาศาสตร รวมกันใหความรูแกผูประกอบการ จํานวน 2,000 ราย และจะคัดเลือกผลิตภัณฑที่มี

ศักยภาพเหมาะสมเขาสูการพัฒนาเชิงลึกไมน อยกวา 1,000 ผลิตภัณฑ

“หลังจากการพัฒนาเชิงลึกใหแกผูประกอบการแลว ยังมีการสงเสริมผูประกอบการที่มีศักยภาพไปเปิดตลาดการคา

ทัง้ในและตางประเทศเพื่อเพิ่มโอกาสใหผูประกอบการไดมีชองทางตลาดที่หลากหลายมากยิ่งขึ้นดวย ซึ่งคาดวาโครง

การฯ น้ีจะกอใหเกิดรายไดกับผูประกอบการไมน อยกวา 1,000 ลานบาทตอปี” นางนิตยา กลาวโดยสรุป


