
สวก. โชวศักยภาพเทคโนโลยีนวัตกรรมอาหารเพื่อ

สุขภาพยกระดับงานวิจัยสูสังคมแหงอนาคต

สวก. โชวศักยภาพเทคโนโลยีนวัตกรรมอาหารเพื่อสุขภาพยกระดับงานวิจัยสูสังคมแหงอนาคต พรอมจับ 13 บริษทั

ลงทุนธุรกิจ ผลักดันสูอาหารโลก

สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) หรือ สวก. จัด “งานสัมมนาเปิดตัวเทคโนโลยีและนิทรรศการ

แสดงผลงานวิจัยกลุมเรื่องอาหาร “Taste of Innovation : นวัตกรรมอาหาร เพื่อการพัฒนา สูอนาคต” ภายใตการ

สนับสนุนของ สวก. โชวศักยภาพของผลงานวิจัยที่ตอบโจทยนโยบายของรัฐบาล ในการขับเคลื่อนอุตสาหกรรมเป า

หมายของประเทศ คือเกษตรและอาหาร สุขภาพและการแพทย ที่สามารถนําไปใชไดจริงและเป็นจุดเริ่มตนในการ

ผลักดันใหเกิดการลงทุนทางธุรกิจของภาคเอกชนในอุตสาหกรรมอาหาร ซึ่งสามารถกอใหเกิดมูลคาทางดาน

เศรษฐกิจและสังคมในอนาคตไดไมน อยกวา 570 ลานบาท ณ โรงแรม รามาการเดนส หลักสี่ กรุงเทพฯ

นายอนันต สุวรรณรัตน ปลัดกระทรวงเกษตรและสหกรณ และประธานคณะกรรมการสํานักงานพัฒนาการวิจัยการ

เกษตร กลาววา กระทรวงเกษตรและสหกรณไดมีการขับเคลื่อนแนวทางนโยบายตลาดนําการผลิตใหเกิดเป็นรูป

ธรรมภายใตการบริหารจัดการสินคาเกษตร เพื่อใหเกิดความสมดุลทางการตลาดตัง้แตตนน้ํา กลางน้ํา และปลายน้ํา

ในการเพิ่มมูลคาสินคาเกษตร และใหเกิดความเชื่อมโยงการผลิตและการตลาดระหวาง เกษตรกร ภาครัฐ และภาค

เอกชน โดยกระทรวงเกษตรและสหกรณไดใหความสําคัญกับงานวิจัย เพราะเชื่อมัน่วางานวิจัยคือกลไกสําคัญของ

การพัฒนาการเกษตรของประเทศ ซึ่งปัจจุบันการทํางานวิจัยจําเป็นตองมีเป าหมายที่ชัดเจน
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ดร.สุวิทย ชัยเกียรติยศ ผูอํานวยการสํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร กลาววา งานสัมมนาเปิดตัวเทคโนโลยีและ

นิทรรศการแสดงผลงานวิจัยกลุมเรื่องอาหาร “Taste of Innovation : นวัตกรรมอาหาร เพื่อการพัฒนา สูอนาคต”

ภายใตการสนับสนุนของ สํานักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร หรือ สวก. ในครัง้น้ี จัดขึ้นเพื่อตองการเผยแพร

เทคโนโลยีจากผลงานวิจัยกลุมเรื่อง “อาหาร” จํานวน 44 โครงการ ซึ่งพรอมถายทอดความรูและเทคโนโลยีสูหนวย

งานภาครัฐและภาคเอกชน เพื่อนําไปขยายผลสูการใชประโยชนในเชิงนโยบาย เชิงสาธารณะ และเชิงพาณิชย

ประกอบดวยภาคบรรยาย 14 โครงการ และภาคนิทรรศการ 25 โครงการ นอกจากน้ี ยังมีบูธในสวนของภาคเอกชน

ที่ไดรับการถายทอดเทคโนโลยีจาก สวก. มานําเสนอผลงานอีก 5 โครงการ ทางคณะผูจัดงานไดเชิญผูที่เกี่ยวของใน

อุตสาหกรรมอาหารและอาหารเสริม ทัง้หนวยงานภาครัฐ ภาคเอกชน และภาควิชาการ ไมน อยกวา 200 ทาน เขา

รวมงาน โดยหวังวา ผลงานวิจัยที่นําเสนอในวันน้ี จะเป็นประโยชน และเกิดการผลักดันไปสูการใชประโยชนผลงาน

วิจัยในอนาคต และพิธีลงนามสัญญาอนุญาตใหใชสิทธิผลงานวิจัย แกผูประกอบการ จํานวน 13 ราย

สําหรับผลงานวิจัยกลุมเรื่อง “อาหาร” จํานวน 14 โครงการที่มานําเสนอผลสําเร็จของโครงการอาหารแปรรูปเพื่อสุข

ภาพ สําหรับงานในครัง้น้ี มีโครงการเดน 3 โครงการโดดเดนที่นาสนใจ ไดแก

1.โครงการผลิตภัณฑลําไยสดดวยเทคนิคทางศิลปะวิทยาการอาหารระดับโมเลกุล โดย ผูชวยศาสตราจารย ดร.ชุติ

มา คงจรูญ มหาวิทยาลัยแมโจ งานวิจัยชิน้น้ีสืบเน่ืองมาจากปัญหาเรื่องลําไยไมไดคุณภาพหรือลําไยตกเกรด ทําให

เกษตรกรไมสามารถจําหนายในราคาที่สูงได จึงไดนําลําไยตกเกรดเหลานัน้มาแปรรูปเป็น “ชาลําไยสด” ที่รสชาติ

อรอย อุดมไปดวยคุณคาทางโภชนาการที่มีอยูในเน้ือลําไย มีฤทธิ ์ตานอนุมูลอิสระ อุดมไปดวยสารพอลิฟีนอล แค

ลอรี่ตํ่า ไมมีน้ําตาล ไมมีสารกันบูด เป็นเครื่องดื่มเพื่อสุขภาพที่มีวัตถุดิบจากธรรมชาติ เพื่อใหผูบริโภคสามารถเขา

ถึงไดงายกวานัน่เอง

2.โครงการวิจัยเรื่องการพัฒนาอาหารเหลวเสริมสุขภาพสําเร็จรูป เพื่อเป็นแหลงโปรตีนสําหรับผูสูงอายุ โดย

ศาสตราจารย ดร.สมปอง คลายหนองสรวง มหาวิทยาลัยขอนแกน เกิดจากจากการพบวา แนวโนมการเพิ่ม

ประชากรผูสูงอายุในประเทศไทยมีเพิ่มขึ้นอยางตอเน่ือง จึงไดพัฒนาอาหารเหลวเสริมสุขภาพที่มีองคประกอบของ

โปรตีนไฮโดรไลเซทจากไขขาวของไขไกและเลือดจระเขสยาม ที่มีคุณคาทางโภชนาการครบถวน มีความออนนุม

และงายตอการเคีย้วและกลืนสําหรับผูสูงอายุมากขึ้น ผลิตภัณฑโปรตีนคลายเน้ือน้ีจะมีใหเลือก 3 รส ไดแก รส

กลวย วานิลลา และช็อกโกแลต รับประทานงายเพียงแคอุนก็พรอมรับประทานไดทันที

3.โครงการผลิตภัณฑอาหารวางไทยและเบเกอรี่ทดแทนแป งสาลีบางสวนดวยแป งขาวเจา โดย ดร.จันทรจนา

ศิริพันธวัฒนา มหาวิทยาลัยสวนดุสิต โดยคัดเลือกผลิตภัณฑเบเกอรี่ที่จําหนายในสวนดุสิตโฮมเบเกอรี่จํานวน 5

ผลิตภัณฑ ประกอบดวย แยมโรล ชิฟฟอน คุกกี้เนย โดนัทหรือขนมปังไสกรอกและถวยทารต และอาหารวางไทย

ยอดนิยมที่มีสวนผสมของแป งสาลีเป็นสวนประกอบ จํานวน 5 ผลิตภัณฑ ไดแก ขนมป้ันสิบ กะหรี่ป๊ับ ขนมเกลียว

ทอง ขนมกรอบเค็มและขนมสาลี่กรอบ แลวนํามาศึกษาสูตรและกรรมวิธีการผลิตโดยใชแป งขาวเจา 4 สายพันธุ ได



แก ปทุมธานี 1 ขาวตาแหง 17 กข41 และ กข6 ทดแทนบางสวน โดยจุดเดนของผลิตภัณฑจะไดผลิตภัณฑขนม

ไทยและเบเกอรี่ที่ใชแป งขาวเจาทดแทนแป งสาลี และไดวัตถุดิบแป งขาวที่จัดจําหนายใหกับโรงงานผลิตขนมไทย

และเบเกอรี่ ชวยลดตนทุนและสรางมูลคาแป งขาวไทย

นอกจากน้ี ภายในงานยังจัดใหมีพิธีลงนามสัญญาอนุญาตใหใชสิทธิผลงานวิจัยของ สวก. จํานวน 13 โครงการ อาทิ

โครงการวิจัยและพัฒนาหญาหวานเพื่อใชเป็นผลิตภัณฑใหความหวาน ระหวาง สวก.และบริษทั ซูกาเวีย จํากัด

,โครงการวิจัยการศึกษาความปลอดภัยและประสิทธิผลลดน้ําตาลในเลือดของมะระขีน้กแคปซูลในผูที่มีภาวะกอน

เป็นเบาหวาน ระหวาง สวก. และมูลนิธิโรงพยาบาลเจาพระยาอภัยภูเบศร, พิธีลงนามโครงการพัฒนานวัตกรรมเพื่อ

เพิ่มมูลคาผลิตภัณฑหมี่โคราช ระหวาง สวก. และหางหุนสวนจํากัด แมตุยหมี่ตะคุ ฯลฯ เป็นตน

สําหรับพิธีลงนาม “โครงการพัฒนาผลิตภัณฑอาหารทางการแพทยสําหรับผูปวยที่มีเบาหวาน โดยใชขาวเป็นวัตถุดิบ

หลักเพื่อทดแทนผลิตภัณฑนําเขาจากตางประเทศ” ระหวาง สวก. และบริษทั ดีโอดี ไบโอเทค จํากัด (มหาชน) เป็น

โครงการวิจัยที่โดดเดนและนาสนใจอยางมาก เพราะมีประโยชนและเหมาะสมกับสถานการณปัจจุบันที่พบวา ปัญหา

โรคเบาหวานเป็นปัญหาใหญและกําลังทวีความรุนแรงมากยิ่งขึ้น เพราะมีผูปวยเพิ่มขึ้นทุกปี ซึ่งมาจากวิถีชีวิตที่

เปลี่ยนแปลงรวมถึงพฤติกรรมการรับประทานอาหารที่ไมดีตอสุขภาพ ทําใหอัตราการเสียชีวิตและการทุพพลภาพ

เพิ่มขึ้น ปัจจุบันประเทศไทยมีผูปวยเบาหวานมากถึง 4.8 ลานราย และหลายรายเกิดภาวะแทรกซอน

นอกจากน้ี ยังมีผูรวมงาน ใหความเห็นตองานในครัง้น้ีวา นายแพทยเปรม ชินวันทนานนท ประธานมูลนิธิโรง

พยาบาลเจาพระยาอภัยภูเบศรในพระอุปถัมภสมเด็จพระเจาภคินีเธอเจาฟ าเพชรรัตนราชสุดา สิริโสภาพัณณวดี

กลาววา การประสานความรวมมือกับ สวก. มีการพัฒนาผลิตภัณฑอยางตอเน่ือง โดยเฉพาะดานสมุนไพร เป็นการ

ชวยเกษตรกรใหแปลงผลผลิตเป็นรายได และมูลนิธิยังสนับสนุนสมุนไพรเกษตรอินทรีย มาเป็นยา เครื่องสําอาง ซึ่ง

งานวิจัยของ สวก. มีหลายชิน้ เชน รางจืด ใชตานพิษจากยาฆาแมลง แกปัญหาผูที่ไดรับสารเคมี ทัง้โดยทางตรง

และทางออม มะระขี้นก ใชสําหรับลดน้ําตาลในรูปแบบยา ลดน้ําตาลในกระแสเลือด ใชแทนยาจากตางประเทศที่เป็น

ยาแผนปัจจุบัน มะระขีน้กมีสรรพคุณทัง้ป องกันและรักษา โดยเฉพาะในผูสูงอายุ ชวยควบคุมใหน้ําตาลไมสูง

นอกจากน้ี มูลนิธิโรงพยาบาลเจาพระยาอภัยภูเบศร มีการรักษาในเรื่องของไต พัฒนาตอยอดโดยใชนาโนเทคโนโลยี

ในรูปสเปรย เป็นสเปรยไพร เหลาน้ีเกิดจากงานวิจัยของ สวก. ที่นํามาตอยอดพัฒนา และมีผลิตภัณฑออกจําหนาย

แลว และในอนาคตก็ยังมีแผนในความรวมมือที่จะพัฒนาอีกมาก

นายสุเทพ ตันติวิทยากร ผูอํานวยการฝ ายวางแผนและควบคุมเครื่องอุปโภคบริโภคบนเครื่องบิน บริษทั การบินไทย

จํากัด (มหาชน) กลาววา งานวิจัยที่ สวก. นํามาเสนอในวันน้ีเป็นประโยชนและตอบโจทยนโยบายองคกร และ

การบินไทยสามารถนําไปตอยอดธุรกิจได โดยปัจจุบันการบินไทยมีนโยบาย 2 เรื่องที่ชัดเจน ไดแก เรื่อง food

waste management หรือ การลดการสูญเสียทางดานทรัพยากร ลดขยะอาหารของโลก และเรื่อง alternative

meat products หรือ การบริการอาหารที่ทําเหมือนเน้ือ การบินไทยมีเที่ยวบินประมาณ 80,000 เที่ยวบินตอปี มี



อาหาร 20 กวาลาน portion ตามจํานวนผูโดยสาร การบินไทยเป็นองคกรหน่ึงที่เป็นผูใชอาหารเยอะมาก ดังนัน้ งาน

วิจัยจากงานที่นํามาเสนอในครัง้น้ี จึงเป็นประโยชนและนาสนใจในการนําไปปรับใชอยางยิ่ง

นายวุฒิชัย อนันตกุล ประธานเจาหน าที่สายงานโครงการ บริษทั ดีโอดี ไบโอเทค จํากัด (มหาชน) กลาววา เรามี

ผลิตภัณฑที่จะรวมพัฒนากับ สวก. ที่สามารถทดแทนอาหารทางการแพทยที่ตองนําเขาจากตางประเทศ โดยใชขาว

เป็นวัตถุดิบหลัก เป็นการสงเสริมเกษตรกรในประเทศ ใหขาวไทยมีบทบาทมากขึ้น ทีมนักพัฒนาวิจัยจาก สวก. ได

วิจัยใหมีการใชน้ําตาลจากขาวใหสามารถรักษาเบาหวานได มีแผนพัฒนาสูตรอาหารสําหรับผูปวยเบาหวาน

ผลิตภัณฑที่ใชสารสกัดจากขาว รํา เป็นวัตถุดิบ ขณะน้ียังอยูในขัน้วิจัยรวมกัน ยังไมมีผลิตภัณฑออกมา ในอนาคต

คาดวาจะไดผลิตภัณฑที่เกิดจากการพัฒนา เชน นมผงละลายน้ําใหผูปวยเบาหวาน อาหารสําหรับผูปวยมะเร็ง

อาหารเสริม เป็นตน

อีกสวนหน่ึงภายในงาน มีนิทรรศการผลงานวิจัยกลุมเรื่องอาหารที่แบงออกเป็น 4 โซน ไดแก 1.โซน Show Case

จัดแสดงผลิตภัณฑผลงานวิจัยจากหิง้สูหาง 2.โซนแสดงตนแบบผลงานวิจัยพรอมใชเชิงพาณิชยมากกวา 10 ผลงาน

3.โซนจัดแสดงขอมูลองคความรูพรอมใชเชิงสาธารณะมากกวา 5 ผลงาน และ 4.โซนคลินิกวิจัยเพื่อใหคําปรึกษา

และถายทอดองคความรูพรอมกับการจับคูธุรกิจ พรอมใหผูรวมงานเขามาชมและศึกษาเพิ่มเติมไดตลอดเวลา


