
สถาบันคุณวุฒิวิชาชีพ ยกระดับ Street Food มือ

อาชีพตัวจริง พรอมเดินสายทั่วประเทศ

สถาบันคุณวุฒิวิชาชีพ ยกระดับ Street Food มืออาชีพตัวจริง พรอมเดินสายทัว่ประเทศ

สถาบันคุณวุฒิวิชาชีพ (องคการมหาชน) ยกระดับรานอาหารริมบาทวิถี นํารอง ดวยกิจกรรม Street Food On Tour

ตอกยํ้าความเป็นมืออาชีพ พรอมตราสัญลักษณ “มอช รานน้ีมีมืออาชีพ” เดินสายหัวเมืองตางจังหวัดทัว่ประเทศ

ตอยอดผูประกอบอาหารริมบาทวิถี หรือ Street Food ที่ไดรับใบประกาศนียบัตรคุณวุฒิวิชาชีพและหนังสือรับรอง

มาตรฐานอาชีพ ผลักดันการสรางมืออาชีพ ภายใตความรวมมือกับ สถาบันอาหาร สมาคมฟ ูดทรัคแหงประเทศไทย

ธนาคารออมสิน และ SME D BANK รวมผลักดันตอยอดผูประกอบอาหารริมบาทวิถี หรือ Street Food ที่ผานการ

ประเมนิสมรรถนะ ไดรบัใบประกาศนียบตัรคณุวฒุิวชิาชพีและหนังสอืรบัรองมาตรฐานอาชพี การนัตีคณุภาพ “รานน้ี

มีมืออาชีพ” เนนความสะอาด ปลอดภัย ไดมาตรฐาน สรางความเชื่อมัน่แกผูบริโภค

นายพิสิฐ รังสฤษฎวุฒิกุล ผูอํานวยการสถาบันคุณวุฒิวิชาชีพ กลาววา “สคช. ไดรวมมือกับภาคีรวมในการผลักดันให

กลุมผูประกอบการรานอาหารริมบาทวิถี รวมถึง ผูประกอบการฟ ูดทรัค ในการขับเคลื่อนและยกระดับมาตรฐาน ซึ่ง

ผูผานการรับรองมาตรฐานดังกลาว จะไดรับตรา “มอช” จากสถาบันคุณวุฒิวิชาชีพ เพื่อเป็นการยืนยันความสะอาด

ปลอดภัย ไดมาตรฐาน ที่ผานมา สคช. เป็นสวนหน่ึงในการตอยอดยกระดับผูประกอบการรานอาหารริมบาทวิถีใน

ประเทศไทยใหมีมาตรฐานและปลอดภัยสําหรับผูบริโภค รวมถึง การจัดกิจกรรมตอเน่ืองเพื่อให Street Food มืออา

ชีพ สรางความประทับใจใหกับผูบริโภค และในระยะอันใกลน้ี สคช. จะนํารองเดินสายในการนําความเป็นมืออาชีพ

ไปสรางการบริการที่ประทับใจแกทัง้นักทองเที่ยวทัง้ชาวไทยและชาวตางประเทศตามหัวเมืองใหญทัว่ประเทศ เพื่อ

เป็นการตอกยํ้าวา Street Food ของไทยมีมาตรฐานสากล นอกจากน้ี สคช. ยังไดรวมมือกับธนาคารออมสินและ

SME D Bank เพื่อตอยอด เติมทุน และเติมคุณภาพชีวิตใหกับผูประกอบการอาชีพอิสระ และจะขยายไปยังอาชีพ

อื่นๆ อีกหลายสาขาวิชาชีพ”

นางสาววรชนาธิป จันทนู รองผูอํานวยการสถาบันคุณวุฒิวิชาชีพ กลาวเสริมวา “สคช. ยกระดับผูประกอบอาหารริม

บาทวิถี หรือ Street Food โดยจัดกิจกรรม Street Food On Tour รวมผูที่ผานสมรรถนะตามมาตรฐานอาชีพ และ

ไดรับใบประกาศนียบัตรคุณวุฒิวิชาชีพและหนังสือรับรองมาตรฐานอาชีพ สาขาผูประกอบอาหารริมทาง และไดรับ

ตราสัญลักษณ“มอช” ทําใหผูบริโภคมีความมัน่ใจวารานน้ีมืออาชีพ สะอาด ปลอดภัย ไดมาตรฐานตามแนวทางที่

เป็นสากล Street Food On Tour จะสัญจรไปตามสถานที่ทองเที่ยวจังหวัดตางๆ และหัวเมืองทัว่ประเทศ ทัง้น้ี การ

ยกระดับอาหารริมบาทวิถีในประเทศไทย จะเป็นการยกระดับ Street Food ของไทยเป็น World Destination

เพราะผูประกอบอาหารริมทางหรือริมบาทวิถีเป็นเสนหที่ดึงดูดนักทองเที่ยวสูประเทศไทยเป็นอยางมาก สํานักขาวซี
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เอ็นเอ็นไดจัดอันดับใหกรุงเทพมหานคร เมืองหลวงของประเทศไทยเป็นอันดับ 1 ของเมืองที่อาหารริมทางหรือ

Street Food ที่ดีที่สุดของโลกจาก 23 เมืองทัว่โลก ดังนัน้ การพัฒนาและยกระดับ Street Food ใหมีมาตรฐาน “ม

อช” จะเป็นเครื่องการันตีและสรางความมัน่ใจใหผูบริโภคทัง้ชาวไทยและชาวตางประเทศ อันจะสงผลตอเศรษฐกิจ

ของประเทศและรายไดของประเทศเพิ่มมากยิ่งขึ้น”

ดานนายชุมพล แจงไพร หัวหน าคณะทํางานจัดทํามาตรฐานอาชีพและคุณวุฒิวิชาชีพ สาขาวิชาชีพการทองเที่ยว การ

โรงแรม ภัตตาคารและรานอาหาร สาขาการใหบริการอาหาร อาชีพผูประกอบอาหารริมบาทวิถีและผูอํานวยการ

โรงเรียนการอาหารไทย เอ็ม เอส ซี กลาววา “ตราสัญลักษณ”มอช” เป็นผลงานที่ยอดเยี่ยมของ สคช.ที่พยายามจะ

ชวยผลักดันทุกอาชีพในการสรางมาตรฐาน ซึ่งกิจกรรม Street Food On Tour ตอกยํ้าศักยภาพความเป็นมืออาชีพ

ของ Street Food ไทยที่ติดอันดับ 1 ของโลก ถือเป็นกิจกรรมที่ดีในการสรางความมัน่ใจใหกับผูบริโภค เมื่อเห็น

ตราสัญลักษณ”มอช” ที่บงบอกความเป็นมืออาชีพ ทัง้ในเรื่องคุณภาพของสวนผสม วัตถุดิบกอนนํามาประกอบอา

หาร เพื่อรสชาติอรอยถูกปากผูบริโภค รวมถึงการกําจัดขยะอาหารเหลือ เพื่อลดผลกระทบตอสิ่งแวดลอม และผม

ตองการรวมผลักดันใหคนในอาชีพมีมาตรฐานอาชีพ การรองรับสมรรถนะของบุคคล เพื่อภูมิใจในความเป็นมืออาชีพ

เพราะน่ีคือการพัฒนาตัวเองและพัฒนาอาชีพของทุกทุกคน เพื่อการยอมรับในระดับสากล”

ซึ่งการจะไดรับมาตรฐาน “มอช” เพื่อบงชี้ถึงความเป็นมืออาชีพจากสถาบันคุณวุฒิวิชาชีพนัน้ ตองผานการประเมิน

ตามมาตรฐานอาชีพในแตละมาตรฐาน ปัจจุบัน มีมากถึง 400 อาชีพ ที่สถาบันคุณวุฒิวิชาชีพ ไดดําเนินการจัดทํา

โดยผานองคกรรับรองสมรรถนะของบุคคลตามมาตรฐานอาชีพทัว่ประเทศ โดยใชแนวทางมาตรฐาน ISO/IEC

17024 การรับรองบุคลากรเป็นหลักในกระบวนการประเมิน ดังนัน้ จึงมัน่ใจไดวา บุคลากรที่ผานการประเมิน จะ

ผานขัน้ตอน อยางมีมาตรฐานตามแนวทางที่เป็น และมาตรฐาน “มอช” จะเป็นเครื่องหมายในการยืนยันความเป็น

มืออาชีพในแตละสาขาอาชีพไดเป็นอยางดี เกิดประโยชนในทุกมิติ ทัง้นายจาง ผูใชบริการ และภาครัฐ กลาวคือ

นายจางมัน่ใจไดวาลูกจางสามารถทํางานไดอยางมีสมรรถนะตามที่มาตรฐานอาชีพกําหนด ผูใชบริการ จะเชื่อมัน่ได

วา ผูใหบริการสามารถใหบริการอยางมีมาตรฐาน มีความเป็นมืออาชีพอยางแทจริง และเมื่อบุคลากรในประเทศมี

ประสิทธิภาพ ก็จะทําใหการขับเคลื่อนประเทศเป็นไปอยางเขมแข็งและยัง่ยืน เป็นที่ยอมรับในระดับสากล

สอบถามขอมูลเพิ่มเติม
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