
สดจากฟารมพรอมเสิรฟถึงโตะ ที่ หองอาหารแอทติ

โก

แอทติโกรวมมือกับหัวหิน ไวน ยารด จัดงาน “4 Hands by Attico” พิเศษสุดดวยดินเนอรสุดหรูโดยเชฟมิชลินสตา

ร เจมส โนเบิล เป็นแขกพิเศษในวันที่ 7 และ 8 กุมภาพันธ 2560

“4 Hands by Attico” เป็นการรวมมือกันเพื่อรังสรรคดินเนอรสุดพิเศษโดยเชฟ โทมัส สมิธ รวมกับเชฟยอดฝีมือใน

การทําอาหารอิตาเลียนอยาง เชฟมิชลินสตาร เจมส โนเบิล ซึ่งนําวัตถุดิบจากฟารมบูติกของเขาที่ปากน้ําปราณ

ปราณบุรี จังหวัดประจวบคีรีขันธ ที่รูจักกันดีในประเทศไทยวาเป็นสถานที่รณรงคลดปริมาณคารบอน ซึ่งเป็นผูริเริ่ม

การจัดสงอาหารสดจากฟารมถึงราน รวมถึงริเริ่มการทําอาหาร โดยใหความสําคัญกับความสดใหมของวัตถุดิบ

ในงาน“4 Hands by Attico” เชฟไดรังสรรคเมนูพิเศษถึง 6 คอรส โดดเดนในเรื่องของวัตถุดิบจากปากน้ําปราณ

รวมกับวัตถุดิบออแกนิคหลายชนิด รวมไปถึง ผักหายากในไทย ทามกลางเมนูอาหารตางๆ แขกทุกทานจะไดอิ่ม

อรอยไปกับฟัวกราสชิน้อวบเสิรฟคูกับซอสแตงกวา และสลัดดอกไมป า ทาจินปลาแมน้ํากับเลมอนดอง และขนมปัง

แอฟริกาเหนือป้ิงหอมเครื่องเทศ บราวน่ีบีทรูทและเชอรรี่ป าซึ่งทําจากช็อคโกแลตที่ผลิตในบริเวณชายแดนลาว

โดยในเมนูน้ีจะทําการเสิรฟคูกับไวนกลิ่นหอมกรุนจากหัวหิน เพื่อสัมผัสถึงรสชาติอาหารพื้นเมืองมากขึ้นดวยการ

เพิ่มวัตถุดิบออแกนิคจากพื้นที่ตางๆในไทย เครื่องเทศกลิ่นหอมและไวนรสชาติดี เพราะฉะนัน้เมนูในงานพิเศษครัง้น้ี

แสดงใหเห็นถึงสูตรอาหารอิตาลีที่ดีสุด โดยใหผูชื่นชอบอาหารไดมาลองสัมผัสประสบการณใหมแหงรสชาติกันได

“ทางเรามีความยินดีเป็นอยางยิ่งที่จะลูกคาจะไดลิม้รสชาติความอรอยของการตัง้ใจรวมมือกันในครัง้น้ีของ “4

Hands” ซึ่งเชฟ เจมส โนเบิล ไดทํางานและเรียนรูกับคนทองถิ่น แหลงกําเนิดของวัตถุดิบ ที่ถือไดวามีความจําเป็น

อยางยิ่งของการประกอบอาหารและทําใหไดอาหารที่มีคุณภาพและมีความพิเศษ ซึ่งเราภูมิใจมากที่จะไดเสนอเมนูน้ี

และมัน่ใจวาทุกคนจะไดรับประสบการณใหมในครัง้น้ี” เชฟ สมิธ กลาว

โดยเมนูพิเศษน้ีจะพรอมใหบริการในวันที่ 7 และ 8 กุมภาพันธ 2560 ในราคา 2,200++ บาทตอทาน สามารถสํารอง

ที่นัง่ลวงหน าไดที่ โทร 02-302-0333
# # #

เกี่ยวกับแอทติโก

แอทติโก ณ โรงแรมเรดิสัน บลูพลาซา กรุงเทพฯ ไดรับรางวัลชนะเลิศในการใหบริการรานอาหารอิตาเลียน ใน

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%aa%e0%b8%94%e0%b8%88%e0%b8%b2%e0%b8%81%e0%b8%9f%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%a1%e0%b8%9e%e0%b8%a3%e0%b9%89%e0%b8%ad%e0%b8%a1%e0%b9%80%e0%b8%aa%e0%b8%b4%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%9f%e0%b8%96/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%aa%e0%b8%94%e0%b8%88%e0%b8%b2%e0%b8%81%e0%b8%9f%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%a1%e0%b8%9e%e0%b8%a3%e0%b9%89%e0%b8%ad%e0%b8%a1%e0%b9%80%e0%b8%aa%e0%b8%b4%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%9f%e0%b8%96/


บรรยากาศครื้นเครงและเต็มเป่ียมไปดวยเสนหแบบชนบท จากที่นัง่ที่สวยงามบนชัน้ 28 โดยทุกทานสามารถเลือกที่

นัง่ไดทัง้แบบในหองอาหาร บริเวณระเบียงสําหรับผูที่ชื่นชอบรับประทานอาหารกลางแจง รวมถึงแบบหองสวนตัว ณ

แยกอโศกที่สามารถเดินไดจากสถานีรถไฟฟ า และรถไฟฟ าใตดิน แอทติโก เปิดทุกวัน ตัง้แตเวลา 12.00น. ถึง 14.

30น. และ 18.00น. ถึง 23.00น. (ปิดรับรายการอาหารเมนูสุดทายเวลา 14.30น. และ 23.00น. ติดตอขอมูลไดที่

www.venusbkk.com อีเมล info.bangkok.blu@radisson.com หรือ โทร. 02-302-3333

เกี่ยวกับเรดิสัน บลูพลาซา กรุงเทพ

เรดิสัน บลู คือหน่ึงในแบรนดโรงแรมระดับโลก ซึ่งเป็นเครื่องหมายแหงความสมบูรณแบบ ดวยการตอนรับอยางดี

จากกลุมผูใหบริการจากเรดิสัน Yes I Can! เสมอ โรงแรม เรดิสัน บลูพลาซา กรุงเทพฯ มี 266 หอง ซึ่งพรอม

รับแขกไดหลากหลายสไตล และ 24 หองสูท ยิ่งไปกวานัน้คือหองประชุม หองรับประทานอาหารที่มีเอกลักษณ

เฉพาะตัวไมเหมือนใคร และทางเลือกอื่นๆในการพักผอนมากมาย ใจกลางเมืองกรุงเทพฯ ณ ถนนสุขุมวิท โรงแรม

เรดิสัน บลูพลาซา สามารถเดินทางไดงายจากทัง้สองทาอากาศยานนานาชาติกรุงเทพฯ

เน่ืองจากโรงแรมตัง้อยูใกลกับแยกอโศกที่สามารถเดินทางไดงายทัง้จากรถไฟฟ าและรถไฟใตดิน อีกทัง้ในบริเวณ

ใกลกับโรงแรมยังอยูใจกลางเมืองที่เต็มไปดวยวัฒนธรรม แหลงการคาขาย แหลงบันเทิง และสถานที่ชอปป้ิง ไดรับ

การออกแบบมาเพื่อลูกคาที่มาเพื่อพักผอนหรือมาทําธุรกิจ โรงแรมเรดิสัน บลู พลาซา กรุงเทพฯ จึงสามารถให

คํานิยามไดวาเป็นโรงแรมที่ใหประสบการณอันทันสมัยแกลูกคาทุกคน ชมขอมูลเพิ่มเติมได

ทีw่ww.radissonblu.com/plazahotel-bangkok

ติดตอรายละเอียดเพิ่มเติมไดที่:

อาภาพรรณ วรมิตร

ผูชวยผูจัดการฝ ายประชาสัมพันธ, โรงแรมเรดิสันบลู พลาซา กรุงเทพ

อีเมล: pr.bangkok.blu@radisson.com

โทร: 02- 302-3333 โทรศัพทมือถือ 087-499- 6585

เว็บไซต: http://www.venuesbkk.com/

รักษณิา สุภัททนันทกุล

มิดาส คอมมิวนิเคชัน่ อินเตอรเนชัน่เนล

อีเมล: ruksina@midas-pr.com

โทร: 080-304-8870

เว็บไซต: www.midas-pr.com


