
สคช. จับมือหนวยงานพันธมิตร และภาคีในทองที่

จังหวัดชลบุรี จัดกิจกรรม ”เติมทักษะ เติมทุน เพื่อ

รานอาหารมืออาชีพเมืองชลบุรี”

สถาบันคุณวุฒิวิชาชีพ หรือ สคช. จับมือหนวยงานพันธมิตร และภาคีในทองที่จังหวัดชลบุรี จัดกิจกรรม ”เติมทักษะ

เติมทุน เพื่อรานอาหารมืออาชีพเมืองชลบุรี” รวมผลักดันสตรีทฟ ูดภายในจังหวัดชลบุรีสูระดับสากล ยกระดับ

มาตรฐานทัง้ความอรอย ความสะอาด ถูกสุขอนามัย พรอมแนะนําการเตรียมความพรอมกอนเขารับการประเมิน

สมรรถนะมาตรฐานอาชีพ ไดรับใบประกาศนียบัตรคุณวุฒิวิชาชีพและหนังสือรับรองมาตรฐานอาชีพ และตรา

สัญลักษณ “มอช” การันตีคุณภาพ “รานน้ีมีมืออาชีพ” สรางความเชื่อมัน่แกผูบริโภค นักทองเที่ยวชาวไทยและตาง

ประเทศ

นางสาววรชนาธิป จันทนู รองผูอํานวยการสถาบันคุณวุฒิวิชาชีพ เปิดเผยวา ปัจจุบันอาหารไทยเป็นที่นิยมอยางแพร

หลาย และถือเป็นมุมสะทอนถึงชีวิตวัฒนธรรมไทย ทัง้ยังเป็นการสงเสริมการกระจายรายไดไปสูชุมชนตางๆ ใน

ทองถิ่นอันนําไปสูการพัฒนาและสรางคนสรางงานประเทศไทยไดรับการยอมรับจากตางชาติ วาเป็นประเทศที่มี

อาหารริมบาทวิถีหรือสตรีทฟ ูดที่ดีที่สุดแหงหน่ึงของโลก ทัง้น้ีประเมินวาสิน้ปี พ.ศ.2560 ภาพรวมตลาดริมบาทวิถี

ในประเทศไทยมีมูลคา 2.76 พันลานบาท (2.76 แสนลานบาท) ดังนัน้เพื่อใหรูปแบบของอาหารริมบาทวิถีมีมาตร

ฐาน จึงควรใหการจัดทํามาตรฐานอาชีพและคุณวุฒิวิชาชีพเพื่อเป็นการยกระดับอาหารริมบาทวิถีในประเทศไทยใหมี

มาตรฐานและปลอดภัย สรางความเชื่อมัน่แกผูบริโภค ซึ่งเมื่อเดือนเมษายนที่ผานมา สคช.ไดรวมกับภาคีความรวม

มือจัดกิจกรรม “Street Food On Tour” ตอยอดผูประกอบอาหารริมบาทวิถี ที่ผานการประเมินสมรรถนะ ไดรับใบ

ประกาศนียบัตรคุณวุฒิวิชาชีพและหนังสือรับรองมาตรฐานอาชีพ การันตีคุณภาพ “รานน้ีมีมืออาชีพ” ซึ่งกิจกรรมดัง

กลาวไดรับผลตอบรับจากผูบริโภคเป็นอยางมาก

ลาสุด สถาบันคุณวุฒิวิชาชีพไดรวมมือกับธนาคารพัฒนาวิสาหกิจขนาดกลางและขนาดยอมแหงประเทศไทย และ

หนวยงานภาคีในทองที่จังหวัดชลบุรี จัดกิจกรรมประชุมหารือผูประกอบการรานอาหาร จ.ชลบุรี ภายใตแนวคิด

”เติมทักษะ เติมทุน เพื่อรานอาหารมืออาชีพเมืองชลบุรี” เป็นการปฐมนิเทศผูประกอบการรานอาหาร และราน

อาหารริมบาทวิถีในพื้นที่จังหวัดชลบุรี ใหมีความรูความสามารถตามมาตรฐานอาชีพ และไดรับโอกาสในการพัฒนา

ทักษะความรู สามารถนําไปตอยอดธุรกิจของตัวเองได ซึ่งถือเป็นอีกหน่ึงแนวทางจะสงผลใหเกิดประโยชนในการยก

ระดับจังหวัดชลบุรี แหลงทองเที่ยวสําคัญของประเทศใหเป็นที่รูจักในวงกวาง และไดรับการยอมรับจากนักทอง

เที่ยวทัง้ชาวไทยและตางประเทศ ถึงความมีมาตรฐานที่เป็นมืออาชีพของผูประกอบอาหารกลุมผูประกอบอาหารใน
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รานอาหาร และผูประกอบอาหารริมบาทวิถี ที่ผานการประเมินสมรรถนะของบุคคลตามมาตรฐานอาชีพ ดวย

แนวทางที่เป็นสากล สามารถเชื่อมัน่ในความสามารถในการทํางานของผูผานการประเมิน และไดรับตรา “มอช” จาก

สถาบันคุณวุฒิวิชาชีพ เพื่อเป็นยืนยันความเป็นมืออาชีพ ถึงความมีทักษะในการปฏิบัติงานทําอาหารไดอยางสะอาด

ปลอดภัย ถูกสุขอนามัยและไมสงผลกระทบตอสิ่งแวดลอม

“การพัฒนาและยกระดับอาหารริมบาทวิถีหรือสตรีทฟ ูดใหมีมาตรฐาน “มอช” จะเป็นเครื่องการันตีและสรางความ

มัน่ใจใหผูบริโภคทัง้ชาวไทยและเป็น World Destination ของชาวตางประเทศ เพราะผูประกอบอาหารริมบาทวิถี

เป็นเสนหที่ดึงดูดนักทองเที่ยวสูประเทศไทยเป็นอยางมาก อันจะสงผลตอเศรษฐกิจของประเทศและรายไดของ

ประเทศเพิ่มมากยิ่งขึ้น” นางสาววรชนาธิป กลาว

นายไวภพ แซปึง หรือเชฟปึง ทีมคณะทํางานจัดทํามาตรฐานอาชีพและคุณวุฒิวิชาชีพ สาขาวิชาชีพการทองเที่ยว

การโรงแรม ภัตตาคารและรานอาหาร สาขาผูประกอบอาหาร อาชีพผูประกอบอาหารไทย และ สาขาการใหบริการอา

หาร อาชีพผูประกอบอาหารริมบาทวิถี และเชฟประจํารายการยกโขยงหกโมงเชา กลาวเพิ่มเติมวา กิจกรรม “เติม

ทักษะ เติมทุน เพื่อรานอาหารมืออาชีพเมืองชลบุรี” ถือเป็นการผลักดันใหอาหารริมบาทวิถีของจังหวัดชลบุรีมีความ

เขมแข็ง และเป็นที่ยอมรับในระดับสากล ซึ่งเมื่อเห็นตราสัญลักษณ “มอช” ที่บงบอกความเป็นมืออาชีพ มีมาตรฐาน

สรางความมัน่ใจใหกับผูบริโภค ทัง้ในเรื่องคุณภาพของวัตถุดิบที่นํามาประกอบอาหาร ขัน้ตอนการปรุงอาหารที่ถูก

หลักอนามัย รวมถึง การกําจัดขยะอาหารเหลือ ลดผลกระทบตอสิ่งแวดลอม เป็นการสรางประสบการณที่ดีใหแกนัก

ทองเที่ยวที่ไดมาชิมอาหารริมทางในประเทศไทย

สําหรับกลุมผูเขารวมกิจกรรมครัง้น้ี เป็นผูประกอบการในรานอาหารและผูประกอบการในรานอาหารริมบาทวิถี ใน

พื้นที่เทศบาลเมืองชลบุรี ซึ่งภายหลังจากการปฐมนิเทศวันน้ี จะมีการประเมินสมรรถนะของผูประกอบการตางๆ

ตามมาตรฐานอาชีพผูประกอบอาหารริมบาทวิถีหรือสตรีทฟ ูดตอไป
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