
ศิลปะ​แหง​การ​เลือก​แกว​ไวน ​ ศาสตร​อัน​ลึกลํา้ยิ่ง​กวา​

เพื่อ​การ​ดื่ม​ไวน ​ ดื่มดํ่าเต็ม​อร​รถ​รส

การ​ดื่ม​ไวน​นับ​เป็น​ศาสตร​และ​ศิลป ​อีก​แขนง​หน่ึง​ ที่​สราง​ความ​รื่นรมย​ใน​รส​สัมผัส​อยาง​นา​อัศจรรย​ เพราะ​นอกจาก

บรรยากาศ​ รสชาติ​อา​หาร​ การ​พดู​คยุ​อยาง​ถกูคอ​ใน​วง​สนทนา​พรอม​ไวน​รสชาติ​เยีย่ม​จาก​องนุ​สาย​พนัธุ​ดี​แลว​ แกว​ไวน

ยัง​นับ​เป็น​อีก​ปัจจัย​หน่ึง​ที่​สง​ผล​ตอ​อรรถรส​ของ​การ​ดื่ม​ไวน​อยาง​มาก​ เพราะ​หาก​จับ​คู​ไวน​กับ​แกว​ไวน​ไม​ตรง​ชนิด​ยอม

ทําให​สูญ​เสีย​รสชาติ​และ​กลิ่น​หอม​ของ​ไวน​ที่​เป็น​เอกลักษณ​ไป​เชน​กัน

ดัง​นัน้​กู​รู​ไวน​จึง​มี​ขอ​แนะนําวิธี​การ​เลือก​แกว​ไวน​ให​เหมาะ​กับ​สาย​พันธุ​ของ​องุน​ เพื่อ​สง​เสริม​เรื่อง​รสชาติ​และ​กลิ่น

สัมผัส​ เพิ่ม​จุด​เดน​ให​ไวน​มี​ชีวิต​มาก​ขึ้น​ โดย​ มร​.​ฟราน​ซ ดู​เม​ย รอง​กรรมการ​ผู​จัดการ​ฝ าย​ขาย​และ​การ​ตลาด​ แกว

ไวน​ระดับ​โลก​แบ​รน​ด ‘Riedel’ ประจําภูมิภาค​เอ​เชีย​ กลาว​วา​ สําหรับ​แกว​ไวน​ ‘Riedel’ มี​ตํานาน​ยาวนาน​กวา​ 2

50 ปี​ เพราะ​ได​ศึกษา​ และ​รังสรรค​ขึ้น​เฉพาะ​ไวน​สําหรับ​องุน​แตละ​สาย​พันธุ​ประ​เภท​ หน่ึง​ใน​หัวใจ​ของ​การ​สัมผัส

อรรถรส​ไวน​ให​ยิ่ง​ลึก​ลํ้า ผาน​รูป​แบบ​ของ​แกว​ไวน​ที่​รองรับ​ไวน​แตละ​ประเภท​ภาย​ใต​การ​คิดคน​และ​การ​พัฒนา​มา

อยาง​ตอ​เน่ือง​ระดับ​ตํานา​น ​จน​ถูก​จัด​อันดับ​ให​เป็น​หน่ึง​ใน​แกว​ไวน​ที่​ดี​ที่สุด​แบรนด​หน่ึง​ของ​โลก

มร​.​ฟราน​ซ ดู​เม​ย กลาว​แนะนําศาสตร​ และ​ศิลป ​ชัน้​สูง​ของ​การ​เลือก​แกว​ดื่ม​ไวน​วา​ แกว​ทรง​สูง​ที่​มี​ดีไซน​ของ​แกว​ที่

เรียว​ยาว​ ปาก​แคบ​ เป็น​แกว​ที่​เหมาะ​กับ​ไวน​ขาว​ ที่​ผลิต​จาก​องุน​สาย​พัน​ธุ ‘Sauvignon Blanc’ ซึ่ง​เป็น​ไวน​ขาว​ทาง

ตอน​ใต​ของ​ฝรัง่เศส​ โดด​เดน​ดวย​รสชาติ​ที่​เปรีย้ว​อม​หวาน​ พ​รอม​กลิ่น​หอม​ออนๆ​ ของ​ผล​ไม​ตระกูล​ซิ​ตรัส​ อาทิ​ สม

หรือ​มะ​นาว​ สราง​ความ​สด​ชื่น​ กระปรีก้ระเปรา​ให​ผู​ดื่ม​ ดวย​รูป​ทรง​ของ​ตัว​แกว​ไวน​ที่​เรียว​ยาว​ คอน​ขาง​แคบ​ เป็น​ตัว

ชวย​ให​ผู​ดื่ม​รับ​กลิ่น​ความ​หอม​ของ​ไวน​ได​เต็ม​ที่

 

แกว​ไวน​ดีไซน​สูง​ประกอบ​กับ​ตัว​แกว​ทรง​ใหญ​และ​ขอบ​ปาก​กวาง​ เป็น​แกว​ไวน​ที่​คูควร​กับ​ไวน​แดง​อยา​ง “Pinot

Noir” องุน​แดง​เปลือก​บาง​ที่​ผาน​การ​บม​ใน​ถัง​ไม​โอค ใน​เขต​เมือง​เบอร​กัน​ดี​ของ​ประเทศ​ฝรัง่เศส​ จน​ได​ไวน​แดง

คุณภาพ​เยี่ยม​ ดวย​ความ​โดด​เดน​ของ​ความ​เปรีย้ว​เจือ​รส​ฝาด​จาก​เปลือก​องุน​ เมื่อ​หมุน​วน​ใน​ตัว​แกว​ไวน​ ใบ​ใหญ​จะ​ให

กลิ่น​คารา​เมล​ออนๆ​ ผสาน​กลิ่น​จาก​ผล​เบอร​รี่​ที่​เป็น​เอกลักษณ​เฉพาะ​ตัว​ และ​ดวย​ดีไซน​ของ​ขอบ​แกว​ที่​แคบ​นับ​เป็น​ตัว

ชวย​ใน​การ​บังคับ​ทิศทาง​ไวน​ ให​รสชาติ​หอม​หวาน​ได​ตัง้แต​สัมผัส​แรก
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สําหรับ​แกว​ไวน​ที่​มี​เอกลักษณ​เฉพาะ​ตัว​ดวย​รูป​ทรง​คอน​ขาง​ใหญ​ ถูก​สรางสรรค​มา​เพื่อ​ให​รสชาติ​ไวน​แดง​จาก​การ​บม

องุน​สาย​พัน​ธ “Cabernet Sauvignon” มี​ความ​เขม​ขน​และ​จัดจา​นข​อง​รสชาติ​ไวน​กระจาย​สู​ตอม​รับ​รส​อยาง​ทัว่​ถึง​ยิ่ง

ขึ้น​ พ​รอม​สราง​สมดุล​ของ​รสชาติ​เพื่อ​ไม​ให​รสชาติ​ใด​รสชาติ​หน่ึง​โดด​เดน​ออก​มา​เป็น​พิเศษ​ ซึ่ง​รสชาติ​ไวน​แดง

“Cabernet Sauvignon” มี​ความ​เขม​ขน​ผสม​ความ​ฝาด​ของ​เปลือก​องุน​สูง​ รวม​ทัง้​ให​กลิ่น​หอม​ของ​พริก​หยวก​ที่​เจือ

ดวย​กลิ่น​ไม​เผา​ และ​กลิ่น​ช็อก​โก​แล​ต จึง​เหมาะ​สม​กับ​ผู​ที่​ตองการ​กระตุน​ราง​กาย​ และ​สราง​ความ​สดชื่น

กระปรีก้ระเปรา​ใน​ยาม​เย็น

แกว​ไวน​ที่​มี​ลักษณะ​กาน​แกว​สัน้​ ทรง​แกว​คอน​ขาง​ใหญ​และ​ปาก​แกว​ไวน​ที่​กวาง​เหมาะ​อยาง​ยิ่ง​กับ​องุน​สาย​พัน​ธุ

“Chardonnay” ที่​ขึ้น​ชื่อ​เรื่อง​รสชาติ​ที่​หวาน​กลม​กลอม​ เมื่อ​นํามา​บม​เป็น​ไวน​ขาว​ จึง​ให​รสชาติ​ที่​หวาน​พรอม​กลิ่น

หอม​นุม​นวล​ของ​ลูก​พีช​สุก​ น้ําผึ้ง​ หรือ​วา​นิล​ลา ​เปิด​สัมผัส​ความ​หอม​ของ​กลิ่น​ไวน​ตัง้แต​ครัง้​แรก​ ซึ่ง​ทรง​แกว​ที่​คอน

ขาง​ใหญ​ชวย​สราง​ความ​สมดุล​ให​กับ​ไวน​ระหวาง​หมุน​วน​ใน​แกว​ เพิ่ม​กลิ่น​ความ​หอม​นุม​นวล​ และ​ยัง​ทําให​ไวน​ไหล​สู

ตอม​ประสาท​รับ​รส​เปรีย้ว​ที่​อยู​ดาน​ขาง​ให​เขา​กับ​รส​หวาน​ของ​ไวน​ได​มาก​ขึ้น​ พ​รอมความ​รูสึก​ชุม​ฉ่ําใน​คอ​หลัง​จาก​ทิง้

รส​ไวน​ไว​สัก​ครู

 

ทัง้​น้ี​ ศิลปะ​การ​ดื่ม​ไวน​ ยัง​มี​อีก​หน่ึง​ลูก​เลน​ที่​เรียก​วา​ ดี​แคน​เต​อร (Wine Decanter) หรือ​ที่พัก​ไวน​ เป็น​แกว​ที่​ถูก

หลอม​ดวย​ความ​รอน​ แลว​เปา​ดวย​ลม​ที่​สมํ่าเสมอ​เป็น​รูป​ทรง​ตางๆ​ อาทิ​ ภาชนะ​คลาย​ชาม​ เหยือก​ ทรง​คลาย​งู​ หรือ

ทรง​กลม​ยาว​ เป็น​ตน​ จาก​นัน้​จึง​นําไป​จุม​น้ําทําให​เย็น​ ตกแตง​ให​ผิว​เรียบ​ตาม​ที่​ตอง​การ

 

ประโยชน​ของดี​แคน​เตอร​ มี​ไว​เพื่อ​รองรับ​ไวน​จาก​ขวด​กอน​ที่​จะ​ริน​ลง​แกว​ เพื่อ​ให​ไวน​ได​สัมผัส​ออกซิเจน​ใน​อากาศ​ได

เต็ม​ที่​มากกวา​การ​อยู​ใน​ขวด​ การนําออก​มา​สัมผัส​ออกซิเจน​อีก​ครัง้​จะ​ชวย​ให​กลิ่น​และ​รสชาติ​ของ​ไวน​ดี​ขึ้น​ ทัง้​ยัง​ชวย



กรอง​กาก​ตะกอน​ซึ่ง​พบ​ใน​ขวด​ไวน​ที่​บม​ไว​นาน​หลาย​ปี

 

มร​.​ฟราน​ซ ดู​เม​ย กลาว​อีก​วา​ อยางไร​ก็​ตาม​ การ​ออกแบบ​ดี​แคน​เตอร​ ไม​วา​จะ​เป็น​รูป​ทรง​ใด​ตอง​ผสาน​หลัก​การ

เคลื่อนไหว​ที่​ชวย​ให​ไวน​ได​รับ​ออกซิเจน​มาก​ที่​สุด​ ถา​เป็น​ไวน​เกา​หลาย​ปี​ตอง​คอยๆ​ ริน​ไวน​จาก​ขวด​ ใส​โถ​ขนาด​ใหญ​

หาก​เป็น​ไวน​ใหม​ ใช​วิธี​เท​ตรง​ให​ไวน​ไหล​ลง​อยาง​รวดเร็ว​เพื่อ​เพิ่ม​อากาศ​ให​กับ​ไวน​ ทําให​รสชาติ​ดี​ขึ้น​ ทันที​ที่​เท​ใส​ดี

แคน​เตอร​เสร็จ​สามารถ​ริน​ใส​แกว​ดื่ม​ได​ทัน​ที​ ผิด​จาก​สมัย​กอน​ใช​เวลา​นาน​ถึง​ 2​ วัน​ และ​ถา​ผาน​วิธี​การ​ทําดี​แคน​แลว

ดื่ม​ไวน​ไม​หมด​ สามารถ​เก็บ​ไว​ได​โดย​เท​กลับ​ใส​ขวด​แลว​ปิด​จุก​คอ​รก ไม​ให​อากาศ​เขา​ไป​ แต​ไม​ควร​เก็บ​ไว​เกิน​ 1

สัปดาห​ ทัง้หมด​น้ี​คือ​ศาสตร​และ​ศิลป ​ที่​มร​.​ฟราน​ซจาก​รี​เดล​ แบง​ปัน​เพื่อ​รส​สัมผัส​แหง​การ​ดื่ม​ไวน​ที่​ลึกลํ้าดื่ม​ดํ่า

มากกวา​ทุก​ครัง้​ที่​คุน​เคย


