
ศิลปะแหงการเลือกแกวไวน  ศาสตรอันลึกลํา้ยิ่งกวา

เพื่อการดื่มไวน  ดื่มดํ่าเต็มอรรถรส

การดื่มไวนนับเป็นศาสตรและศิลป อีกแขนงหน่ึง ที่สรางความรื่นรมยในรสสัมผัสอยางนาอัศจรรย เพราะนอกจาก

บรรยากาศ รสชาติอาหาร การพดูคยุอยางถกูคอในวงสนทนาพรอมไวนรสชาติเยีย่มจากองนุสายพนัธุดีแลว แกวไวน

ยังนับเป็นอีกปัจจัยหน่ึงที่สงผลตออรรถรสของการดื่มไวนอยางมาก เพราะหากจับคูไวนกับแกวไวนไมตรงชนิดยอม

ทําใหสูญเสียรสชาติและกลิ่นหอมของไวนที่เป็นเอกลักษณไปเชนกัน

ดังนัน้กูรูไวนจึงมีขอแนะนําวิธีการเลือกแกวไวนใหเหมาะกับสายพันธุขององุน เพื่อสงเสริมเรื่องรสชาติและกลิ่น

สัมผัส เพิ่มจุดเดนใหไวนมีชีวิตมากขึ้น โดย มร.ฟรานซ ดูเมย รองกรรมการผูจัดการฝ ายขายและการตลาด แกว

ไวนระดับโลกแบรนด ‘Riedel’ ประจําภูมิภาคเอเชีย กลาววา สําหรับแกวไวน ‘Riedel’ มีตํานานยาวนานกวา 2

50 ปี เพราะไดศึกษา และรังสรรคขึ้นเฉพาะไวนสําหรับองุนแตละสายพันธุประเภท หน่ึงในหัวใจของการสัมผัส

อรรถรสไวนใหยิ่งลึกลํ้า ผานรูปแบบของแกวไวนที่รองรับไวนแตละประเภทภายใตการคิดคนและการพัฒนามา

อยางตอเน่ืองระดับตํานาน จนถูกจัดอันดับใหเป็นหน่ึงในแกวไวนที่ดีที่สุดแบรนดหน่ึงของโลก

มร.ฟรานซ ดูเมย กลาวแนะนําศาสตร และศิลป ชัน้สูงของการเลือกแกวดื่มไวนวา แกวทรงสูงที่มีดีไซนของแกวที่

เรียวยาว ปากแคบ เป็นแกวที่เหมาะกับไวนขาว ที่ผลิตจากองุนสายพันธุ ‘Sauvignon Blanc’ ซึ่งเป็นไวนขาวทาง

ตอนใตของฝรัง่เศส โดดเดนดวยรสชาติที่เปรีย้วอมหวาน พรอมกลิ่นหอมออนๆ ของผลไมตระกูลซิตรัส อาทิ สม

หรือมะนาว สรางความสดชื่น กระปรีก้ระเปราใหผูดื่ม ดวยรูปทรงของตัวแกวไวนที่เรียวยาว คอนขางแคบ เป็นตัว

ชวยใหผูดื่มรับกลิ่นความหอมของไวนไดเต็มที่

 

แกวไวนดีไซนสูงประกอบกับตัวแกวทรงใหญและขอบปากกวาง เป็นแกวไวนที่คูควรกับไวนแดงอยาง “Pinot

Noir” องุนแดงเปลือกบางที่ผานการบมในถังไมโอค ในเขตเมืองเบอรกันดีของประเทศฝรัง่เศส จนไดไวนแดง

คุณภาพเยี่ยม ดวยความโดดเดนของความเปรีย้วเจือรสฝาดจากเปลือกองุน เมื่อหมุนวนในตัวแกวไวน ใบใหญจะให

กลิ่นคาราเมลออนๆ ผสานกลิ่นจากผลเบอรรี่ที่เป็นเอกลักษณเฉพาะตัว และดวยดีไซนของขอบแกวที่แคบนับเป็นตัว

ชวยในการบังคับทิศทางไวน ใหรสชาติหอมหวานไดตัง้แตสัมผัสแรก
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สําหรับแกวไวนที่มีเอกลักษณเฉพาะตัวดวยรูปทรงคอนขางใหญ ถูกสรางสรรคมาเพื่อใหรสชาติไวนแดงจากการบม

องุนสายพันธ “Cabernet Sauvignon” มีความเขมขนและจัดจานของรสชาติไวนกระจายสูตอมรับรสอยางทัว่ถึงยิ่ง

ขึ้น พรอมสรางสมดุลของรสชาติเพื่อไมใหรสชาติใดรสชาติหน่ึงโดดเดนออกมาเป็นพิเศษ ซึ่งรสชาติไวนแดง

“Cabernet Sauvignon” มีความเขมขนผสมความฝาดของเปลือกองุนสูง รวมทัง้ใหกลิ่นหอมของพริกหยวกที่เจือ

ดวยกลิ่นไมเผา และกลิ่นช็อกโกแลต จึงเหมาะสมกับผูที่ตองการกระตุนรางกาย และสรางความสดชื่น

กระปรีก้ระเปราในยามเย็น

แกวไวนที่มีลักษณะกานแกวสัน้ ทรงแกวคอนขางใหญและปากแกวไวนที่กวางเหมาะอยางยิ่งกับองุนสายพันธุ

“Chardonnay” ที่ขึ้นชื่อเรื่องรสชาติที่หวานกลมกลอม เมื่อนํามาบมเป็นไวนขาว จึงใหรสชาติที่หวานพรอมกลิ่น

หอมนุมนวลของลูกพีชสุก น้ําผึ้ง หรือวานิลลา เปิดสัมผัสความหอมของกลิ่นไวนตัง้แตครัง้แรก ซึ่งทรงแกวที่คอน

ขางใหญชวยสรางความสมดุลใหกับไวนระหวางหมุนวนในแกว เพิ่มกลิ่นความหอมนุมนวล และยังทําใหไวนไหลสู

ตอมประสาทรับรสเปรีย้วที่อยูดานขางใหเขากับรสหวานของไวนไดมากขึ้น พรอมความรูสึกชุมฉ่ําในคอหลังจากทิง้

รสไวนไวสักครู

 

ทัง้น้ี ศิลปะการดื่มไวน ยังมีอีกหน่ึงลูกเลนที่เรียกวา ดีแคนเตอร (Wine Decanter) หรือที่พักไวน เป็นแกวที่ถูก

หลอมดวยความรอน แลวเปาดวยลมที่สมํ่าเสมอเป็นรูปทรงตางๆ อาทิ ภาชนะคลายชาม เหยือก ทรงคลายงู หรือ

ทรงกลมยาว เป็นตน จากนัน้จึงนําไปจุมน้ําทําใหเย็น ตกแตงใหผิวเรียบตามที่ตองการ

 

ประโยชนของดีแคนเตอร มีไวเพื่อรองรับไวนจากขวดกอนที่จะรินลงแกว เพื่อใหไวนไดสัมผัสออกซิเจนในอากาศได

เต็มที่มากกวาการอยูในขวด การนําออกมาสัมผัสออกซิเจนอีกครัง้จะชวยใหกลิ่นและรสชาติของไวนดีขึ้น ทัง้ยังชวย



กรองกากตะกอนซึ่งพบในขวดไวนที่บมไวนานหลายปี

 

มร.ฟรานซ ดูเมย กลาวอีกวา อยางไรก็ตาม การออกแบบดีแคนเตอร ไมวาจะเป็นรูปทรงใดตองผสานหลักการ

เคลื่อนไหวที่ชวยใหไวนไดรับออกซิเจนมากที่สุด ถาเป็นไวนเกาหลายปีตองคอยๆ รินไวนจากขวด ใสโถขนาดใหญ

หากเป็นไวนใหม ใชวิธีเทตรงใหไวนไหลลงอยางรวดเร็วเพื่อเพิ่มอากาศใหกับไวน ทําใหรสชาติดีขึ้น ทันทีที่เทใสดี

แคนเตอรเสร็จสามารถรินใสแกวดื่มไดทันที ผิดจากสมัยกอนใชเวลานานถึง 2 วัน และถาผานวิธีการทําดีแคนแลว

ดื่มไวนไมหมด สามารถเก็บไวไดโดยเทกลับใสขวดแลวปิดจุกคอรก ไมใหอากาศเขาไป แตไมควรเก็บไวเกิน 1

สัปดาห ทัง้หมดน้ีคือศาสตรและศิลป ที่มร.ฟรานซจากรีเดล แบงปันเพื่อรสสัมผัสแหงการดื่มไวนที่ลึกลํ้าดื่มดํ่า

มากกวาทุกครัง้ที่คุนเคย


