
ลิม้ลองความน ุมของเมนูเน้ือหมูคุโรบุตะ ณ หองอา

หาร ริเวอรบารจ ชัน้ล็อบบี ้ โรงแรมชาเทรียม ริเวอร

ไซด กรุงเทพฯ

เน้ือหมูคุโรบุตะเป็นที่ขึ้นชื่อในเรื่องของความนุมและรสชาติอันแสนอรอย ซึ่งเชฟแอนดรูว บราวน เชฟใหญของโรง

แรมฯ ไดคัดสรรเฉพาะเน้ือหมูคุโรบุตะชัน้ดี นํามาปรุงอยางพิถีพิถันเป็นเมนูรสเลิศ อาทิ คุโรบุตะพอรคชอปยาง ราด

ซอสกระเทียม มัสตารด เสิรฟพรอมมันฝรัง่อบและผักรวมผัดเนย, สันใน คุโรบุตะพันเบคอนยาง ราดซอสเห็ด เสิรฟ

พรอมมันฝรัง่บดและหนอไมฝรัง่, สันนอกคุโรบุตะตุนเครื่องเทศพะโลและผักรวม เป็นตน พรอมเสิรฟทัง้เมนู “อา

ลา คารท” และ “วาว” บุฟเฟตมื้อคํ่า ทุกวัน

สํารองที่นัง่ไดที่ หองอาหารริเวอรบารจ โรงแรมชาเทรียม ริเวอรไซด กรุงเทพฯ โทร 0 2307 8888 ตอ 1923 อี

เมล: riverbarge.chrb@chatrium.com, www.chatrium.com
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