
ลิม้รสอาหารญี่ป ุนประจําฤดูกาลที่ดีที่สุดรังสรรคโดย

มาสเตอรไอรอนเชฟชื่อดัง แบบ “คิเซ็ตสึ โอะ อะจิวะ

อุ” ณ หองอาหารฮากิ โรงแรมเซ็นทาราแกรนด ลาด

พราว

กรุงเทพฯ, ประเทศไทย – วันที่ 6 ตุลาคม 2563: พรอมมอบประสบการณรับประทานอาหารตามขนบญี่ป ุนตนตํารับ

หองอาหารณ่ีป ุนฮากิ ณ โรงแรมเซ็นทาราแกรนด แอท เซ็นทรัลพลาซา ลาดพราว กรุงเทพฯ ขอนําเสนอรสชาติ

ประจําฤดูกาลที่ดีที่สุดตอนรับฤดูแหงใบไมเปลี่ยนสี ผานรายการอาหารจานพิเศษที่มาสเตอร ไอรอนเชฟฮิโรชิ

มัสซึดะบรรจงสรางสรรคอยางวิจิตรในรูปแบบ “คิเซ็ตสึ โอะ อะจิวะอุ” เพื่อสะทอนแหงอารยะแดนอาทิตยอุทัยอยาง

แทจริง

ตลอดเดือนตุลาคมถึงธันวาคมน้ี โรงแรมเซ็นทาราแกรนด แอท เซ็นทรัลพลาซา ลาดพราว กรุงเทพฯ ภูมิใจนําเสนอ

ประสบการณรับประทานอาหารครัง้ใหม ณ หองอาหารณ่ีป ุนฮากิ ที่มาสเตอรไอรอนเชฟฮิโรชิ มัสซึดะ นักปรุงอาหาร

มากความสามารถจากเมืองนาโกยา บรรจงสรางสรรคอยางวิจิตรเพื่อตอนรับฤดูใบไมรวงตามขนบการรับประทาน

อาหารญี่ป ุน “คิเซ็ตสึ โอะ อะจิวะอุ” หรือรอยเรียงในความหมายภาษาไทยวา “ลิม้รสฤดูกาล” เพื่อถายทอด

เอกลักษณแหงรสชาติของสุดยอดวัตถุดิบที่ดีที่สุดประจําฤดูกาล สูรายการอาหารจานพิเศษแบบตนตํารับที่สะทอน
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อารยะดินแดนอาทิตยอุทัยแหงน้ีไดอยางงดงาม

เริ่มตนในเดือนตุลาคมน้ี เชฟฮิโรชิ มัสซึดะ ขอมอบรสชาติที่ดีที่สุดของราชาแหงวัตถุดิบประจําลุมน้ําเหนือ อิคุระคา

เวียรและแซลมอน ที่ไดรับการคัดสรรอยางพิถีพิถันจากแหลงตนกําเนิดแทๆ เพื่อประกอบการปรุงอาหารจานพิเศษ

ในครัง้น้ีในเมนูชวนลิม้ลองอยาง ซาเกะ อิคุระ ดงบุริ หรือขาวหน าปลาแซลมอนและอิคุระคาเวียร ซาเกะ โฮอิรุ ยากิ

สเต็กแซลมอนสไตลญี่ป ุน เสิรฟคูซอสสูตรเฉพาะของฮากิและเมนูยอดนิยม อิชิการิ นาเบะ แซลมอนหมอไฟในซุปมิ

โซะญี่ป ุนตนตํารับ

ตอเน่ืองในเดือนพฤศจิกายนดวยรสชาติที่ขึ้นชื่อมานานนับศตวรรษของ หอยนางรมญี่ป ุน ที่กลาวไดวาเป็นชวงเวลา

ที่ดีที่สุดที่จะลิม้ลองความสดใหมของอาหารทะเลชนิดน้ี โดยเชฟฮิโรชิ มัสซึดะขับกลอมรสชาติอันละเมียดละไมผาน

หลายรูปแบบอาหารสรางสรรคขึ้นเฉพาะโอกาสน้ี อาทิ คากิ ฟูไร หอยนางรมชุบเกล็ดขนมปังทอด กรอบนอกนุมใน

เต็มคําแบบญี่ป ุน นามะ คากิ หอยนางรมญี่ป ุนเสิรฟแบบซาชิมิ ที่มอบรสชาติความเขมขนแหงทองทะเล และเน้ือ

สัมผัสชุมฉ่ํา และ คากิ โดเตะนาเบ เมนูหมอไฟหอยนางรมยอดนิยมจากฮิโรชิมา จังหวัดที่ขึ้นชื่อดานหอยนางรมดี

ที่สุดในประเทศญี่ป ุน

สงคําอําลาตอฤดูใบไมรวงในเดือนธันวาคม พลางลิม้รสความอรอยเลื่องชื่อจากจังหวัดนางาซากิจากวัตถุดิบยอดนิยม

ปลาบุริ หรือปลาหางเหลือง ในหลายเมนูพิเศษที่เชฟฮิโรชิ มัสซึดะบรรจงปรุงอยางหลงใหลเพื่อคงเอกลักษณแหง

รสชาติของสุดยอดวัตถุดิบชนิดน้ีอยางเต็มที่ ทัง้เมนู บุริ อาบุริ ดงบุริ ขาวหน าปลาบุริแล บุริ ไดกง ปลาบุริตมกับหัว

ไชเทาขาวซุปญี่ป ุน รวมถึงเน้ือปลาบุริเสิรฟแบบซาชิมิญี่ป ุนดัง้เดิม

สัมผัสประสบการณรับประทานอาหารตามขนบญี่ป ุนตนตํารับ “คิเซ็ตสึ โอะ อะจิวะอุ” หรือในความหมายภาษาไทย

“ลิม้รสฤดูกาล” ไดแลวตลอดเดือนตุลาคมถึงธันวาคมน้ี พรอมลิม้รสชาติที่ดีที่สุดแหงฤดูใบไมเปลี่ยนสี นําเสนอ

อยางงงดามสมบูรณแบบภายใตการสรางสรรคของมาสเตอรไอรอนเชฟฮิโรชิ มัสซึดะ แหงหองอาหารณ่ีป ุนฮากิ ณ

โรงแรมเซ็นทาราแกรนด แอท เซ็นทรัลพลาซา ลาดพราว กรุงเทพฯ

รายการอาหาร “คิเซ็ตสึ โอะ อะจิวะอุ” โดยมาสเตอร ไอรอนเชฟฮิโรชิ มัสซึดะ

ใหบริการสําหรับมื้อกลางวันและมื้อคํ่า ณ หองอาหารณ่ีป ุนฮากิ โรงแรมเซ็นทาราแกรนด แอท เซ็นทรัลพลาซา ลาด

พราว กรุงเทพฯ

1-31 ตุลาคม 2563 รายการอาหารพิเศษจากอิคุระคาเวียรและแซลมอน ราคาเริ่มตน 490++ บาท

1-30 พฤศจิกายน 2563 รายการอาหารพิเศษจากหอยนางรมญี่ป ุน ราคาเริ่มตน 490++ บาท

1-31 ธันวาคม 2563 รายการอาหารพิเศษจากปลาบุริญี่ป ุน ราคาเริ่มตน 780++ บาท
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