
ลากริตตา เปิดตัวดิสคัพเวอรรี่เมนูโฉมใหมตอนรับ

ไฮซีซั่น

ฤดูกาลทองเที่ยวของจังหวัดภูเก็ตประจําปี 2558 ใกลมาเยือน เชฟแพทริเซียแหงหองอาหารลากริตตา โรงแรมอม

ารี ภูเก็ต ไดเปลี่ยนโฉมดิสคัพเวอรรี่เมนู เพิ่มความหลากหลายของรสชาติใหมีความโดดเดน โดยคัดสรรอาหาร

อิตาเลียนจานเด็ดจัดเขาเซ็ทอยางลงตัวถึง 6 จานดวยกัน ดวยราคาสุดพิเศษเพียง 1,590 บาท++ ตอทาน ประกอบ

ดวย

– ครอสติโน ขนมปังเซียบาตตารมควันหอมกรุน แตงหน าดวยปลาซารดีน พริกหวานยาง ผักชีฝรัง่ และน้ํามันมะ

กอก

– แอนติพาสโต มิสโต จานเรียกน้ํายอยของชาวอิตาเลียน ประกอบดวยผักยาง อาทิ พริกหยวก มะเขือยาว อา

รทิโชก

รวมถึงโคลดคัต และชีสยอดนิยม เสิรฟพรอมซอสเพสโต และขนมปังกรอบ

– รีซอสโต คอน ซัลซิคเซีย เอ พิเซลลี ขาวรีซอสโตแบบดัง้เดิมคลุกเคลาดวยไสกรอกหมูบดละเอียด และถัว่เขียว

ตกแตงดวยชีสมานเชโก

– ซอเบโต ออล อรานเซีย เพิ่มความสดชื่นระหวางมื้ออาหารดวยเชอรเบทรสสมผสมกับเหลาคัมพารี่ เพิ่มความหอม

ดวยใบสาระแน

– อาหารจานหลักสองจานสําหรับเลือกสรรคตามชอบใจระหวางเมนู บาคคาลา อัล ฟอรโน ปลาคอดดําอบ เสิรฟ

พรอมมะกอกคาลามาตา หอมแดง มะเขือเทศอิตาเลียน และมันฝรัง่อบ หรือเมนู ฟากอททินี ดิ โพลโล อกไกยัดไส

ชีส หอดวยพารมาแฮม เสิรฟพรอมบรอกโคลี บีตรูตอบกรอบ และซอสเห็ดเขมขน

– ปิดทายดวยขนมหวาน แคนโนลี ขนมรูปทรงหลอดกรุบกรอบสอดไสดวยชีสริคอตตา ช็อคโกแลตชิพ และน้ําตาล

ไอซิ่ง

ขอกําหนดและเงื่อนไขอาจเปลี่ยนแปลงไดโดยไมแจงใหทราบลวงหน า

ติดตอสํารองโตะ หรือสอบถามขอมูลเพิ่มเติมไดที่หมายเลข +66 (0) 7629 2697 อีเมล lagritta@amari.com เว็บ

ไซต www.lagritta.com
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